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CHAMPAGNE
GRAND CRU

s A\RNOULD <7

VERZENAY

Vinaiské kofeny rodiny Michela Arnould sahaji az

do konce minulého stoleti. V téchto dobéch prarodice

z rodiny Lefevre vysadili révu v Grand Cru vinicich

ve Verzenay. V roce 1929 se Henri Lefevre rozhodl, ze
vytvofi vlastni znacku champagne a jeho syn André
poprvé investoval do koupé novych tankd, lisu a tim
zvysil jejich produkci vina. Snatkem jeho vnucky
Francoise s Michel Arnould, na za¢atku 60. let minulého
stoleti, se zrodila znacka Champagne Michel Arnould.
Dnes jsou to syn Patrik a jeho zed Thierry, ktefi pokracuji
v rodinné tradici.

L N A B P

BONNAIRE

Champagne Bonnaire sidli v Cramantu, ktery se nachazi
jizné od Epernay smérem ke Cote de Blancs. Vinice

v Cramantu maji klasifikaci Grand Cru a jsou doménou
chardonnay. Firma vlastni vic jak 22 ha vinic Grand

Cru, ze kterych produkuje prikladna komplexni vina.
Slozitd aromaticka paleta se vyznacuje maslovou
grilovanou chuti s nuancemi citrusovych plodt, kdouli
a chlebového koreni, které vzdy okouzli porotu. Blanc
de Blancs Grand Cru od pana Bonnaira uchvacuje
Richarda Juhlina (****) a uchvati jisté i vas.

Rodina Dieboltt zije od konce 19. stoleti ve 100% grand
cru vesnici Cramant, ktera patfi vedle Mesnilu k perlam
Cote de Blancs. Rodi¢iim Jacquesovi Dieboltovi a Nadie
Vallois vyrazné pomahaiji jejich déti Isabelle a Arnaud

— je to typicka rodinna firma, ktera co nejdrive ziska

5 hvézd v hodnoceni Richarda Juhlina! V Cramantu je
celd rfada vynikajicich producentd, ale Diebolt dava
terroiru jesté jinou dimenzi, zvlasté ve vinech bez
malolaktické fermentace z poloh Les Pimonts a Les
Buzons. Zvlasté pozoruhodné je cuvée Fleur de Passion,
Blanc de Blancs, které se stava legendou Champagne.
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FLEURY

"Rt A"&irs motirs

Champagne Fleury bylo zalozeno Emilem Fleurym

v roce 1895 a nachazi se v jizni ¢asti Cote des Bar

v malebné vesnicce Courteron. Jsou skute¢nymi
prikopniky biodynamiky v Champagne. Emil Fleury
byl viibec prvnim, kdo po epidemii phylloxery znovu
osadil zdejsi vinice odridou Pinot noir. Rozhodnuti
produkovat vlastni Sampariské bylo ucinéno jeho
synem Robertem Fleurym kvli krizi v roce 1929, kdy
doslo k vyznamnému poklesu ceny hroznd. Timto
krokem se Champagne Fleury stalo jednim z prvnich
vyrobcl vlastniho samparnského v Cote des Bar.

CHAMPAGNE
HENRI GIRAUD

Vinafstvi Henri Giraud bylo zaloZeno v roce 1625

ve vesnici Ay, kterd se nachazi v samém srdci
Champagne. V soucasnosti se Claud Giraud, patfici

do 12. generace rodu Giraudd, stard o pokracovani
rodinné tradice. Champagne Henri Giraud je vyrabéno
Vv jedné ze 17 oblasti uvniti Champagne, které jsou
klasifikovany jako ,Grand Cru” a Claud Giraud je jednim
z mala vyrobc, ktefi pokracuji v pouzivani dubovych
sudll pfi vyrobé svych Sumivych vin.

E" P F.;K N A Y VEF R A N C E

Vinarstvi Alfred Gratien vytvarii Sampariské od roku
1864. Cuvée vznikaji misenim téch nejlepsich Crus ze
ti hlavnich regiont (Cote des Blancs pro Chardonnay,
Montagne de Reims pro Pinot Noir a tdoli feky Marny
pro Pinot Meunier). Alfred Gratien zamérné omezuje
svou vyrobu na 250 000 lahvi ro¢né.
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BUBLINKOVE TEORIE

/rozeni

bublinek

Zakony fyziky neumoznuji bublinkdm rodit se spontanné uvniti tekutiny — ex nihilo (v doslov-
ném prekladu ,z niceho”). Molekuly tekutiny jsou tésné spojeny jedna s druhou. Zformovat
spontanné bublinky v tekutiné vyzaduje rozbit tato spojeni, coZ vyzaduje spoustu energie,
kterou predstavuje rozpustény oxid uhlicity. V Samparském neni rozpusténo takové mnoz-
stvi oxidu uhli¢itého na to, aby se bublinky tvorily samovolné.

Jak tedy pfiroda vyfesi tuto obtiznou teoretickou situaci, aby dovolila Samparnskému
ve skleni¢ce bublinkovat?

Abychom odpovédéli na tuto otdzku a mohli pozorovat perleni ve skleni¢ce v redlném
Case, enologickd laboratof Remesské univerzity pofidila superrychlou kameru schop-
nou natocit az 2000 snimkl za sekundu, kterd je vybavena mikroskopickym objektivem
s rozlisenim blizicimu se mikrometru (1 mikrometr = 1 tisicina milimetru).

Oko kamery ndm pfinasi dikaz, Ze se bublinky sampariského nerodi ex nihilo. Na za-
¢atku kazdého perlenf najdeme vzdy mikroskopickou ¢astecku hmoty.

Na rozdil od rozsitené myslenky to nejsou nedokonalosti skla, které by byly ddvo-
dem tvorfeni bublinek v sampariském. Ve vétsiné pripadl jsou to duté trubicovité
struktury dlouhé nékolik desftek mikrometrd. Nejcastéji se jednd o vldkna celuldzy
pochdzejici ze vzduchu, kterd se usazuji na povrchu sklenicky. Po naliti Sampanského
tato celuldzova vidkna zUstavaji prichycena k povrchu sklenicky. Prestoze jsou Uplné
ponorfend, nejsou tekutinou, kterd je obklopuje, Uplné smocena. Jejich fyzické a ge-
ometrické vlastnosti zpUsobuji uvéznéni miniaturni vzduchové kapsy. Zde spociva
tajemstvi perleni... Skrze ponofené ¢astecky celulézy je do sampariského vneseno tro-
cha vzduchu. Tyto mali¢ké vzduchové kapsy v sampanském jsou témi unikovymi cesta-

mi, kterymi mUze rozpustény oxid uhlic¢ity uniknout, aby se vratil do vzduchu. Nyni mdze
bublinkové predstaveni zacit.

Molekuly oxidu uhli¢itého vnikaji do vzduchovych kapes z vldkna celuldzy a zvétsujf je.

Velmi rychle se stane celuldzové pouzdro pro vzduchovou kapsu pfilis tésné. Jakmile se
vzduch dostane aZ k okraji vlakna, vzduchova kapsa se zbavi ¢asti svého objemu a uvolni
miniaturni bublinku oxidu uhli¢itého. Pravé se zrodila bublinka Sampanského. ..

Jeji zrozeni v dutiné vldkna trva jen nékolik desitek milisekund (1 milisekunda = 1 ftisicina
sekundy). Vzduchova kapsa se pak vrati do své vychozi pozice v dutiné vlakna a zacne se znovu
zvétsovat vyzivovana oxidem uhli¢itym. Na konci vidkna se zrodi nové bublinka a tak déle az do vy-
Cerpani rozpusténého oxidu uhli¢itého... V pravidelnych intervalech jako metronom stoji kazdé vlak-
no celuldzy u zrozeni miniaturni bublinky oxidu uhli¢itého. Nejplodnéjsi vidkna muzou zrodit vice nez
tficet bublinek za sekundu. Béhem degustace Sampariského, ktera trva nékolik minut, se tak z jednoho
vldkna mUZze zrodit vice nez deset tisic bublinek.

D

Ten kdo nikdy nerisRuje, nikdy nepije champagne. (stare ruske prislovi)
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Lahev champagne Jacquart Brut Mosaique
+ vstupenka na Grand Jour Champagne Exhibition

Mozaika cru, odrtd, rocnikd, aroma a chuti. Jedna se o cuvée tri
odriid. Dominujici odridou je Charodonnay, které dodéva Brut
Mosaique vyraznou svézest a delikatni aroma. Odrtda Pinot Noirs
prinasi strukturu a Pinot Meunier ovocnost a plnost. Hrozny

pochézeji z vyjimednych terroirs, véetné grand cru vinic
z (ote des Blancs a Montagne de Reims.

Champagne Exhibition probéhne stejné jako loni ve Smetanové sini
Obecniho domu. Kromé tradi¢nich acastniki jako napriklad Mailly
Grand Cru, Louis Roederer, Salon, Giraud, Delamotte, Alfred Gratien,
de Venoge, Les Mesnil, se v letosnim roce objevi nékolik novych
domt - Charles Heidsieck, Fleury, Diebolt Vallois a dalsi. Soucasti
Exhibition bude i findlové kolo soutéze Sommelier Trophé de Grand
Jour de Champagne pod taktovkou Ivo Dvoraka.

AR AR

JACQUART

JOUR —F

GRAND
, CHAMPAGN
Krekom a House Champagne Group pmﬂd A C’G\L\C\Lﬁj zmz &///D
’-/7 I kom d Prague
7/ it
\M (hampagne Exhibition 19:00 hod
2, 16:00-19:00 hoS-
listopadu 2012,
. Jdium - patek -
Gmetanova Sl ()becn‘:l a:\‘;ﬂ Republiky 5, Praha 1

Vstupenka plati pro jednu osobu

: RTO CON
(T ¢ ROBERIOCE

Partnefi: aR isté
ar . ’ﬁ eiha Botter Even/da)
NEK'S|
....... sonad B
)

o

]*Hl. AP A NI

HLUUQI«T

HHHH

MERCATO

6¢



CHAMPAGNE DUELY

Tato rubrika je svym zpUsobem alibismem, vytackou
pro viechny, kteff od vinného ¢asopisu ocekavaji néjaka
nejlépe pfiikra hodnoceni typu nejlepsi/nejhorsi.

Viysledky takovych testl na sebe oviem mnohdy
berou roli nemilosrdného kritika, ktery rozhoduje co
nam obycejnym pijakdm vina mé& a neméd chutnat
a sice nechténé, ale ¢asto nespravedlivé odsuzuje vy-
nikajici vina do role outsider(. A co je horsi, ovliviuji
samozfejmé i obchodni vysledky vyrobcl, potazmo
dovozcl. Nechceme a nemUizeme na sebe brat tak od-
povédnou roli soudce, protoze jim predevsim nejsme.
Nejsme Richard Juhlin, ktery opakované degustoval
nékolik tisic champagne, nejsme ani renomovana en-
cyklopedie, kterd sleduje produkci domU v souvislos-
tech a dlouhodobé.

Nas test ma formou poméreni ndzorl profesiondla
a laika predstavit deset vybranych vzorkd v dany den,
ktery se jiz nikdy nebude opakovat. Pfijde ovsem dalsi,
zmeéni se povétti, chuté degustator, vina v lahvi a vie
bude tfeba jinak.

Proto berte body a hodnoceni s rezervou, na druhou
stranu vezmeéte na védomi nasi nespornou snahu o ob-
jektivnost a evidentni upfimnost degustétord.

Pfi pfipravé a pribéhu testu se fidime témito pravidly:

¢ Testujeme vzdy pouze deset vzorkd. Tento po-

Cet dostate¢né reprezentuje zvolenou kategorii
a na druhou stranu je uchopitelny pfedevsim pro
laické hodnotitele.

¢ Poradi deseti vzorkU losujeme jak pro skrytou tak

otevienou degustaci.

¢ Test probihd ve dvou kolech - se zakrytymi a od-

krytymi lahvemi. (zajimavé je porovnani jak hod-
notitele ovlivnila znalost vyrobce).

¢ Vzorky vin jsou dodany minimalné dva dny pre-

dem na misto degustace.

¢ Striktné dbdme na stejnou teplotu podévani

viech vzorkl v obou kolech.

¢ PouZzivame dvacetibodovou stupnici, ktera dle na-

$eho nazoru srozumitelngji vystihuje hodnocenf
vin a je snaze uchopitelnd pro laické hodnotitele.

*1



Dovolte, abychom predstavili dnesni soupere — hodnotitele:

KAREL VAGNER
Majitel Hastens v Ceské Republice

MARCEL LAZNICKA
pusobi v soucasnosti jako sommelier
v restauraci Bilkova 13

Champagne Brut non vintage

Pro duel tohoto ¢isla jsme zvolili zakladni Brut non vin-
tage cuvée. Tato vina tvoff ,brutdlni” vétsinu celkové
produkce champagne. (vic jak 90 %). Kromé toho, Ze
jsou zakladni pffjmovou polozkou vétsiny producen-
td, tak by mély spolecné s prestige cuvées byt jakousi
vizitkou domu, vystihovat charakter jeho produkce.
Obvykle se jednd o kombinaci vice odrdd. Podle
toho, z které ¢asti Champagne pochézi vyrobce, re-
spektive odkud pochdzf hrozny pro vysledné cuvée,
tvofi sloZenf vice modré odridy Pinot Noir a Pinot Me-
unier nebo bild Chardonnay. My jsme do tohoto testu
zvolili vina, kterd maji vice nez polovi¢ni podil odrid

8 + bubbles

modrych, a to proto, Ze tato vina jsou pomeérné hojné
na nasem trhu zastoupena a také jsou pro svou vyraz-
néjsi strukturu konzumenty velmi oblibena.

Cesky trh je velmi specificky, konzumujeme v po-
méru k zakladnim non vintage champagne velké
mnozstvi drazsich ro¢nikovych a prestige cuvée.
V tomto parametru vyrazné predstihujeme i takové
tradi¢nf velké trhy jako je Belgie, Némecko ap. Pfes-
to jsme ale s brut non vintage ponejvice v kontaktu.
Nejcastéji jsou rozlévana v rlznych gastronomickych
zafizenich na sklenicku, jsou pouZivédna pro welcome
drinky ap.



ML Barva je svétlejsi, nez vylozené zlatava. Ve vini citim vétsi podil chardonnay,

1 Gosset Brut EXCCHCHCC' chlebovinku, kvasinky. .. nenftam ta ovocnost pinotu. .. viiné je dost expresivni.
° AY Perlenf stfednf az jemnéjsi, v chuti pro mne prevldda masitd hruska, trosku vyssi

kyselinka v zavéru... celkové vonavé, expresivni, ale bez harmonie predevsim

mezi chuti a van(.

Nevim, jestli vdam lahodi na nose...?

KV Mam Uplné jiné favority! Chut mé prijde lepsi nez
viné... to mne po napiti zaskocilo. Rozhodné je to

F
G O S S E T takové kapku kyselejsi, ale mozna by to bylo dobré,
kdyby si to ¢lovek dal k néjakému tundku nebo k né- slepa/odkryta

ey il Vil b2

s i
Forrgai

cemu, s ¢im by se ta kyselinka spojila. .. KV 4. misto

ML 14b/14 .

. KV No jesté nejsem Uplné doma... to vino ma rozhodné atraktivnéjsi ving, to se mi
JaC(Illal"t Brut MOSEllqllC, libf a i jemnéjsi chut, ale ma vic ostrejsich bublinek, které trosku pfidavaji na hru-
* Reims bosti. ... néjaké dalsi védecké vyklady uz neumim k tomu pridat...

—

ML Mé se toto champagne libi vic, nez prvnf vzorek... Diametralné rozdilné vino,
ﬂ uz ve vlni je lehdi, svézejsi, vice vyvazengjsi. Barva je svetlejsi se zlatavym odles-
o ———— kem. Ve vlini citim susenky, Cerstveé upeceny croissant... v chuti je pifjiemna, kul-
CHAMPAGNE ey =P
[ = tivovana kyselinka. Vino je vice vyzralé, jisté prekrocilo
| "jl(:(_} u ART zakonnou hranici zranf, takze je kulatéjsi, pfipraveno
o k piti. Potencial u tohoto vina moc nevidim, ale to ani
nenf Ukolem zakladnich brut! slepa/odkryta
KV 3.misto

" EI:L Fee] .'_:_#..--l-u

BRUT MoSAIQUE 2%

ML 17 /16 .

. , ML Jsme u tietiho vzorku a na nose je kazdy velmi rozdilny. Ve vini se krasné prolinajf
3 BOIZC] RCSCFVC' pecené kastany a ofechy... dost zvIastni viing, nenf takova ta suchd, ale je svéZ,
¢ EpCI‘IlﬂY navozuje oc¢ekavanf svéziho vina. V chuti pretrvavaji ofechy, podzimni hruska, ovo-
. ce... mam tam i jemnou tfislovinu, chut je potom trochu sviravéjsi. .. vyraznéjsi,
nez u toho druhého vzorku a perlent je trochu jemnéjsi. Specifické vino.

KV Pro mé trojka reprezentuje mix dvou predchozich. Ma lepsi nos, prosté pifjem-

CHAMPAGHT néjsi vani, ...neni to zrovna lehké pitf, roste v puse a libf
B G [ Z E [ se mi jemné perleni. Z mého pohledu mozna nejatrak-
ey tivnéjsi z téch, co jsme zatim chutnali, ...ale jesté ne-
L, . jsme doma...jesté to nenf to, co bych vyhledaval. slepa/odkryta
KRS e KV 4. misto

ML 16b./16,5b.

KV Libi se mi barva, je takové lehké, jednoduché, pitelné, jemné perlivé... svadivé
vino, které si ¢lovék otevie na plachetnici a necha se tam prosté ofoukavat. ..

ML Z hlediska profesniho a prodejniho si myslim, Ze ze vsech dosavadnich vzorkd,
bych s timto uspél u nejvice lidi, je univerzalni, komplexni, ve vini nenf tak
vyrazné, jako predchdzejici vzorek, je kulatéjsi, jemnéjsi. Jemné perlivé. V chuti
jsou ofisky, susené merunky... vdechny viemy se pfijemné stfidaji, vino je kom-
plexnéjsi, neni takové to ,nabusené” a jednosmeérné
Sampaniské.

slepa/odkryta

KV 2. misto

ML 17 b./160b.

+9



ML Pro mé tenhle vzorek ,ne”. Barva jde do zlatavych ténd, ale bez té jiskrnosti,
ve vlni je kromé maslové noty ovoce, ale takové to $patné, nedozrélé,... neni
tam svézest, kterd by mne oslovila. Chut je pro mé nevyvazend, az rozpolcend
a na konci delsi, vyraznéjsi kyselinka.

Mumm Cordon Rouge,

KV Citim néjakou pavini, asi kvasinky? — postupné ale mizi. Postradam svézest,
na mdj vkus asi zbyte¢né komplikované...

slepa/odkryta

KV 4. misto

ML 136/13b.

ML Uz ta barva je fantasticka... Uplny zdpad slunce, krasné perleni... tak ted jsem
zvéday, jestli se roziedeme nebo jestli pojedeme spolu...

6 de Venoge Cordon Bleu,
" Epernay - , o
KV Souhlasim, ma to hezkou barvu, vypada to jako Sampansky... ma to jiskru
a mé to pfijde svezi, sice to ma trosku vétsi perlenf ale neroste mito v puse, jak

ja fikam.

ML Viné takova kulatd, vyzrala... ovoce, broskev, medova plastev, prosté, uz ta bar-
va vas 1akd si pfivonét, napft se. Citim, jak tam béZzi ta
tfislovina s kyselinkou a chtéji donést tu chut k vam.
Velmi harmonicky soulad. Vyvazené komplexni vino. slepa/odkryta
Dlouho zGstava v Ustech, dlouhd perzistence, jesté ted KV 1. misto

ho tam citite. .. ML 175b/175¢b.

ML Barva? Hezkd, ale v porovndani s tim vzorkem pfedtim nema tu jiskru, Vné je vy-

7 Barnaut cuvée TI‘EldlthIl, razna, rizné intenzivni, ale presto vyvazend... je tam citit opét medova plastey,
: BOllZY med, ale trosku i pfipalend oplatka, ve vini celkové kulaté a bohaté... Perleni je
stfedné pIné a ovocnost se projevuje jak v té vini, tak v chuti, celkové komplex-
R MFPA, \ ni, ale pro mne neni zdbavné, schazi mi esprit.
L% F
' KV Kdyz jsem to vino vidél, tak se mi barva docela libila, myslel jsem si, ze bude

zajimavé. Ale viiné mi pfisla fadni... a nakonec i chut,

B A R N A L__, T kterd pro mne byla pfilis kyseld. Jestli je to vino, které si

kupuju, tak ho asi prestanu kupovat.... (smich)

'II-"'.I"A"|"..-'n'.r.-"'..I|l A slepa/odkryta
ML Jestlijste si ho vibec nékdy koupil... (smich)... ale nenf KV 3.misto

. = S to Uplné prasvih. .. ML 15,56/15,5b.

11 d KV Vino je mnohem ovocnégjsi, jakési ,frisno” tam citim. Kapi¢ku mé kouse, nenf
Mai Y Grand Cru Brut Uplné klidné v puse... néco jak kdyz ¢lovék cerstve udélal fidicak. ..
" Resérve, Mailly

L — _""’"
i — KV Prijde mi, ze to jesté nenf hotovy.

ML ... bavi hofidit, ale jesté to neumt... tak bych to vidél.

- = '
ML Souhlasim... barva svétlejsi, ale ve vini je vyvazené, komplexni, stejné tak jako
v chuti. Ve vlni zkousi naseptévat, co vsechno tam je,
opatrné a kdyz se napijete, tak je az noblesné plné
ovsem s lehkym otaznikem co pfijde. Kyselinka zatim

o s 9z . slepa/odkryta
dlouho zUstava v Ustech.

KV 3. misto

ML 16,56./16,5b.




Duval Leroy Brut,
Vertus

KV

. . KV
10 Louis Roederer Premiér

* Brut, Reims

BRUT PR1oMLb ML

-
LOLIS ROFDERER

EHRME A N

poradi vin podle
Karla Vagnera

Mailly Grand Cru
Barnaut

ML Bronzové pInéjsi barva. Uz ve vini je znatelnd sveézest i plné pinotové tony.

Kombinace ovoce s ofisky prochédzi do chuté, kterd je plnd, dlouhotrvajici. Libf
se mi, jak je svézi a zaroven plné, vyvazené. Vyssi perleni mi v této souvislosti
nevadi.

Pres vyssi perleni se mi to vino libf, i kdyz nema tu svézest, kterou v Sampari-
ském vyhledavam. Nema ovsem ten dobéh. Nevadi, povazuji za pffjemné
Sampanské. ..

slepa/odkryta

KV 4. misto

ML 16../16b.

Barva je sice lehd, ale je to Samparisky. Je to vic perlivé, ale postupné se to zklid-
nuje. Vané je atraktivnéjsi nez chut. Nenf pfilis komplexni, zddné sofistikované
vino,... je to takové pitelné, konzumni Sampanské... z mého pohledu. Ale kyse-
lin a perlenf je tam vic, nez bych si pral.

Barva je svétlejsi, ale Ziva, se zelenkavymi tonyViné umirnéna, prijemna az opa-

trnd, ale evidentné ,Sampanska” v tom dobrém smyslu. Ale chut je spi$ kysela.

Perleni zGstava dost dlouho, ale na konci zbude spis ky-

selina, nez dochut. Opét se mi zda, Ze toto champagne

ma jesté Cas. Kdyby nebylo toho agresivniho perlent, tak

bych bodoval vyse. slepa/odkryta
KV 3.misto

ML 16,55/15,5b.

poradi vin podle
Marcela Laznicky

3. misto 16
4. misto

5. misto
’

odkryta | pramér

7. misto




Karel Vagner virsus Marcel Laznicka

Champagne je pro vas spise styl nebo vino?

KV Champagne je u mné sice velmi populdmi vino, ale
beru ho primédrné jako slavnostnf piti, proto stéle
hledam novy ddvod k oslavé. Je pravda Ze sklenicka
champagne mné vzdy zvedne naladu.

ML Je to vino s nenapodobytelnym stylem, je to urci-
té vic nez vino a nikdy nefikdm ne u tohoto moku.
A té3im se na kazdy den, kdy si jej, nejlépe s prateli
mohu vychutnat.

Jaky ro¢nik champagne vas nejvic rozechvél?

KV Jsou rocniky které jeSté musim ochutnat jako je
Dom Perignon 1946, nebo 1953 az 1964 v nejlep-
$im BOND stylu... Je dobré mit se na co tésit. ..
Dodnes mUj nejvétsi zazitek byl Cristal od Roederera
z roku 2002. Cely vecer, v malé skupiné pratel, jsme
se propijeli par lahvemi Krugu a Cristalu vedle dalsich
,normalnich” bublinek z oblasti Champagne...

ML Salon 1982.

Jaké mate pocity, kdyz vitézové Formule 1 po
sobé strikaji champagne?

12 + bubbles

KV Jak uzjsem fikal, pro mne je champagne symbolem
vitéztvi nebo oslavy, ale pravda je, Ze mne pfijde
hodné lito, kdyz vidim, Ze vétsina tohoto posvatné-
ho moku jde nazmar. Obzvlast kdyZ jde o famoznf
ldhev Magnum nebo Jeroboam. Asi bych neumél
tak vyvadét s takovou lahvi, kdybych vyhral F1...,
ale to asi fakt nehrozi!

ML Rikdm si, Ze je ur¢ité musf palit o¢i a jinak proti tomu
nic nemam, vzdyt to oslavuji tim nejlepsim moz-
nym zpUsobem.

Sugestivni otdzka zvlasté v Bubbles - co si
objednate napfiklad k telecimu steaku s foie
gras?

KV Teleci steak je velmi jemné maso v kombinaci s hu-
simi jatry to pfimo vybizf k objednani lahve Louis
Roederer nebo Mailly rose. A pak se ten vecer mize
vyvijet spravnym smeérem... S tim by urcité souhla-
silaimoje zena...

ML Hodné zajimava kombinace a pro champagne vy-
zva, ja bych osobné séhl po Mailly Exception 1999
blanc de blanc.
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CHAMPAGHNE

CHARLES
HEIDSIECK

e facks & Mo & al”

Syn luterdnského knéze Florens-Louis Heidsieck pfisel
do Remese jako obchodnik s [atkami. Vinarstvi ho vsak
ocarovalo natolik, ze v roce 1780 zacal vyrabét vlastni
vina. Firma po staleti udrzuje blizky vztah s dodavateli
kvalitnich hrozn(i z vice nez 180 vesnic v regionu
Champagne. Diky tomu Piper-Heidsieck disponuje
velkym vybérem jednotlivych cru z mnoha rozdilnych
terroirG a vSechna vyrabéna cuvée maji stalou kvalitu.

Vroce 1851 prichazi do Sampanského domu Charles-
-Camille Heidsieck, ktery mu pozdéji dal své jméno.
Zaved| prisnéjsi kritéria pfi sbéru hrozn( a zvysil produkci
vin zrajicich v lahvi. Koupil kfidové lomy v Remesi, aby
jeho vina mohla zrat v dobrych podminkach. Tento
neunavny propagator vycestoval v roce 1852 do Ameriky
a byl jednim z prvnich producentt ze Champagne,

ktery se vydal do New Yorku. Jeho Uspéch byl prakticky
okamzity. Podnikl jesté nékolik cest do Ameriky a

stal se vyznamnou a uznavanou osobou amerického
spolecenského Zivota.

CHAMPAGNE

JACQUART

Kdyz Robert Quantinet zakladal v roce 1962 spolu

s dalsimi 30 vinafi toto druzstvo, vyrabéli 100 tisic

lahvi. Dnes Jacquart patfi s produkci 9 mil. lahvi mezi
nejvétsi domy. Druzstvo md jiz 1800 ¢lent a kontroluje
vic jak 2400 ha vinic v 60 vesnicich. Pouze 350 ha z vinic
je pouzito na vyrobu Champagne Jacquart. Jacquart
disponuje s hrozny vysoké kvality s primérnym
ratingem 93 % na cru 3kéle.




Champagne R&L Legras je $pickové rodinné vinarstvi
(klasifikace **** dle Champagne guide Richarda Juhlina)
s dlouholetou tradici a davnou historii, ktera se datuje
jiz od roku 1789, kdy Honoré Legras (1765-1824) zaklada
prvni vinice. Rodina Legrasli zacala s péstovanim

vina v XVI. stoleti. Ale zdsadni obrat nastava v roce

1808 zasluhou Honoré Lergase, ktery vysadil jedny

z nejlepsich vinic na tzemi oznacované Cote des Blancs.
Jedna z nejznaméjsich oblasti Champagne déava diky
odridé Chardonnay, krasna a noblesni sSumiva vina.

CHAMPAGHNE
GRAND CRU
Champagne Mailly Grand Cru bylo zaloZzeno v roce 1929.

Vlastni 70 hektard vylu¢né klasifikace grand cru — Pinot
Noir a Chardonnay. Ro¢ni produkce 450 000 lahvi. Vina

zraji v kiidovych sklepich, 19 metrt pod zemi. Velmi
progresivni firma, nové moderni technologie, sudy
pro vina dosage z Chateau Margaux, Pavillon Blanc.
Millésimé, cuvée Les Echansons a L'Intemporelle jsou
opakované vysoce hodnocena.

k-
UHA N P N

LeMESNIL

Le Mesnil-sur-Oger je vesnice lezici 20km jizné od
Epernay v samém srdci Cotes des Blancs. Je klasifikovana
jako Grand Cru, ¢imz se mize pochlubit pouze 17 obci
a pochazi odsud jedno z nejlepsich Champagne Salon.
Vinice jsou osazeny jen na svazich s kfidovym podlozim
a vyrabéji se pouze z bilych hroznti Chardonnay. Tato
odrdda, vyhledavana hlavné pro vintage champagne,
dava vinu lehkost, jemnost, kulatost a svéZest.
Spolecnost byla zaloZzena v roce 1937 a s hrdosti
predstavuje velkou nabidku Sampariského s bohatou
chuti ziskanou z kiidové pady prestizniho terroir.




GRAND JOUR

Prague 2012

rogram Grand Jour

Sobota 20. rijna

10:00-13:00 Golfovy turnaj Grand Jour de Champagne
Prague City Golf Club Zbraslav, Praha

Patek 26. rijna

Celosvétovy den Champagne
Oslavte svatek bublinek

Ctvrtek 8. listopadu

17:00-19:00 Grand Cru Tasting z Montagne de Reims v podani Mailly Grand Cru
Bilkova 13, Praha
Prezentuje osobné feditel domu Jean-Francois Préau

17:00-19:00 Humr, Gstrice, kaviar & champagne
Zdenek’s Oyster Bar, Praha

17:00-19:00 Sushi a champagne
SOHO Restaurant, Praha

18:00-19:00 Kulaty champagne sttl / Table ronde de champagne
Priméatorsky salének, Obecni dim, Praha
Téma: podpora podnikani, exportu a vzajemna cesko-francouzska spoluprace.

20:00 Champagne Tasting Menu Banket
Francouzska Restaurace, Obecni diim, Praha
Arnaud Lallement * * Michelin LAssiette Champenoise

Patek 9. listopadu

9:00 Sommelier Trophée de Champagne
Obecni diim, Praha
Mezinarodni someliérska soutéz




GRAND JOUR

Prague 2012

de Champagne 20

13:00-19:00 Champagne Exhibition

Smetanova sifi, Obecni diim, Praha

17:00-19:00 Blanc de Blanc Tasting - Richard Juhlin

Primatorsky salének, Obecni diim, Praha

17:00-19:00 Hvézda Blanc de Blancs - champagne Salon

Prezentuje osobné prezident domu Didier Depond.
17:00-19:00 Rocnik 1964 v Champagne

17:00-19:00 TOP lahev Grand Jour de Champagne (de Venoge)
Aria, Praha

20:00 Grand Jour Gourmet Banket

Francouzska Restaurace, Obecni diim, Praha
Jacques Auffrays (Francouzska restaurace)

Sobota 10. listopadu

09:30-12:00 Snidané s champagne a lanyzi

Restaurace La Truffe, Praha

13:00-18:00 Grand Champagne Exhibition

Hotel Grandezza, Brno

20:00 Le Banquet Menu Champenois

Il Mercato, Brno

Dalsi programy

Vafime s champagne
Prakul, Praha
Kurz vareni s degustaci champagne.

Zmény v programu jsou vyhrazeny
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AKTIVIT VITIT SKLEF ~ MODERTI TRELD
ARCHIVACE VIIA KONECHE I U NAS

Kazdy, kdo ma rad dobré vino, urcité vi, ze nejlepsi podminky pro archivaci vina poskytuje vinny
sklep. Ovsem stavba klasického vinného sklepa je slozita a vyzaduje specialni misto pro realiza-
ci. Diky moderni technologii je ale nyni mozné kvalitné uchovat vino i v domé ¢i byté. Staci mit
pomérné maly nevyuzity prostor, ktery se mize proménit v dokonaly archiv vina. S takovym
jednoduchym a elegantnim feSenim archivace vina, jez simuluje prostiedi idealné postaveného
vinného sklepa, pfichazi na ¢esky trh spole¢nost Aktivni vinné sklepy s.r.o.

Jechnologii aktivnich vinnych sklep
jsme prevzali pfimo ze zemé vina, z Fran-
cie. Zatimco u nas jde o pomérné novy
koncept, v USA a v zdpadni Evropé tak-
to uskladnujf vina jiz od 70. let minulé-
ho stoleti. V zadném pfiipadé se tedy
nejednd o nevyzkousenou metodu, ale
o provéreny a tradi¢ni postup archivace,”
vysvetluje Jiff PeSek, spolumajitel spo-
le¢nosti Aktivni vinné sklepy s.ro., kterd
nabizi kompletnf feseni pfi stavbé aktiv-
niho vinného sklepa.

Zakladni myslenkou aktivniho vinného sklepa je nabid-
nout stejné prostiedi pro uskladnénf vina jako v pasivnim
sklepé, tedy sklepé klasického typu, zndmého napriklad
z Moravy. Znamenad to tedy stabilni teplotu kolem 13
stupnt Celsia a relativni vinkost vzduchu v rozmezi od 60
do 80 procent. Téchto podminek se v aktivnim vinném
sklepé dosahuje pouzitim specialné vyvinuté klimatizace
s moznosti regulace teploty a monitorovani pripadnych
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CAttine

zmeén v klimatu sklepa. Nespornou vy-
hodou aktivniho sklepa je také moznost
jeho realizace pouze v ¢asti mistnosti. Ak-
tivnf sklep tak zaroven mdze slouzit i jako
reprezentativni mistnost.

JUmisténi aktivniho vinného sklepa je
nejvhodnéjsi zvolit tak, aby byl situovan
alespon c¢astecné pod zemi. Nenfi to ale
podminkou. Jeho stavba je mozna i v pfi-
padé, ze dispozice prostoru takové reseni
nedovoluje. V takovém pfipadé zvolime
vhodnou izolaci, dvefe a vybereme op-
timalnf chladici jednotku. Pfi jejim vybéru je nutné brat
v potaz velikost chlazeného prostoru a moznost odtahu
teplého vzduchu ven z mistnosti. A pravé na tomto misté
se opravdu vyplati nechat si poradit od odbornikd, kteff
maji s realizaci zkusenosti,” doplriuje Jifi Pesek.

DuleZity je také vybér zafizenf interiéru aktivniho vin-
ného sklepa. | zde je nutné dobre uvazit pouzity mate-
ridl, ktery musi byt dostatec¢né pevny, aby nepodiéhal
destrukci vyssi vihkosti. Z konstrukéniho hlediska nelze
opomenout ani velikost archivovanych lahvi, nutnost
stalého viheeni korkovych uzavérd, spravné rozdélenf
a co nejefektivnejsi vyuziti prostoru spolec¢né s kon-
strukéni stabilitou a estetickou strdnkou navrhu.

,Pozornost je tfeba vénovat i osvétleni, které se vétsi-
nou fesf bodovymi svétly a LED diodami odolnymi vici
vihkosti. Osvétleni dokdZze nejen navodit pifiemnou
atmosféru sklepa, ale je ddlezité i z hlediska orientace
v prostoru a vinech,” dodava Jifi Pesek, spolumajitel spo-
le¢nosti Aktivni vinné sklepy s.r.o.

Firma Aktivni vinné sklepy s.r.o. nabizf klientdm odbor-
ny kompletnf servis od zpracovani navrhu az po realizaci
stavby aktivniho vinného sklepa. Umi se ale také postarat
o stavajici neaktivni sklepy, o monitorovani vihkosti a tep-
loty a navrhnout fesent k jejich efektivnéjsimu vyuziti.

Vice na www.aktivni-vinne-sklepy.cz
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Prague 2012

Menu Arnouda Lallementa
8. listopadu 2012

Francouzska restaurace, Obecni ddm, Praha

Kroketa s foie gras na langustinovém krekru, bylinkova tartaletka
s kvétakovym krémem a kavidarem

Modry humr a hovézi tartar
Kukufi¢na emulze
Mofsky okoun na zeleném citronu
Sorbets champenois
Holub s foie gras a dvé omacky

Cokolddovy krém a bisquit Roses de Reims

Gourmandises

&
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Prague 2012

Menu Jacquese Autfrays

9. listopadu 2012

Francouzska restaurace, Obecni ddm, Praha

Roberto Coin prsten pInény pénou foie gras
Salatek z Cerstvého kraba se zelenym mangem a citronovym kavidrem

Pénova polévka z jeruzalémského artycoku s olejem z bilych lanyzd
doplnéna kifupavym chipsem

Parmentier z teleciho kolinka s filatkem ze Svatého Petra a omackou
ochucenou granatovymi jablky

Pluma z iberskych prasatek s konfitovanou cibulkou a hroznovym vinem
prelita redukci z karotky

Dezert z lesnich hub

&
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Prague 2012

Menu Riccarda Lucque
10. listopadu 2012

Il Mercato, Hotel Grandezza, Brno

Amuse bouche kvétakova mousse s kavidarem Sevruga
Sépie se syrem Stracchino a Sampanska mlha
PoSirované vejce v parmezanoveé krusté s lanyzovym krémem
Raviola plnéna tekutym parmazanem a hoveézim tartarem Fassone

Gratinované pomalu varené teleci s kosti s bilym lanyzem

z Acqualagna

Cokolddova a champagne péna v kombinaci s jahodou

a champagne zelé

&
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(Brillat Savarin)
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Mirabelky podusime na masle, vypeckujeme a zalejeme bilym
vinem, zfedime karamelem (z 1 IZice cukru), pfidame 1 IZici
strouhanky, pfecedime, ochutndme, pfisolime. Pfidame "4 skle-
nice portského vina. Slehdme na ohni na vla¢nou oméacku.

Lze doporucit k vyrazné morské rybé (ropusnice, okounik).
Champagne by mélo byt plngjsiho téla s pfevahou odridy
Pinot noir. IdedIni by bylo kvalitni Blanc de Noirs nebo i pInéjsi
zakladni brut, konkrétné napt. deVenoge Cordon Bleu.

§ e Y

—



z Champagne

LanyZe sbirané v Champagne se podobaji burgund-
skym lanyz&m. Oba patff ke stejnému druhu ,Tuber in-
cinatum®, coz je symbiotickd podzemni houba tvorend
hrbolatou hlizou. M& ovélny bradavi¢naty vzhled, cer-
nou barvu a prdmérna vaha je 30 gramu. Rekordni lanyz
(573 ) byl nalezen v roce 2005 v okoli mésta Frismes.
Jeho duzina je bile protkdna a jemnd viné pfipomina
liskové ofisky.

Jeho milovnici védi, Ze je lepsi ho nevafit, aby sizacho-
val své aroma a Ze je vynikajici mirné zahfaty v odvaru
a nebo jednoduse syrovy. Je ¢asnéjsi nez perigordsky
lanyz. Jeho sbér zacina zpravidla v zafi (nékdy dokonce
okolo 15.srpna) a konci' s prvnimi mrazy.

Champagne je zndma jako zemé lanyz0 uz dlou-
ho, ale druhy, které se zde vyskytuji, jsou povazované
za podfadnéjsi oproti perigordskym. V roce 1863 bylo
zaznamenano v remesskych horach
alespon pét druhl a v roce 1869
byla produkce oblasti Mar-
ne 100kg, oblasti Aube
5000kg a oblasti Haute-
-Marne 10 000kg. V té
dobé byly organizova-
ny porovnavaci degu-
stace a kompetentni
osoby povolané ochut-
navat lanyze z Cham-
pagne nenalezli rozdil
mezi nimi a lanyzi z Péri-
gordu. V remesskych ho-
rach se nachazeji vynikajici
a chutné lanyze jen trochu
méné aromatické nez jsou
ty z Périgordu.

LanyZe se nachazeji
volné rozseté po lesich
v Marne a Haute-Marne.

Od roku 1998 je jejich
produkce zalozena také

na péstovani ,lanyzovych stromd”. 5600 lisek, cernych
borovic, bfiz, lip, dubl nebo habrd bylo vysdzeno
v oblasti Marne a Haute-Marne. Hustota na hektar je
600-800 stromd. Je potreba asi 12 let, nez se za¢nou la-
nyZe pod lanyzovymi stromy sklizet. LanyZe mUZou byt
hledany pouze psy a ne prasaty ani mouchami, protoze
na tento druh lanyzd nejdou. Samotni sbératelé lanyzU
je vyhleddvaji podle spaleniny, coz je lehce vypalend
skvrna v trédvé presné nad houbou skrytou pod zem!.

Produkce mUze byt velmi variabilni podle let. Cena
osciluje kolem 40 EUR za 100g.

V departementu Marne existuje asociace na propaga-
i a ochranu ,Tuber incinatum”, ktera zastupuje region
Burgundska a Champagne-Ardenne.

(zdroj: Atlas du patrimoine gastronomique de
Champagne-Ardenne)
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G. H. Mumm byl v Remesi formalné zaloZen v roce 1827.
Aby méli jeho majitelé jistotu, ze jejich Sampanské bude
co nejkvalitnéjsi, nakupovali hrozny pfimo od péstitel
z téch nejlepsich oblasti namisto nakupu stavy nebo
mostu z hroznd. S témér osmi miliony lahvi prodanych
kazdy rok po celém svété je dim G. H. Mumm

v soucasné dobé tretim nejvétsim vyrobcem
Sampariského.

Dam Perrier-Jouét byl zalozen v roce 1811 po snatku
Pierra Nicolase Perriera a Rose Adelaide Jouétové.
Nyni vlastni 65 hektart vinic, z nichz prakticky vsechny
vinice jsou klasifikovény jako tzv. Grand Cru. Perrier-
Jouét ma neustale zasoby svych nejstarsich ro¢nik,
jako je Perrier-Jouét 1825 - nejstarsi dnes dochované
Sampariské.

LOUIS ROEDERER

CH@aMPRGNSNI

V roce 1776 zalozili otec a syn Duboisovi v Reims
vinarstvi, které pozdéji prodali Nicolasovi Schreiderovi.
Od roku 1819 jej vlastni a spravuje jedna stejna rodina.
Louis Roederer se narodil v roce 1809 ve Strasburku

a spole¢nikem ve vinarstvi svého stryce Nicolase
Schreidera se stal jiz ve svych osmndcti letech. O Sest
let pozdéji pak podnik zdédil, pojmenoval ho podle
sebe a v nasledujicich letech doved| k necekanému
rozmachu. Vinaistvi Louis Roederer je dnes jednim

z poslednich velkych stéle nezavislych ,Maison de
Champagne”.




CHAMEPLAGNE

‘S DELAMOTTE
SALON

B L
Lo

Champagne Salon je dilem jednoho muze, velkého znalce
champagne, ktery byl okouzlen a nakonec dokonale
sveden vinicemi v Les Mesnil. V roce 1911 zalozil Aimé
Salon maison Salon a naplnil tak svij sen vytvorit do

té doby neznamé jednoodriidové champagne - ¢isté
Blanc de Blancs. Vinice Les Mesnil (100 % chardonay,

100 % grand cru), kterd lezi v srdci Cote de Blancs, je
povazoviéna za kralovnu vinic v Champagne. Champagne
Delamotte zaloZil roku 1760 v Remesi majitel vinohradu
Francois Delamotte a patii mezi pét nejstarsich v Champ-
agne. Jedna se o sestersky ddm Champagne Salon.
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DAL PAGNE
TAITTINGER
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V roce 1240 Theobald IV z Champagne, kral Navarrsky,
basnik hluboce zamilovany do kralovny Blanky
Kastylské, pfivezl z kiizové vypravy dva poklady pro

svou lasku. Prvni z nich byla riize z Damasku, druhym
potom réva, predchidce odridy Chardonnay, ktera
se stala symbolem Maison Taittinger, elegantniho
rodinného vinafrstvi. Rodina Taittinger je pysna na své
jméno, historii a praci a kazdy rok ndm dokazuje, ze
dokonalost neni mytus ale realita.

CHAMPAGNE

d(;wé/ ENOGE

Champagne de Venoge zalozil v roce 1837 Henri-Marc
de Venoge. Ve dvacatych letech XX. stoleti to byla
spolu s Moét Chandon nejvétsi firma v Champagne.
Produkovaly shodné 1 milion lahvi ro¢né. Henri-Marc
byl prvnim, kdo zacal pouzivat ilustrované etikety
vlastni vyroby, coz bylo v Champagne néco zcela
nového. Navrhoval etikety nejen pro de Venoge, ale

i pro Moét a dalsi znacky. V soucasnosti produkuje de
Venoge cca jeden milion lahvi a diky svym Spi¢kovym
viniim se fadi mezi prestizni producenty champagne,
coz potvrdilo i jeho zafazeni mezi top deset vyrobcu.
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EXPORT CHAMPAGNE DO EVROPY

do zemi /v letech 2008 2009 2010
objem v lahvich (0,75 1) hodnota (€)
Albanie 306 1083 7 227 13 439 325212
Andorra 96 146 74 689 64 517 80 036 1443 952
Belgie 9 950 587 9910 584 8168 399 8806 008 117 017 041
Bélorusko 18 120 24 048 3468 12 390 231512
Bosna a Hercegovina 2 664 3288 1530 2352 56 031
Bulharsko 23900 50 108 19 791 35204 736 973
Cesko 185 308 202 888 194 475 246 236 4 404 396
Dansko 1029 831 860 027 684 620 893 789 14 600 864
Estonsko 117 457 93 532 30428 81418 1644678
Finsko 554 691 639 166 511 489 695 870 10 104 489
Gibraltar 9159 11 827 5862 4 585 98 963
Chorvatsko 76 042 84333 38043 28 717 589779
Irsko 1077 734 868 890 337323 421 068 6538 529
Island 67 810 43983 22 296 18108 339 599
Italie 10 347 573 9438 950 6 804 858 7183 113 129 645 385
Kanarské ostrovy 1650 24 091
Kosovo 1128 120 2059
Kypr 124 688 135182 95197 108 025 2 060 451
Lichtenstejnsko 1560 1434 2988 1412 24701
Litva 41 941 47 957 16 451 40101 700 559
Lotyssko 99 141 104 358 17 481 19 075 354 277
Lucembursko 713 877 643 987 657 511 697 840 11 660 304
Madarsko 50 031 60 134 28 413 32812 728 471
Makedonie 5281 888 1482 41 186
Malta 47 328 52970 47 255 51 641 1017 256
Melilla (Spanélsko) 510
Moldavie 3000 1500 10 908 11 317 212 357
Némecko 12914 657 11 573 601 10 947 973 13 076 153 167 686 376
Nizozemsko 4082 358 3511 893 2735 860 2474 876 37 405 390
Norsko 694 880 702 803 584 287 685 943 11 197 474
Polsko 211 933 236 897 139 544 152 867 2416 310
Portugalsko 560 565 581 803 436 273 461 594 8544 007
Rakousko 1066 611 1216 998 675 048 1109 500 20 441 645
Rumunsko 118 334 176 979 61 553 133 332 2785039
Rusko 1033 477 1307 300 574 829 1078 214 23988 343
Recko 542 648 555 295 405 971 303 866 6 029 160
San Marino 5429 6933 3402 4311 59 820
Slovensko 11 235 27 689 42 052 29 821 665 648
Slovinsko 30584 49 959 38578 32 360 768 192
Srbsko 6 446 1182 3308 4048 64 624
Spanélsko 4572 468 4090 506 2979997 3689 307 61 760 461
Svédsko 2070 025 2 055471 1947 346 2271714 34766 096
Svycarsko 6 067 867 5439 139 4 846 515 5442 295 88 007 225
Turecko 105 405 122 546 98 068 141 207 2 147 046
Ukrajina 123 968 146 884 79 656 107 319 2410519
Vatikan 150
Velka Britanie 39052 278 35997 252 30517 461 35488 401 454 914 008
Prevzato od Comité interprofessionnel du vin de Champagne.
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Jean-Luc Barbier, generalni reditel Comité inter-
professionnel du vin de Champagne (CIVC)

Mohl byste kratce definovat hlavni funkce CIVC?
CIVC je organizace kterd byla zalozena pred vice nez
70 lety na popud producentt ,professionnels” z Cham-
pagne, aby kontrolovala aktivity producent’ od zasaze-
ni vinic az po jejich komercializaci do viech zemf svéta.
Producenti, ktefi zabezpeluji dvé tfetiny prodejl
z Champagne a jsou vlastniky 90% vinic a domd, jsou
predstavitelé fizeni ,interprofessionnelles”. Predstavitelé
plati povinné finan¢ni pfispévky, ze kterych jsou finan-
covany urcité akce. Tyto akce se tykajf tif velkych témat:
¢ Kvalita hroznt a vina v perspektivé trvalého vyvoje
i s ohledem na ochranu Zivotniho prostredi.
¢ Ekonomicka vyvazenost obchodu s hrozny a prav-
ni nafizeni mezi prodavajicimi a kupujicimi.
¢ Poskytovani ochrany ,I'appellation d'origine
contrélée” Champagne viude ve svété.

- L u
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CIVC rozhoduje, kterd kritéria se po souhlasu pred-
stavenstva stanou povinné pro viechny producenty
v Champagne.

Jaka je soucasna pozice champagne ve svété?
Champagne je pfitomné ve viech zemi svéeta, jen Evrop-
skd unie tvoli vice nez 80% celkového prodeje. Pfesto
vidime nevyhnutelny vyvoj: zraly obchod jako je Fran-
cie, Grande-Bretagne a Belgie jsou na poklesu. Oproti
tomu Cina, Rusko, Brazilie a Indie jsou na vzestupu.
Champagne je vzacné vino. Pochazi ze vsech v sou-
Casné dobé certifikovanych dzemi, kterd jsou schop-
nad produkovat i s takovym mnoZstvim pravidel, kterd
prisné plsobi na vsechny faze zpracovani hroznt a kul-
tivaci vinic. Hlavni zdjem producentd v Champagne
tzv. ,Champenois” je vyrabét pfedevsim kvalitni auten-
tické vino v limitovaném poctu.

Jaké je postaveni champagne v Ceské republice
zvaseho pohledu?

Konzumace champagne ve velkych méstech vychod-
ni Evropy jako je Viden, Budapest a Praha je tradicf jiz
od 18. stoleti. V 19. stoleti a na zac¢atku 20. stoletf je cham-
pagne prezentovana také vasimi muzikanty Antoninem
Dvordkem a Bedfichem Smetanou a spisovateli jako je
Jaroslav Seifert nebo Franz Kafka. Zcela neopomenutel-
ny je Alfons Mucha, ktery je autorem nékolika nejhez¢ich
grafik na oslavu champagne.

Ksilnému poklesu konzumace champagne doslo béhem
sovétského obdobi. Po konci tohoto obdobi, béhem
20 nasledujicich let konzumace stoupla na 260 000 lahv{
ro¢né, coz je mnozstvi daleko vyssi oproti vsem ostatnim
zemim vychodni Evropy. V Ceské republice jsou oblibe-
né predevsim ,les cuvées de prestige”.

Jaké je Vase oblibené champagne?

Kazdé champagne vyjadfuje svou osobitost, kterd plyne
ze seskupen( vinic, odrdd a skliznf. Rdzné druhy Champ-
agne jsou pfizptsobené pro kazdy moment dne a jako
doprovod kazdého pokrmu. Nepiju pouze jedno cham-
pagne se viemi lidmi, s kazdym si vychutnavam jiné. Tato
rozdilnost obnovuje neustale moji radost z champagne.
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hampagne. (John [ffaynard Keynes, 1883-1946, eckonom)
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1982 Helmut Kohl se stal spolkovym kancléfem 1982 Argentina obsadila Falklandy, Jizni Georgii a Jizni
Sandwichovy ostrovy 1982 poprvé byl uzit termin bod G 1982 Michael Jackson vydal album Thriller 1982
narodil se Petr Cech, cesky fotbalovy brankai 1982 zemiel Leonid Breznév, sovétsky politik 1982 byla zalozena
americka metalova kapela Metallica 1982 Zlatého slavika ziskal Miro Zbirka 1982 prvni MS ve skladani Rubikovi
kostky v Budapesti, zvitézil Minh Thai s casem 22,95 vtefiny 1982 Martina Navratilova vyhrala Wimbledon
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Richard Juhlin o tomto viné

Vino ro¢niku! Vice stylu klasického Krug nez vyraz typického terroir Mesnilu. Barva pfi-
pomina velkd bila vina, ktera prosla Burgundskym novym dubovym sudem, dokonce
i viiné se vydava timto smérem. VUné je orientaIni, kofenénd, pfipominajici karamely,
med, kédvu, lipovy kvét, smetanu, mléc¢né bonbony, ¢ervené pomerance, ma prosté
vsel Chut mi pfipomind Corton-Charlemagne — svoji plnosti, télnatosti a enormni in-
tenzitou chuti. Kyselina je velmi vysok3, ale dobre schovana mezi tony sladkého ovo-
ce. Je to jeden z mych vitéz( Millenium Tasting (100 % Chardonnay, 99 b).

Ales Pokorny, Head Sommelier - Tresor de Chamapagne

K degustaci tohoto vina jsem pfistupoval s respektem, ale i zvédavosti. Osobné ne-
preferuji presprilisnou komplexitu a mohutnost, nékdy prechazejici az v agresivitu
bohaté chuti vin od Krugu. Prvni ovonéni tohoto vina skute¢né nabidlo tony pfipo-
minajici tu charakteristickou vyraznost, mohutnost tak typickou pro Krug. Nicméné
postupné, jak se vino misilo se vzduchem, a jemné mikroc¢astecky oxidu pronikaly
do vina, zacaly se mi do nosu dostavat stdle vice elegantni a zajimavé tony. Nejprve
se objevil ndznak zahradniho ovoce, zralych letnich jablicek, maslovych hrusek, poté
se oteviela dalsi Uroven pfinasejici tousty, briosku a v konci lehky ndznak karamelu.
Nedalo se nez smocit rty v tomto lakavém koktejlu vani*!l Chut, mohutna az ex-
plozivni, Gzasné komplexni s projevy krémovosti pfipominajici creme brdlée. Druhé
napiti bylo opét Sokem, ta tam je krémovost a najednou se v Ustech rozehradva pfibeh
daleké Asie s ndznaky cajového listi, jasminu, bergamotu, koriandru. Ta délkal Nékolik
minut trvajici, leZici v Ustech a nutici ¢lovéka pfemyslet o jednotlivych atomech ves-
miru nekonec¢né se rozkladajici prostorem.

28 + bubbles



[ISTORIE CHATTPAGIE

Champagne - historie zazraku

Jean-Paul Kauffmann fikal, Ze Sampanské je historie zazraku. Ve skute¢nosti jde spise o sérii za-
zraku. Jak si vysvétlit, Ze pres tak komplikované geografické a klimatické podminky Champagne,
vzniklo zde vino, které je jako Zadné jiné na svété?

Z kridy jako zivné pldy vina, které vidi slunce zfidkakdy. Z hrozn chudych na cukernatost, zrajicich v chladu, jejichz
kyselost désila obyvatele Bordeaux. Z nového kvaseni na jafe, které zplsobovalo penéni v lahvich. Vdechno to, co by
jinde bylo povazovano za odrazujici katastrofy, se stalo diky urputnosti, prizpdsobivosti, odvaze a vynalézavého ducha
obyvatelti Champagne charakteristikami nenapodobitelného vina.

To, co by v jinych podminkach bylo povazovédno za ohavnou trpkost, se zde stava faktorem svézesti, Zivosti a elegan-
ce. Je to zéhadnd alchymie, kdyz sklepy vyhloubené v kiidé dovoluji prfemény, ze kterych vzejde tekuté zlato a vzdusné
bublinky. Je tfeba fici, Ze to tajemstvi ma jméno: prace, prace a jesté prace.

To, co slunce nepfinese, co klima nepodpofi, nahradi prace lidi z Champagne diky znalostem, které se vyuziji béhem
celého roku na vinici stejné jako ve sklepich. Sklepy vyhloubené v kiidé, ktera vyzivuje kofeny révy, podporuje tak i zranf
vina, jehoZ starnuti dava objevit netusené aroma. Je to neobycejna kiida, kterd pfispiva k magii Samparského. Je vzpo-
minkou na mofe, které pokryvalo tuto oblast v pradavnych ¢asech. Obsahuje mikroskopické fosilie z druhohor ve tvaru
Sipek nazyvané ,belemnity’, které bezpochyby ovliviujf Stavu z hroznl. Nenf to také vzpominka na peénéeni vin, které je
slyset a vidét ve sklenicce? Zdroj: Bulle de Champagne




UMENI AL CHATPAGHE

VECIREK V PRE-CATELAN

[ETIRT GERVER (1052-1020)

Strategickym momentem ritudlu svadéni je zavér ve-
Cefe. Zobrazilo ho jiz vice umélcd, mezi nimi Henri
Gervex v roce 1909 na velkoforméatovém obraze ucho-
vaném v muzeu Carnavalet v Pafizi. Nazvany Vecirek
v Pré-Catelan je Zivoucim okamzikem, zastavenim pfi
pohledu na slavny podnik v Bouloriském lesiku v za-
véru vecefe. Pohled z venku restaurace zobrazuje
zaroven vstup a vnitfek budovy skrz velkd prosklena
francouzska okna. Zatimco venku mlady portyr vold
soféra a Anna Gould a jeji druhy manzel Hélie de Ta-
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lleyrand-Périgord se chystaji nastoupit do svého auto-
mobilu, vidime stoly stale jesté obsazené hosty. To je
to, co nas zde zajima. Blizsi pohled na stll obsazeny
Liane de Pougny vyzyva ke komentafi. Svym kfestnim
jménem Anne-Marie Chassaigne, pro jedny kurtizana,
pro druhé umélkyné, pfitelkyné Natalie Barney a soky-
né Belle Otero, byla velkou milovnici champagne. Jako
dlkaz stoji na stole vedle $alku s kavou lahev plavé-
ho vina rozpoznatelnd odtrzenou folil ponofena jesté
ve stifbrné nadobé.




Ohnuty loket podepird naklonénou jakoby pfilis téz-
kou hlavu, pozice je maldtnd, pohled sladce zasnény
a nastin Usmeévu tvaruje détské rty. Liane de Pougny
mozna sninad pocity sle¢ny La Bringue, kterou nechava
fict na strankdch napsanych o pét let dfive v roce 1904:
Veclefe koncila. Svicky bledly v mohutnych stiibrnych
stojanech. Ajax a kreolka, nyni Uplné nazi, po sobé ha-
zeli kvéty z jedné postele na druhou. Do pasu odhalené
Americanky je polévaly Sampariskym...”

,Champagne je jednou z nejdllezitéjsich pochutin
mondénniho Zivota” napsal Thierry Mantoux. Uméni
je toho dtkazem tak, jako na tomto obrazu. Vecefe

ve vyhlasené restauraci v Bouloriském lesiku v PafiZi je
presné tim prikladem mondénniho Zivota v dobé Belle
Epoque. Champagne je na viech stolech a potvrzuje
Uspéch hostd. A jakych hostd! V pravé casti obrazu
sedi markyz Albert de Dion. Legendérni postava celé
PafiZe v letech kolem roku 1900 a prikopnik automo-
bilismu zosobnuje Uspéch. Je s doutnikem v ruce v do-
provodu elegantni mladé Zeny a pravé dojedli vecefi.
Serviruje se kava, sklenice uz jsou sklizené, ale &isnik
jesté nemel cas odklidit kyblik na Sampariské s prazd-
nou lahvi, kterd se v ném vznasi. Scéna je koncentraci
blahobytu.
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Pavel Vitek (RVV studio) -
Salon 1943

Autorsky tisk na malifském
platné - 60 x 90 cm - 4900,— K¢
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PRIMADONNA

eXCUsive

S novym kavovarem PrimaDonna Exclusive ESAM 6900.M De’Longhi

ziskate jedinym stiskem tlacitka sametové italské Espresso, nadychané
Cappuccino, krémové Latté Macchiato ¢i lahodnou horkou ¢okoladu.

Staci jeden dotyk a proménite kazdy okamzik v nezapomenutelny zazitek. nihnuhi

www.delonghi.cz Better Everyday



CHAMPAGNE

CHAIG@/ZGNE SCHAMPAGNE
HAMPAC :STORE.

Exkluzivni zastoupeni nékolika desitek hlavné francouzskych firem,
maloobchodni a velkoobchodni prodej znacek predevsim
vyhradné zastoupenych, catering.

GRAND JOUR SOMMELIER TROPHEE

Unikatni champagne festival.
Mezinarodni someliérska soutéz zaméfenda na champagne.
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Kontinuelné budovany sklep vysokych a raritnich rocnikti champagne od roku 1928.
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CESTOVNI AGENTURA

Business Trips - Haut Gastronomie Trips - Golf&Gourmet
~ Special Family Programme - Exclusive Private Travel Service.
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CHAMPAGNE MAGAZINE

Exkluzivni magazin pro milovniky champagne a ,haut cuisine”.

Tym prednich sommeliérti a odbornikd poskytuje kvalifikované
poradenstvi a vydava vlastni znacku kvality.
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www.champagne-store.cz
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