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AVENUE

de CHAMPAGNE|

O Avenue de Champagne je neprestiznéjsi ulici v Epernay, hlavnim mésté Cham-

O pagne. Tfida je lemovana sidly mnoha velkych Sampariskych dom, jako jsou
Moét&Chandon, Veuve Clicquot, Pol Roger, de Venoge a dalsi. Honosnych pa-
lace prevazné z 19. stoleti jsou postavené ve stylu renesance nebo klasicismu.
Moznd ,nejdrazsi” ulice svéta, Avenue de Champagne v Epernay, skryva jeden
z nejvétsich a nejcennéjsich pokladd, snad hned po Svycarském zlatu ukrytém
pod bernskym Bundesplatzem. Pod kamennymi chodniky avenue a okolnimi
ulicemi je ulozeno ve 110 kilometrech kfidovych sklept asi 200 miliond lahvi!
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IRSTRVENTv DONE pe VETIOGE

De Venoge se fadi mezi prestizni domy z Avenue de Champagne. Od za¢atku mezi jeho klienty

Vs v

patfi ¢lenové méstanstva a aristokracie.

Svycarskd feka a tradi¢ni sampanisky dim maji spolecné
jméno: de Venoge. Je to také pfijmenti staré rodiny ze
Svycarského patricidtu, kterd pfisla do regionu Epernay
na zacatku 19. stoleti. Henri-Marc de Venoge zaloZil
v roce 1837 spolecnost, kterd dodnes nese jeho jméno
a kterd pokracovala prostfednictvim syna Josepha, vnu-
ka Gaétana, jeho potomky az po markyze a markyzu de
Mun. Vsichni byli vazenymi osobnostmi, fediteli spolec-
nosti a znalci Champagne.

DUm deVenoge vzdy patfil a patii mezi nejprestiznéjsi
a nejvyznamneéjsi domy v Champagne a to nejen z hle-
diska vynikajici kvality vin, ale zanechal hlubokou stopu
i v oblasti ekonomiky, marketingu, technologie. Historie Sidlo champagne de Venoge na Avenue de Champagne v Epernay
champagne je tak Uzce spjata s domem de Venoge, je-
hoz vina patfi dlouhodobé na absolutni vrchol.

Richard Juhlin uvadi ve své knize 4000 champagnes,
7e pochopit styl domu de Venoge neni snadné, protoze
osciluje mezi Blanc de Blancs a Blancs de Noirs. Spole¢- ,
nym jmenovatelem vin je naddech koufového prachu.
Neroc¢nikovd champagne domu maji nejlepsi pomér
kvalita/cena hned po Uzasném Champagne des Prin- CHAMPAGNE
ces. Richard Juhlin prozrazuje, Ze prave toto krémové d ENOGE
cuvée de prestige s chuti karamelového masla je jed- e
nim z jeho poslednich a nejddlezitéjsich objevd pri hle- == ==
dani poklad& Champagne. Dvé vina domu de Venoge
se nachazeji mezi 12 nejlepsimi champagne vybranymi

4 + bubbles



Etiketa se v Champagne pouzivé zhruba dvé a pul sto-
leti. Za rozsiteni Sampaniskych etiket vdéc¢ime Ludviko-
vi XV. a jeho slavnému ediktu, ktery umozrioval pfevoz
vina z Champagne v lahvich a uz ne v sudech. Od té
doby se na lahvi uvadél predevsim typ vina, odrlida
a misto produkce. Etiketa nejcastéji z bilého papiru byla
ruc¢né psand. Zadny obrazek, motiv, jenom pismo.

V roce 1837 se vsechno zménilo... Henri-Marc de
Venoge je nejenom zakladatel domu, muz ¢inu, ale
také prikopnik v oblasti marketingu. Od roku 1838
se rozhodl dekorovat své lahve vinétou. To by
nebylo nic origindlniho, ale on se
chtél odlisit hlavné tim, Ze vy-
tvoff ozdobny motiy, a to
vie v barvach; zkratka
opravdovou ilustraci.

de VENOGE

tvirce obrazkové etikety

Zanedlouho pfedstavuje de Venoge ,revolu¢ni” vi-
nétu — je ovélna, se dvéma lahvemi champagne s cer-
venym hrdlem na bledé modrém pozadi. UpIné dole je
malym pismem uvedeno ,B. Nissou”, jméno vyhlasené
pafizské tiskarny.

Prvni obrazkova vinéta je na svété a vytvoril ji de Ve-
noge. Bude brzy néasledovéna dalsimi.

Nasleduje etiketa stejného stylu, od stejného vytvar-
nika, se stejnym okrajem, ale tentokrat s Sedym poza-
dim a se znakem de Venoge, ktery se takto objevuje

na etiketé poprvé.
Od té doby bylo pro de Venoge vy-
tisténo jiz nékolik stovek vinét.
Slavné obdobi obrdzkovych
vinét de Venoge trva sko-
ro celé stoleti.

bubbles « 5
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@d zari 1895 se vinice v Champagne zacaly Rlasifikovat na - grand crus,
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Journée Sarah Bernhardt

Sarah Bernhardt ,madona“ champagne de Venoge!

Velkd” ddma pafizského divadla Sarah Bernhardt (1844-1923), ¢lenka fran-
couzské la Comédie, kterda mimo jiné koupila v roce 1898 Narodni divadlo
na namésti Chatelet v PafiZi, kterému dala své jméno. Sarah Bernhardt je bez
pochyb nejslavnéjsi klientka domu de Venoge. Jesté Iépe feceno ,milovnice”,
kterd pila vyhradné champagne de Venoge, a to i pred vstupem na scénu.

9. prosince 1896 u piileZitosti tficatého vyroci své kariéry, uspofadala
v Grand Hételu velky banket pro tfi sta osob. Banketu se icastnil ministr umé-
ni, prezident Republiky a vyznamné osobnosti Pafize. Soucasti excelentniho
menu bylo pravé champagne de Venoge. (Obrazek menu a portrét Sarah
Bernhardt namaloval malif Krasného uméni, Louise Abbém (1853-1927). Pro¢
toto zalibenf pravé v champagne de Venoge? Bez pochyb pro jeho charak-
teristickou chut, ale také velice pravdépodobné za jeji vasni stal Gaetan de
Venoge, ke kterému méla velice blizko. Prosté bez de Venoge, tak jak sama
velka Sarah fikévala, nemohla zit!
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Jacques Auffrays opét vari excelentni menu

“Narozen v Nantes, region Pays de la Loire, Francie. Od roku
1996 piisobi v Ceské Republice. Své stopy zanechal v nékolika
prazskych restauract, napriklad Restaurant Bellevue, Zatisi ...
Kucharskému remeslu se venuje uz od roku 1988, ma za sebou
praxi v rade vyznamnych restauracich po celém svéte, Hotel
Restaurant Zum Ochsen (* Michelin), Restaurant Michel
Chabran (** Michelin)...

** MICHELIN na Grand Jour de Champagne !!!

Francouzska restaurace je typem prestizni vybérové restaurace
vysoké kvality ve slohu prazské secese a je vysoce hodnocena
mezi odbornou vefejnosti (Gurman, Grand Restaurant) pro svou
kvalitu kuchyné¢ a neopakovatelnou atmosféru umocnénou
jazzovou nebo zivou klavirni hudbou.

Stal pro 8-9 osob 59 000,-CZK (bez DPH)
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Severni pol

posledni lahev champagne de Venoge pred smrti

Balén Ornen s posddkou po pristdni
v poloviné cesty na severni pol

Svédsko je dgjistém dobrodruzného pifbéhu, jehoz hrdinou je ldhev de Ve-
noge. V roce 1897 se Svédsky inzenyr, védec a objevitel Salomon Auguste
Andre, vydava se dvéma kamarady na expedici, jejimZ cilem je doséhnout
severntho pélu balénem. Balon pokitény Ornen (Qrel) se vznasi do vzduchu
na Spicberkach a mizi na sever. O vypravé uz nikdy nikdo neuslysf.

AZ do roku 1930. V tomto roce pluje norskd lod kolem Spicberk v oblasti
odfiznuté snéhem a ledem. Ale je |éto a je mozné vstoupit na ostrov s Na-
zvem Kvitoya (Bily ostrov). Tam najde norska posadka zbytky Andréovy ex-
pedice: téla badateld, vybaveni, noviny a dokonce fotoaparat s filmem. Fotky
vyvolané z filmu zachycuji pfistani balénu na led v poloviné cesty na Severni
pdl a Usill cestovatelt dostat se po zamrzlém mofi zpatky na zakladnu.

Vechny objekty vcetné fotografii byly prevezeny do Greny, rodného més-
ta Andreho, a vystaveny v malém muzeu postaveném na jeho pamatku.
V roce 1981 Svédsky advokat Georg Lous informoval Luca Trouillarda, ¢lena
rodiny, ktera v té dobé vlastnila de Venoge, 7ze navstivil toto muzeum a vidél
mezi pamatkami po expedici i prazdnou ldhev sampanského de Venogel!
Uzavira: ,Kdyz opoustéli baldn, urcité museli ¢lenové expedice za sebou ne-
chat neskladné a tézké predmeéty, ale ne Sampanskeé! Je ziejmé, ze bylo jejich
poslednim napojem predtim, nez podlehli hladu, zimé a vycerpani.. .

8



VITE, ZE UZ NEBUDETE CHTIT LETAT JINAK?

pfivezeme Vas limuzinou zdarma na letiSté

staci byt na letiSti jen 45 minut pfed odletem

luxusni salonek s all-inclusive obcerstvenim budete mit jen pro sebe
nemusite se o nic starat - odbavime Vas i zavazadla

odvezeme Vas limuzinou pfimo po ploSe k letadlu

Nevahejte a objednejte si VIP Service v Clubu CONTINENTAL na LetiSti Praha.

\/ | P VIP Service, Letisté Praha, a. s. op® avw g v
L bService K Letiti 6/1019, 160 08 Praha 6 Letiste
u +420 220 114 490, +420 220 562 525
CO NTINENTAL vip.service@prg.aero, Www.prg.aero ,' P I' a h a
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Splasknuti
bublin

Bublinka champagne podobné jako ledo-
vec vystupuje nad hladinu jen z malé ¢asti.
Hlavni ¢ast jejiho objemu se nachazi pod
hladinou. Vystupujici ¢ast bublinky je
od okolniho vzduchu oddélena tenkou
vrstvou tekutiny, kterd ma tvar kulové-
ho vrchliku. Nad hladinou se ¢ast této
vrstvy postupneé ztencuje az do chvi-

le, kdy ma vrstvicka tekutiny jen de-
setinu mikrometru (1 mikrometr =

1 tisicina milimetru) a na vrcholku se
prerusi. To je konec... jakmile prask-

ne, vrstva tekutiny uz neni schopna
existence a fenomendalni rychlosti se
doslova rozlozi na ¢astice. Zmizi be-
hem nékolika desitek mikrosekund

(1 mikrosekunda = 1 miliéntina sekun-
dy). BEhem tohoto ¢asového intervalu
ponofend ¢ast bublinky na chvilku ustr-
ne na hladiné champagne. Ale jeji ¢as je
spocitany. Za jednu nebo dvé mikrose-
kundy uz nebude existovat.

10 + bubbles O Srpen 1948 — Winston Churchill telegrafoval do domu



Situace, kdy se tenkd vrstva tekutiny
prerusi a v hladiné vina se vytvoff pro-
hluben, je velmi nestabilni a nemdze
dlouho trvat. Hladina tekutiny chce
pfirozené nalézt svou horizontdInf
polohu. Nasleduje proces zaceleni
hladiny. Pfi uzavirani dutina vymrsti
nahoru tenky praminek vina, ktery
vytryskne rychlosti nékolika me-
trd za sekundu. Praminek je vsak
také velmi nestabilnf a roztfisti se
na jemné kapicky o primeru jedné
setiny mikrometru. Jde o stejny jev,
jaky nastava pfi pusténi jen tenké-
ho proudu vody z kohoutku, kdy
voda tece po kapkach. Na zac¢atku
degustace se na hladiné champ-
agne tfisti stovky bublinek a kazda
z nich zpUsobuje maly gejzir. Tak se
stovky malych gejzir( tiisti na malé
kapicky, které jsou plvodem tryskani
kapek champagne nad hladinou.
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CHAMPAGNE V ROCE 2011

Lidsky faktor

Plochy vinic

Sklizen (vynos)

Zasoby (ulozené ve sklepich)

Prvnich 10 svétovych trht

Prevzato od Comité interprofessionnel du vin de Champagne.
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,Spalené toasty s kdoulovou zavafeninou, mozna
s trochou citrusd..." a neZ si stacim vzpomenout zda
a kdy jsem jedl kdoulovou, tak mne dorazi ,minerali-
ta obklicena pinotovymi tony”.

Zirdam tupé do sklenky Dom Perignonu ro¢niku
1964, a bezmezné obdivuji toho chlapika, ktery to
fantastické vino rozloZil na prvocinitele.

Mezitim moje ubohd nevzdéland duse mysli taj-
né na tu uchvacujici silu skrytou v lahvi skoro 50 let,
na moiskou tfSt pfiboje, ktery se vzapéti méni
na hedvabné sumeéni letniho desté, které se blhvijak
octlo ve sklence pfede mnou. A nikde zadna kdoulel!

A meé by se chtélo fict... (pokud vibec néco...)

Nic proti someliérdm. Je nutno fici, ze v Cechach
je mnoho fundovanych profesionalQ, kteff nas laiky
prevadéji pres baziny Spatnych ro¢nikd, ukvapenych
dekantaci, absurdnich kombinaci s pokrmy. Otviraji
pred ndmi nikde nekoncici svét chuti a vani a ti nej-
lepsi, kdyz na to pfijde, dokonce s nami radi vypiji
sklenku i beze slov.
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Dejme tedy hlas obéma stranam pfi hodnoceni champagne tohoto testu.
Dovolte, abychom predstavili dnesni soupere — hodnotitele:

DEAN BRABEC (DB)
¢ Managing Partner CEE, Arthur D. Little
4 Prezident Klubu financnich reditelG

MILAN KREJCI (MK)

Sommelier Merlot d Or

Sommelier CR 2010

1. misto Champagne Trophée 2010

1. misto Burgundsky hrozen 2007

2. misto Miglior Sommelier Europa 2009,
SELET T

Miglior Sommelier del Mondo 2010,
Santo Domino

Champagne Blanc de Blancs non vintage

Vrtbovska zahrada / Hotel Aria, 26. éervence 2012

Od kazdého vinného ¢asopisu se ocekava, ze bude pri-
naddet rdzna hodnoceni, testy, soudy. Tak ho tedy tady
mate! Vysledky testll nestavime na Urovert hodnotitel-
skych encyklopedif, jejichZ klasifikace vyplyva z dlou-
hodobého sledovani celé produkce domd, sledovani
standardu kvality apod. Nase testy vnimadme pouze jako
zajimavé srovnani pohledl laika a odbornfka na nékolik
vzorkl champagne. Nemusite je brat vazné, vzdyt se
jedna pouze o pohled dvou chlapikd, kteff se sesli nad
par lahvemi champagne a povidajf si o nich.

Na druhou stranu test je test. Abychom umoznili ma-
ximalni objektivitu hodnocenti, tak jsme se drzeli téchto
pravidel:

Dulezité pro degustaci samotnou je urcité volba vzor-
k{. Tentokrat jsme se zaméfili na vino kategorie nero¢ni-
kovych Blanc de Blancs, tedy ¢isté Chardonnay. Vsechna
vina jsou pfiblizné stejné stard (degorzovana ve shod-
ném obdobi).

Pocet vzorkU jsme stanovili na deset. Dostatecné repre-
zentuje zvolenou kategorii i odlisné styly prestiznich vesnic.

14 + bubbles

Vzorkll je zaroven tak akorat, aby vin nebylo pfilis
mnoho a aby zvlasté laicti hodnotitelé byli schopni roz-
poznat nuance v testovanych vinech.

Vzorky vin byly 2 dny pfedem dopraveny na misto
degustace.

Striktné dbdme na stejnou teplotu pfi podavan.

Hodnotilo se ve dvou kolech, to prvnf probéhlo jako
slepé, s lahvemi oznacenymi ¢isly, zabalenymi do aloba-
lu. V druhém kole se vina degustovala odkrytd, aniz by
ovsem hodnotitelé tusili, jak tato vina hodnotili v pred-
chozim kole. Cilem tohoto dvoukolového systému bylo
porovnani, respektive kontrola nakolik jsou degustato-
fi ovlivnéni hodnocenim vina, pokud znaji jeho nazev,
znacku. (Toto ovlivnéni osobnimi preferencemi se na-
stéstf neprokdzalo a vzorky byly v obou kolech hodno-
ceny prakticky totozné)

Pro hodnoceni byla pouzita dvaceti bodova stupnice,
kterd je obecné pro champagne vice uZivana a dle na-
$eho nazoru srozumitelnéji vystihuje ohodnocent vin.
A navic je snadnéji uchopitelna pro laické hodnotitele.



oo DB Vyrazné vonavejsi.
1 PhlllPPC Gonet, MK Jiskrna barva, bude jednat pravdépodobné o vino, které neni dlouho po degor-
* Le MCSIlil sur Oger zazi, vyssiintenzita viing, pomérné pifjemnd, evokuje jablicka, svézi, hodné plné,
tény citrusl, pékné udelané, stredni télo.

DB Pro mne jelehci, viiné se mi ztratila, ostiejsi bublinky, chut po horkych mandlich,
pripadd mi to nevyrovnané, prvni dojem je fajn ale pak to spadne. Jako aperitiv
pro¢ ne. Dochut pro mne divnd, nijaka.

MK Nenf to vino, které by mélo néjakou vyraznou osobitost, tony lehké nahorklosti,
coz Chardonnay m3, ale nenf to zadné velké vino.

DB A co byste si k tomu dal?

MK Tady k tomu mi nic vyrazného nenapada, mozna syr
Brillat Savarin, ta klrka je lehce hotkd, zddna kompliko-
vand kombinace.

DB tak to bych si k tomu viibec nedalll DB 4.misto

CHAMPAGMNE

ak

FPHILIFFE

GONE'

-

slepa/odkryta

MK 141./13,5b.

. MK Viné o poznani plnéjsi nez prvni vzorek, ale Uplné jiného charakteru. Spis se

2 Le Mesnil, tu projevuji briosky, trochu maslo. Kdyz se ¢lovék napije, citi atak bublinek, az

* Le MCSIlil sur OgCI' exploze bublinek, neni to Uplné elegantni. Dochuté se tak trochu hledaji, mozna

az se nadychne v druhém kole, tak bude atraktivnéjsi. Vino vyzniva do néjaké

struktury ale harmonie v tom viné neni. Ale mozna po dvou letech se k tomu

dopracuje. To jsou takovi jesté mladosi.

DB Neni to jednoduché byt odvazny, ale musim to fict jak to citim. Kdyz jsem si

k tomu poprvé privonél, tak ta chut mi pfipadla takova jarova, saponétova. Zad-

LEM E S N I L né ovoce jsem tam vlbec necitil. Nenf to elegance,

viné az neprijemna, primitivni viné bylinek, pfipomi-

nd mi to svym charakterem drsny sprosty sauvignon.
Néco primitivniho zeleného. ..

cHAMPAGNE

BLANC pr BLANCS
GRAND CRI

slepa/odkryta

MK 14,5b./14 .

- s MK J3 bych k tomu jedl chorizo to by tu chut pékné prebi- .
H [oll (smich). DB 3. misto

DB Vdné jarniho listnatého lesa at jsem trochu kreativni, zda se mi, Ze je vyvéazeny

od zac¢atku a7 do konce, pfipada mi trochu zaleZelejsf a bliZi se to mé chuti. Tak by

* Le MCSIlil sur OgCI' z mého pohledu mélo chutnat Blanc de Blancs, pohladi mne na jazyku. Pfijemné
bubliny. Chut zlstava na patfe, prijemny pocit dlouho, perleni na jazyku zlstava.

MK Velmi prijemnd mékkd viné, elegantni, jsou tam zralé hrozny, akét, jarni, velmi

Delamotte,
3

Ere jemny dotek medového melounu, ajak jste fikal ten les, jarni tony — je to velmi

sé’,;‘ prijemné vino s takovym tim pocitem, kdyZ je kvétnej den a vy se prochdzite,

M, = a ty vliné stojej kolem, jedno jestli kvetou pampelisky. Akaty. Perlenf je excelent-
CHAMPAGNI ni, mékké, oproti prechazejicim vzorkim, kde to bylo
DELA MOTTE velmi razantni, az utocny, div véam nevyhrkly slzy. Tady

je krémové, elegantni naplni, Usta, ale fekl bych nézné!
Chut velmi elegantni, mineralni, je tam citrus, kompakt-
ni dobfe postavené, ma peknou dochut - tak trochu
mi to pifpomina lemon tart (citronovy dortik). DB 1. misto

slepa/odkryta

MK 15,5b./16 b.

ILAND [IE BLANES

o DB Nejsem schopen identifikovat tu vlni, je to pro mé slozité to rozpoznat. Citim
4 Piere PCtCPS, Uplné takovou cejlonskou vini, kterd mi jde velmi prijemné do nosu a nejsem
* Le Mesnil sur Oger schopen ji poznat, ... zkusfim to jesté jednou. .. nevim, nepozndm to... Bublinky
jsou trosku ostrejs, mam pocit, Ze to nenf tak vybalancované jako ten predchozi
vzorek, ale ta viing, nenf tak vyrazna, ... je to pro me tézké.

MK Identifikoval bych tam tony oxidacnf a je to citit ofechy, ne Uplné zdrava jablka
a spis oxidacnf ton v zacatku-dost patrny a to perlenf je agresivni a silné a ta
dochut je pomérné kratsi s kyselinou, jako by mi to sviralo spodni désen, coz
nenf Uplné prijemny pocit a ty oxidativni tony tam ci-
tim i ted, takZe tohle Sampariské nema moc eleganci.
MUze to byt styl vinafe a nebo problém jedné lahve,
korek muze byt trosku praskly, je tam vic vzduchu a je

= -

slepa/odkryta

MK 14b/13,5b.

to naoxidovanéjs. 5
H DB Pfipadd mi takové v uvozovkach komplexni. DB 4.misto

+ 15
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Dlouho jsem pfemyslel co tam je, a mé prislo, Ze je tam vlastné takova prezrdla
chut merunky, kterd jde do horkosti. Co se tykd Sampariského jako takového, tak
jsem spokojeny, tohle se mi libf, fadil bych to zatim skoro az na druhé misto. Dal
bych si k tomu grilovana telecf jatra, zkaramelizovany broskve, a s tim by to dalo
krasny kontrast.

Ta vané neni Uplné lehce rozklicovatelnd, lehce tam citim merurku, takze
v kombinaci takové ty rostlinné viné s citrusem, mandle, potom uz to v chuti
pfipominalo vino, které zraje uz delsi dobu, ale spiS v takovém stylu, Ze ta chut
neni tak Uplné osvezujici, ale to perlenf je elegantnf
jako u toho vzorku ¢. 3, ale tady v tom zavéru chuti byla
takovd cistota, to ovoce az ted...

Evokuje to zralost a nebo jesté takové ty zluté Spen-
dlicky, jedli jsme to jako maly, zlutomasy peckovy ...
Né&jakou sladkost prosté ma DB 2.misto

slepa/odkryta

MK 15b./14,5».

Nenf to vlibec jednoduchy, to jsem si pékné zavarill

Viné jako dotyk mandle, lehce nektarinka, ale i s tou slupkou, trocha jemného
ténu horkosti v pozitivnim slova smyslu, zralé hrozny a trosku $afranu, ale jenom
jemnounky. Dominantnim parametrem je kyselost a stfedni perlenf a potom
v zavéru angrest, citron... ale jen lehce, vyvazené. Jsem rozpacity...

Kdyz se ¢lovék napije, tak spise tahd, co v tom viné je, nez aby to feklo jo takhle,
av pohodé. .. Rekl bych, slusné udélané vino, mé se libi ta viing, podsadit&js. ..
Pripadd mi vyvéazené, stfedne dlouhé

Libilo by se mi k tomu dat salat s c¢ekankou a na to lehce

udélany pupek

slepa/odkryta

MK 14,5b./14,5¢b.

DB 3. misto

Na zacatek takova jemna ovocnd viing, chut prijemné zhotkne a poté polozralé
nektarinky, bublinka je takova mensi, pffjemna ... ta chut mi v puse zdstala do-
cela dlouho.

Tohle Samparniské je oproti nékterym predtim v krasné kondici, ktera si udrzuje no-
blesu a eleganci, to vino uz pfi tom pfivonéni je elegantni, jemné tony merunky,
broskve a potom to perleni osvézi jak morska péna a potom se stdhne a zlstane jen
prfjiemny pocit. Nevysusuje, nenf agresivni, nepali to a z{stava pestra chut... v za-
Vveru se zase dostavame k tomu ovodi, bilé broskve, hrozny bez pecek, meloun...
jemné, vyvazené. Neni to nic, co by mi sviralo pusu, ta
perlivost se rozplyne, ale nenf nijak ultra mineraln.

Kdyz si ddm toto champagne Blanc de Blancs, tak budu - -
spokojeny. .. to champagne ma télo. Co bychom k tomu sleps/odkryts
jedli? MK 165./16 b.

J& bych klidné musle Svatého Jakuba jen na masle. DB 3.misto

Ja se omlouvém, ale mé to strasné evokuje chut princezny (cuvée Grand vin des
Princes od deVenoge), opravdu, jako mlada princezna. Citim néjaké tézké, lesni
plody, je potfeba vyhledat, co je ten tézky, masity blok. Pak mi ta chut prechazi
do vina, do angrestu, s perlenim jsem velmi spokojen, pfijemny bublinky.

Ja citim vini mladych hrozn@ ve spojenf s elegantni, Stavnatou chuti manga,
dobfe zraly hrozny a troSku pecené jablko... harmonické, vyrovnané champ-
agne a to je néco, co vas opravdu pohladi, za¢nou vés napadat zajimavé mys-
lenky, md v sobé energii, kouzlo.

Je to asi nejkomplexnéjsi vino, co jsem tady zazil, ta-
kové kompaktni, vSechno do sebe zapadd, nemusite
na to Cekat, perlenti je pfijemné, pro mé je velmi dobré.
Co se tyce jidla, ma to hodné variant, ...

Vcera jsem délal perlicku s omackou z foie gras, a to by
mi k tomu sedélo nejlip, nebo néco s koriandrem.

slepa/odkryta

MK 16,55./16,5b.

DB 1. misto




) MK J3 jsem zezacdatku citil pomérné zajimavé viné na champagne, citim krizaly,

9 Bonnaire, anyz, ... Je piijemné pIné. Perleni prvni vtefinu trosku jakoby vic, ale pak se
* (ramant zjiemni, dominuje mineralita, citrusy — je to svézi styl ... neni to vino Uplné plné

... Spis na refresh.

DB Ktém citrustim bych fekl to, Ze to jsou zraly citrusy.

¢ MK Nenf to ale jednoduché vino.

@ 5, DB Na patfe citim hotké tény, toho anyzu je tam jen lehce, kdyby ho bylo vic, tak by

3 mi to vadilo, nemdam ho rdd. Prijemné perleni, hezka svézest, ovocny je to, ma to

viechny ty atributy, jako Blanc de Blancs by mélo byt

ale svézejsi a tohle je hlubsi... Ten nazev vina a ta chut

mi nejde dohromady.

BONNAIRE

slepa/odkryta

MK 15,5b6./15,5b.

_‘ DB 4.misto

DB Musim jednoznacné fict, citim kysely zeli, i je to citit, Slapany kysely zeli... stacf
10 De Sousa, Ze si ¢lovék privont.
* AViZC MK Citil jsem to jen na prvni zavan, potom uz jsem se tim nenechal zavadét.

DB Vafena fepa.

MK Varenou fepu neznam. Bublinka kterd tam je, je Uplné malinka ale hodné agre-
sivni... citim horkost mandli... Kdyz jsem si k tomu pfivonél, tak jsou tam zele-
ninovy tény... pak jsem zacal citit ndznak akdciového medu, bily toust, ... pak
mineralita, perlenf je bohaty — mali¢ko i nad hranou. Potom tam citim trosku
do ovoce, merunkovy kold¢, lehce pecend jablka a ta
dochut je takové hezky dlouhd, harmonickd, ma to télo.
To vino mUze prochazet zajimavymi etapami, proto je
zvl&stni, Ze tam laik citi zeleninu.

DB Kdybych chtél pozvat nékoho na Samparnisky, tak bych
vybral vzorek ¢. 3 a chtél bych ho naudit to pit. DB 3.misto

DE Sousa

Byt
HpdRUL |«

slepa/odkryta

MK 16 /16 b.
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Champagne je pro vas spise styl nebo vino?

DB Champagne je pro mé lahodny mok, ze kterého ¢isi
noblesa, se kterou bylo vyrobeno.

MK Skvéelé champagne pro mé nenfjen vino, jelikoz ma
v sobe nenapodobitelnou eleganci. D4 se Fici, ze je
to soucast Zivotniho stylu, ale to zavani snobstvim.
Pro mé je kazda sklenka champagne takovy maly
svatek. Néco podobného, jako kdyz se ve Francii
zUcastnite rodinné vecere, pfi které je nejen vie
velmi chutné, ale hlavné skvéla atmosféra. Champ-
agne zkratka nema jen vyjimecnou vini a chut, ale
i dusi.

Jaky roénik champagne vas nejvic rozechvél?

DB Asi by mé rozechvél ro¢nik 1969, kdy jsem se naro-
dil. Z&zitkem pro mé byl Dom Perignon 1966, ale
favoritem pro mé zstava de Venoge Grand Vin des
Princes 1992.

MK Nejvétsim zézitkem pro mé bylo ochutnani Cham-
pagne Cristal ro¢niku 1967. Stéle ve skvéle kondici
a nabité energii. Z mladsich ro¢niku rozhodne 1996,
ktery dal vinlim skvélé télo, svéZest a neuvéfitelnou
noblesu.

Jaké mate pocity, kdyz vitézové Formule 1 po sobé
stfikaji champagne?

18 + bubbles

*YvV)

DB Pokud si vzpomindm dobfe, tak je to champagne
Mumm a kromé velikosti lahve asi nenf co zavidét.

MK Pri vyhlaseni Velkych cen F 1 a nasledném gejziru
champagne naprazdno polknu a fikdm si, Skoda
vina. Na druhou stranu champagne diky své hravé
lehkosti vzbuzuje rozmafilost, je symbolem radova-
nek a bujarych oslav, takZe puritdnskym postojem
bychom mu ubrali kus jeho osobitosti. Champagne
je néco jako elixir stésti, tak kdo by se branil takové
pfijemné sprsce.

Sugestivni otazka zvlasté v Bubbles - co si objed-
nate napfiklad ke kufeti s lanyZovou omackou?

DB Ja osobné asi nic, protoze kufe s lanyZzovou omac-
kou bych si asi nedal. Naopak k lanyzovému rizotu
¢i grilovanému lobstru na bylinkdch bych si dal de
Venoge Blanc de Blancs ¢i starsi Salon.

MK Ke kufteti s lanyzi bych v Champagne séhl po starsim
ro¢niku Chardonnay a nebal bych se jeho oxidativ-
néjsiho charakteru. Chut evokujici ofechy ve spoje-
ni s tony jable¢nych kiizal, briosky, kdouli s dlouhou
dochutf svétlého karamelu. Volil bych Champagne
de Venoge Cuvee des Princess 1989.

Podékovani Aria hotel Praha za pomoc pfi organizaci.




Arthur [P Little
PROPOJE
STRATEGIE,

TECHNOLOGI|
A INOVACI

Prvni poradenska spolecnost
na svété od roku 1886

Expertiza v oblasti energetiky:

Strategie: Podpora pii tvorbé strategie, sestaveni
business planu, definovani a nastaveni KPI's,
implementace

Inovace/nové technologie: Strategie a imple-
mentace SMART technologif; rozvoj novych
oblasti podnikéani s vyuzitim optickych viaken;
vyuziti [T pro tvorbu novych produktd

a marketingovych kampanf

Regulace: Strategie regulace a modelovani
scenard; tvorba regulacnino vzorce; regulacni
ucetnictvi a reporting; vyjednavani s regulacnimi
autoritami

Asset Management: Inovativni pristup ke sprave
a Udrzbé majetku; optimalizace vydajd spojenych
s investicemi a Udrzbou majetku, regulaci a fizenim
rizik; investicni scoring; fizeni udrzby na béazi rizik
Rizeni hodnoty zékaznického portfolia:
Segmentace trhu; tvorba produktl; kalkulace cen;
priprava marketingové strategie

Zvyseni vykonnosti: ZvySeni prijmud; optimalizace
nakladd; zvySeni efektivity planovani; optimalizace
Casovych norem; outsourcing; sdilené sluzby

Jaderna energetika: BezpecCnost a regulace;
procesy (fizeni provozu a odpad); instalace/
odstaveni; dopadové studie

Obnovitelné zdroje: Vyhledavani investicnich
prilezitosti; feasibility studies; ocenovani; due
diligence; monitoring regulacniho prostredi

Arthur D. Little GmbH, Danube House, Karolinska 650/1, 186 00 Praha 8, Czech Republic A"hr D Lwe

Tel.: +420 224 941 303, Fax: +420 224 941 302, www.adlittle.cz



Champagne a syry

Vino a syry budi na prvni pohled dojem harmonického paru, ale jak to byva, kazdé manzelstvi
ma svoje uskali. V pfipadé cerveného vina je to skoro na rozvod - kromé klasické kombinace
vyzralého burgundského a syru Epoisse. Champagne je kupodivu k syrim vstficné - Comté
(Cim starsi syr tim vyssi ro¢nik), starsi Parmazan, jemny St. Marcellin, krémovy Chaurce... a také
Langres. Pozor jen, aby nebyl pfrilis prezraly!

LANGRES

Langres je mékky syr se Zlutou az cihlové cervenou
kbrkou, kterd je charakteristickd a nezaménitelnad mezi
vsemi syry. Langres ma valcovity tvar a v jeho stfe-
du se v prlibéhu zréni vytvarii prohluben. Jeho omyté
kirka je hebkd a vybarvend od svétle Zluté po hnédo-
-Cervenou podle stupné zralosti. Jde o pfirodni rost-
linné barvivo orelan (z oreldniku barvitského), které je
pfidavano do slaného roztoku na potiranf a které do-
dava syru jeho charakteristickou barvu. Syr se vyrabi
z plnotu¢ného nepasterovaného (!!) kravského mléka,
soli, kvasku a obsahuje az 50% tuku v su-

siné. Je jemny a krémovy, ma sladké
citronové aroma s pfichuti slaniny.
Syr se vyrabi ve dvou rozmé-
rech: velky od 16 do 20cm
v priméru, o vaze alespon
800g a maly o 7 az 9cm
v priméru, o vaze ales-
pon 150g.

Uz v roce 1790 byl
Langres ocenovan jako
vynikajici syr, dalsi pi-
semné zminky z roku
1839 prozrazuji, ze syry
7 lLangres se prodavaj
stejné jako Brie nebo Gé-
romé v krabickach z jedlo-
vého a bukového dreva.

Syr Langres se t€si ochranné
zndmce mista plvodu od kvét-
na 1991 a tato oblast se rozklada

20 + bubbles

od Céte d'Or a7 po Vosges. Od roku 1981 existuje od-
borova organizace na jeho ochranu. V roce 2009 se vy-
robilo 435 tun syru Langres a cela produkce pochazela
od 4 vyrobct, z toho jednoho farmare. Mléko je doda-
vano od 23 chovatell.
Langres je pochoutka pro milovniky dobrych syr(
a slany kola¢ s Langres je soucasti neopominutelnych
receptl departementu Haute-Marne. Odjakziva maj
znalci zvyk zakoncovat zrani tak, ze naliji brandy Marc
de Champagne do prohlubné uprostfed syru.
Doporuceni headsommeliera House Cham-
pagne Epernay Prague Alese Pokorného:
K tomuto krémovéjsimu syru
se skvéle hodi vina postavend
na modrych odridach Pinot
Noir a Pinot Meunier nebo
alespon s vice nez 50% po-
dilem téchto odrdd. Vzhle-
dem k pfeci jen vyraznéjsi
kiire syra bych volil spise
ro¢nikové champagne.
J& osobné bych si
k tomu dal champagne
z nasf ,rodiny” - napfi-
klad Mailly Grand Cru
Millesime 2004 nebo de

Venoge 2000.

Pro ty posetilé, co jesté piji
tiché vino, Ize doporucit vyraz-
néjsi burgundské nebo cru beau-
jolais Moulin a Vent.
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SPECIALNT (S NARIDKA

Jacquart Mosaique + ice bucket

Prijemné mohutnéjsi champagne postavené na klasické
trojkombinaci odrdd chardonnay, pinot noir a pinot meunier.
Ovocné, svézi s prijemné dlouhou dochuti a elegantnim
perlenim. Zaujme laika, potési milovnika champagne.

Delamotte Brut +

Delamotte Blanc
de Blancs (3+3)

Skvélé spojeni odrid Chardonnay

a Pinot Noir nabizi variantu
svéziho citrusového vina
s krasnou mineralitou v chuti.
Kdyz Blanc de Blancs tak
Le Mesnilu! Hvézda mezi
Chardonnay, elegantni
perleni, dlouhé minerélni
dochut. Skvelé
k morskym plodim
a rybam!

Eduard Artzner Duck set

Cela kachni foie gras ve skle (50g), kachni paté,

chutney ze suseného ovoce v kosiku tvaru kachny
Skvéla kombinace $pickovych produkti predniho
producenta foie gras z Alsaska ve stylovém baleni!

bubbles « 21






Arnaud Lallement je vyznamnym francouzskym $éfkucharem a majitelem gastronomické re-
staurace L'Assiette champenoise v remesském Tinqueux, ktera je ocenéna dvema hvézdickami
Michelin. Mnozi se domnivaiji, Ze kdyZ prosli reme3skou katedralu, par sklept a vinic, tak ze byli
v Champagne - nebyli, pokud jim osobné pfi dezertu nestisknul ruku Arnaud ve své restauraci.

A tato hvézda (se dvéma hvézdi¢ckami) ozdobi letos
Grand Jour de Champagne! Arnaud Lallement pfi-
pravi exkluzivni menu na ¢tvrte¢nim banketu.

Arnaud, jak dlouha cesta je k ziskani dvou mi-
chelinovych hvézd? Jestli se nemylim, ziskal jste je
pomérné rychle a jste jednim z nejmladsich miche-
linovych kuchafra...

Prvni hvézdicku jsem dostal v roce 2001 a druhou
v roce 2005. To vyZadovalo spoustu prace. Nalezeni
produktd u malych vyrobct, dokdzat zhodnotit tyto
produkty diky riznym zpUsoblm pfipravy a ochuceni.
Ve skutecnosti to byla spousta prace, ktera meéla za cil
stiidmost a kreativitu pfipravy pokrma.

Jaka je vase nejoblibenéjsi kombinace s champ-
agne? Co rikate napftiklad na kombinaci s pernatou
zvéfinou?

Zboznuji staré ro¢niky okolo 15 let s velmi jedno-
duchymi jidly, kterd zddraznuji svou sflu. Vezméte si
napfiklad ro¢nik 1995 s pobfezni rybou jako bretariska
kambala doprovdzenou oméckou z musli na vyzralém
bilém vineé.

Co se tyka pernaté zvéfe, champagne rosé s krasné
rozvitym buketem je perfektni kombinace.

L

Pfi kombinaci pokrmu s champagne vyuzivate
vino spise jako kontrapunkt acidity a perleni vuci
pevnéjsim ,materialiim”, tué¢nym jidlim apod.,
anebo radéji kombinujete jemnou noblesni chut
a buket champagne s podobné jemnymi omacka-
mi a surovinami?

Pracuji hodné s aciditou, abych dosahl echa mezi jid-
lem a champagne. Napriklad pilobfich ostnity (morska
ryba Saint Pierre) na grilu plancha s omackou z musli
s remesskym octem a citrusy nebo konfitovany teleci
brzlik ve vlastni $tavé s fepou na kaparech a bilém vine
ze svahl Champagne.

Jak ¢asto ménite menu i s ohledem na sezénu?

Ménim menu kazdych 5 tydnd, neustdle zkousim
s kolegy nové recepty. Ve chvili, kdy vém odpovidam,
zkousim hraskovou zmrzlinu s kari bujonem.

Mate néjakou surovinu nebo konkrétni chod, bez
které si vasi restauraci L'Assiette Champenoise ne-
umite predstavit?

Aciditu.

Kdo vice navstévuje vasi restauraci - domaci di
zahranic¢ni klientela? A vyuzivaji vasi hosté casto
ubytovani ve vasem hotelu?

Nejverngjsi klienti jsou ti, kteff miluji poctivé jidlo. Tak-
Ze stejné tak Francouzi jako cizinci. Pro ty vzdalengjsi je
vyhodou, Ze médme zcela zrenovovany hotel.

Kdy si davate svou prvni sklenicku champagne?

Prvni sklenicku Sampariského jsem mél hned pfi naro-
zeni... od té doby non stop!!

www.assiettechampenoise.com

+23
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RYBA V FARE SESAITPANSKOU OMACKOU

(idedIni pro klasického mofského vika ¢i tresku, ale i pro vyraznéjsi rybu, napt. kambalu)

3 Zloutky

2509 cukru

citronova kdra

cca 1 dcl bilého pInéjsiho

vina

¢ sklenice champagne
plngjsiho téla

¢ zeleninovy vyvar

¢ jiska

* & & o

Kavovou IZicku maslové bilé jisky
zredit 2 koflikem zeleninového
vyvaru (jemnyl), pridat koflik bilé-
ho vina, pfisladit, neustale ochut-
navat, par zrnek soli, 3 Zloutky a to
vsechno neustéle Slehat ve vodni
|azni. Jakmile za¢ne trochu houst-
nout tak zalit cca sklenici cham-
pagne a omacku neustale Slehat
do potrebné hustoty. Pfidame
malinko citronové klry.

(Zbytek champagne samozfejmé
dopijeme k rybé, ale nezapomeni-
te pfipravit jesté jednu lahev — aby
nebylo malol!)
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AKTIVIT VITIT SKLEF ~ MODERTI TRELID
ARCHIVACE VIIA KONECHE I U NAS

Kazdy, kdo ma rad dobré vino, urcité vi, ze nejlepsi podminky pro archivaci vina poskytuje vinny
sklep. Ovsem stavba klasického vinného sklepa je slozita a vyzaduje specialni misto pro realiza-
ci. Diky moderni technologii je ale nyni mozné kvalitné uchovat vino i v domé ¢i byté. Staci mit
pomérné maly nevyuzity prostor, ktery se mize proménit v dokonaly archiv vina. S takovym
jednoduchym a elegantnim feSenim archivace vina, jez simuluje prostiedi idealné postaveného
vinného sklepa, pfichazi na ¢esky trh spole¢nost Aktivni vinné sklepy s.r.o.

Jechnologii aktivnich vinnych sklep
jsme prevzali pfimo ze zemé vina, z Fran-
cie. Zatimco u nas jde o pomérné novy
koncept, v USA a v zdpadni Evropé tak-
to uskladnujf vina jiz od 70. let minulé-
ho stoleti. V zadném pfiipadé se tedy
nejednd o nevyzkousenou metodu, ale
o provéreny a tradi¢ni postup archivace,”
vysvetluje Jiff PeSek, spolumajitel spo-
le¢nosti Aktivni vinné sklepy s.ro., kterd
nabizi kompletnf feseni pfi stavbé aktiv-
niho vinného sklepa.

Zakladni myslenkou aktivniho vinného sklepa je na-
bidnout stejné prostiedi pro uskladnéni vina jako v pa-
sivnim sklepé, tedy sklepé klasického typu, zndmého
napfiklad z Moravy. Znamend to tedy stabilni teplo-
tu kolem 13 stupnd Celsia a relativni vihkost vzduchu
v rozmezi od 60 do 80 procent. Téchto podminek se
v aktivnim vinném sklepé dosahuje pouZitim specidlné
vyvinuté klimatizace s moznosti regulace teploty a mo-
nitorovani pfipadnych zmén v klimatu sklepa. Nespor-
nou vyhodou aktivniho sklepa je také moznost jeho
realizace pouze v ¢asti mistnosti. Aktivni sklep tak zaro-
ven muze slouzit i jako reprezentativni mistnost.

LUmisténi aktivniho vinného sklepa je nejvhodnéjsi
zvolit tak, aby byl situovan alespori ¢astecné pod zem.
Nenito ale podminkou. Jeho stavba je moznaiv pripade,
7e dispozice prostoru takové feSeni nedovoluje. V tako-
vém piipadé zvolime vhodnou izolaci, dvere a vybereme
optimalni chladici jednotku. Pi jejim vybéru je nutné brat
v potaz velikost chlazeného prostoru a moznost odtahu
teplého vzduchu ven z mistnosti. A pravé na tomto misté
se opravdu vyplati nechat si poradit od odbornikd, kteff
maji s realizacf zkuSenosti,” doplfuje Jifi Pesek.

Dulezity je také vybeér zafizenf interiéru aktivniho vin-
ného sklepa. | zde je nutné dobfe uvazit pouzity mate-
rial, ktery musi byt dostate¢né pevny, aby nepodléhal

CAttine

destrukci vy3si vihkosti. Z konstrukénfho
hlediska nelze opomenout ani velikost
archivovanych lahvi, nutnost stalého vih-
Cenf korkovych uzaverd, spravné rozde-
leni a co nejefektivnéjsi vyuziti prostoru
spolecné s konstrukeni stabilitou a este-
tickou strankou navrhu.

,Pozornost je tfeba vénovat i osvétleni,
které se vétsinou fesi bodovymi svétly
a LED diodami odolnymi vdci vihkosti.
Osvétleni dokaze nejen navodit pfijem-
nou atmosféru sklepa, ale je dulezité
i z hlediska orientace v prostoru a vinech,” dodava Jifi
Pesek, spolumajitel spolecnosti Aktivni vinné sklepy s.r.o.

Firma Aktivni vinné sklepy s.ro. nabizi klientdm od-
borny kompletnf servis od zpracovani navrhu az po re-
alizaci stavby aktivniho vinného sklepa. Umi se ale také
postarat o stavajici neaktivni sklepy, o monitorovani vih-
kosti a teploty a navrhnout fesenf k jejich efektivnéjsimu
vyuziti.

~
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Vice na www.aktivni-vinne-sklepy.cz
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DOM PERIGNON 1964

Ernest Hemingway vydal Pohyblivy svatek ¢ Beatles vystoupili v show Eda Sullivana ¢ Mély premiéru
filmy My Fair Lady, Mary Poppins a Rek Zorba ¢ Hlavni hygienik USA potvrdil, Ze koufeni zplsobuje
rakovinu ¢ Na silnici vyjel prvni Ford Mustang + Elizabeth Taylorova si kone¢né vzala Richarda Burtona
+ Mariner 4 poslal na Zemi fotografie povrchu Marsu + Pisnicka Giglioly Cinquetti Non Ho I'Eta vyhréla
Cenu Eurovize ¢ Rolling Stones vydavaji svoje prvni aloum ¢ Kongres prohlasuje Bourbon whiskey jedi-
necnym produktem Spojenych statl # Pablo Picasso maluje Ctvrtou verzi obrazu Hlava vousatého muze

Richard Juhlin o tomto viné

Pomeérné chladné jaro, zato teplé a suché Iéto. Sklizen
zacala 16. zaff za pfijemného teplého pocasi. Vynikaji-
ci ro¢nfk (srovnatelny s ro¢nikem 1966) s vini cokolddy,
bergamotu a Cerstvého chleba. Cuvée: 50% Pinot Noir,
50% Chardonnay. Véfte nebo ne, ale ro¢nik 64 ma do-
konce ostfejsi, mladsi projev nez ro¢nik 66. Je to vitéz-
ny ro¢nik degustace 12 nejlepsich vin Dom Perignon,
Krug a Bolinger. Vino v sobé kombinuje vyrazné ore-
chové tény zralosti s mladou kyselosti a svéZim proje-
vem. M4, chut mlé¢ného bonbodnu, kterd je oddélena
od ovocnosti a ofechovych vani. Tato chut mlé¢ného
bonbdénu pfetrvava po celou dobu trvani chuti. Vino
ma vyjimecné dlouhou dochut. Jeden z mych tfech
vitézl pfi velké ochutndvce Millennium Tasting ve Villa
Pauli. Od té doby nebylo nikdy tak plsobivé.

Ales Pokorny, Head Sommelier

- Tresor de Champagne

Pro mé velky krok do svéta raritnich champagne. Jed-
nak svézest, fascinujici svézest! A to vino je skoro pade-
satilety kmetl! Cas vnesl do vina rozvaznou eleganci, ale
jeho mohutnd, plnotélna chut se rozviji nékolika sméry.
PYi prvnim dousku jsem byl zahlcen tropickym ovocem,
razem jsem se ocitnul uprostifed Karibiku. Po druhém
napiti jsem se presunul do koncertni siné a vnimal se
zavienyma oc¢ima silu kazdého tonu velkého orchestru.
Rafinované tény marockych ofech(, karamelu i ¢oko-
lady rozehrély party celych skupin chuti — snad je ani
nedokdzu viechny zachytit. Na konci jsem mél pocit, ze
se zastavil ¢as — zddlo se Ze chut v Ustech nikdy neskonci
a konecné se projevila hloubka zralého véku. Noblesa,
elegance, nddheral
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CLiGiSaM 1071 [CATSLETT]

Kapsle je stard vice nez 160 let. Své jubilejni 150. vyroci od vy-
nalezeni Adophem Jacquesonem v roce 1844 oslavila v Epernay
hlavnim mésté Champagne v roce 1994. Kapsle se za dobu své
existence posunula z pozice pouhého technického nastroje také
na objekt sbératelského zajmul.

Nejdfive se objevovaly kapsle se zafezy, a to od roku 1880 aZ do 60. let 20. sto-
leti. Z&rezy v mistech, kde se kapsle stykaji s dratky kosicku, zabranovaly
prehybdm pifi jejich lisovani. Mezi plisky se zatezy miZeme najit dvé velké
skupiny: malované a razené.

Prvni skupina — malované kapsle — je nejvice vyhledavang, protoze kapsle
jsou nejen starobylé, ale i krasné. Na téchto kapslich ve vicebarevném prove-
deni najdeme znak nebo erb Sampanského domu a nékdy je uvadén i rocnik.

Kapsle z druhé skupiny — raZzené — jsou vzdy jednobarevné (v barvé oce-
li, cervené, modré a v dalsich barvéch) a reliéfy vytvorené lisovanim nejsou
vzdy Uplné zietelné.

Z3kladnf kapsle, na kterych se objevuje slovo Champagne, sbératele az
na par vyjimek nezajimajf. I kdyZ se vyskytuji ve velkém mnozstvi variant
pisma a barev, text je neménny: slovo champagne je zpravidla doprovaze-
no hvézdickou. Sbératele zajimajf hlavné personalizované kapsle malované
nebo razené, které prosly revoluci technik.

Mezi plisky se zarezy existuiji kapsle s malym jazyckem. Tyto kapsle pocha-
zeji od tehdejsiho vyrobce z Bordeaux a byly pouzivané v letech 1900 az
1930. Znacky, které tyto plisky pouzivaly, jsou: Pol Roger, Charles Heidsieck,
Monopole, Montebello a Perrier-Jouét.

V jednotvérnosti kapsli existujf dal3f vyjimky zajimavé pro jejich odlisnosti:

¢ Plisky ur¢ené k pouziti s draténymi kosicky se smyckou: jsou vypouklé

a maji 4 dirky v zafezech na okraji desticky

¢ T zafezy misto ¢tyf u Moét et Chandon.

¢ Plisek od Mumm, kterému se kvili vroubkovanému okraji fika kolaco-

va forma.

¢ Kapsle Duminy se svym ctvercovym otvorem ve stiedu.

Vétsina kapsli je ze Zeleza, ale nékolik mdlo je z hliniku (Henry Goulet, Mo-
nopole, Joseph Perrier, Veuve Cliquot, atd.) Jesté vzacnéjsi jsou z médi a jsou
charakteristické jemnosti pisma.

Kapsle se zafezy zacaly od roku 1960 pomalu mizet a byly nahrazeny plisky
bez zafezU. ZpUsob vyroby se vyvinul tak, Ze bylo mozné se vyhnout pfehy-
bdm plechu pfi lisovani i bez zarez(.

Nékteré Sampariské domy vytvareji kapsle, které nejsou urc¢ené k uzaviranf
lahvi, ale pouze k prodeji sbérateldm. Néktefi vinafi si také nechdvaji vyrobit
kapsle pouze pro toto vyuziti a schovavaji je pro své nejlepsi klienty nebo
¢leny spolku, jako napfiklad vinafsky spolek Svatého Vincenta v Cramantu.

O
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Pocatky vina
v Champagne

Historie Sampanského je propojena s historii kraje Champ-
agne. Oblast Champagne je svédkem prvniho vysazovani
vinic v galoromanské dobé. Remesané byli spojenci Césara
a Remes si dodnes zachovala stopy téchto obyvatel v podobé
Marsovy brany (Porte Marse), kterd zdobi reme3ské ndmésti.
Vinice v Champagne zacaly svou dlouhou historii navzdory
valkam, vracejicim se ekonomickym potizim a nejriznéjsim
zkazdm vcetné révokazu.

Jestlize Rimané stali na pocatku vinic, byli to nesporné knézi, biskupové
a mnisi, kteff byli po staleti odpovédni za jejich rozvoj. Po vitézstvi Chlodo-
vika nad Alamany na konci 5. stoletf, oblast prochazela obdobim pfiznivym
pro rozvoj krestanstvi. Nedilnou soucdsti mse se stalo vino. Vsechny ndbo-
zenské komunity proto vlastnily vinice a kazdé noveé vytvofené opatstvi nebo
biskupstvi bylo doprovézeno vysadbou vinné révy. Biskupové jako vlastnici
vinic rozvijeli také obchod s vinem; pfijmy z né&j dovolovaly financovat na-
bozenské stavby. Symbolika vinné révy a vina je také proto vSudypfitomna
v pisemnostech a pamatkach krestanstvi.
Uz tehdy se proslavuji jména: Saint-Thierry, Saint-Pierre-de-Hautvillers,
Montagne de Reims. Od konce 9. stoleti a na zacdtku 10. stoleti vinice
v Champagne ziskavaji svou povést. Remessky arcibiskup vychvaluje vina
Obrdzek na zdi - sklep: dlouhou historii z Epernay a Mailly.
vyroby vina doklddaji staré vitrdze V této dobé se zacina vice pecovat o kvalitu vina, za coz vdécime ducho-
venstvu a jeho posvatnému pfistupu k vinu. Je tfeba upfesnit, Ze vina vyrabé-
na v té dobé, se v nicem nepodobala dnesnim vindm. Neslo o stejné odrldy
a vino nebylo Sumivé.
Od 10. stoleti do poloviny 15. stoleti zaznamenala Champagne rozsirovani
a zuslechtovanf vinic i pfesto, Ze $lo o katastrofické obdobi spojené s dranco-
vanim, valkami a ekonomickymi pohromami. Stoletd valka (1337-1453), kte-
ra proti sobé postavila Francii s Anglif, pfispéla ke zniceni vinic nebo k jejich
opusténf zruinovanou populaci. Vinice ponechané ladem znovu nasly svou
sldvu az v poloviné 15. stoleti. Ale béhem Ctyf set let zaznamenaly vinice také
lepsi casy. Kfida byla pozvolna pokryta Urodnou pidou a udolf feky Marny
a Montagne de Reims se potvrzuji jako predni mista kvalitni produkce.
Zacind se rozvijet propagace vin zChampagne. Velkymi pfiznivci byli Slech-
tici jako Thibaud IV, knize ze Champagne, nebo mistni basnici, ktefi opévuji
vyrobu ve vesnicich Damery, Ay nebo Cumiéres.
Ale velky sousedni vinafsky region je vaznou konkurenci pro obchod
s vinem. Burgundsko rozsifuje svou poveést, zejména diky odridé pinot
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Vitrdz z 18. stoleti: fez révy vinné,
sbér a lisovdni hroznd, kovdni sudd;
C. Eric Glatre

R

noir. Region Beaune prodava vino dvakrat tak draho, nez Champagne. Az
v 16. stoletf se tato odrdda vysazuje v Champagne, kde si velmi dobre zvyka.
Dnes predstavuje jednu ze tif odrdd pouzivanych pro vyrobu samparského
spolu s pinot meunier a chardonnay. Diky péstovan{ pinot noir v tradi¢nich
vinafskych oblastech Champagne dohanéji oblasti Montagne de Reims a Ri-
viere burgundskeé konkurenty.

Znamost vin zChampagne se zvysuje béhem 16.a 17. stoleti. Jsou oceno-
vana na dvofe a velikany své doby, jako byl Nicolas Brulart — kancléf Francie.
V této dobé, kdy byla uznavana kvalita ¢ervenych vin z Bouzy, Ay, Verzenay,
Ambonnay nebo Saint-Thierry a bilych vin ze Sillery, jesté zdaleka neslo
o dnedni champagne. Az koncem 17. stoleti se zacala pfendset pozornost
k perleni vina a k podobé Sampanského, jak ho zndme dnes.
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Na prvni pohled neprokazujf malifi pfilis vasné pro plave zluté perlivé vino, které bylo tak drahé Appolli-
nairovi. Sotva dokaze milovnik uméni zpaméti citovat priklady del. Pfresto to tak ale nent. Jiste, napfiklad
lod, kvétiny nebo pes jsou na platné k vidéni castéji. Ale pfi podrobnéjsim zkoumani zjistime, ze cham-
pagne znacné inspiruje malife, kreslite a grafiky; dlkazem je vice nez 150 identifikovanych dél. Navic
champagne, jak ho zndme dnes, se t€si pouze 300 leté existenci. | kdyz nenf pfesné identifikovano
datum jeho zrozeni, jakmile se zacalo objevovat, stalo se uzndvanym a ocefiovanym panovniky a jejich

v Vv

dvorem. Tak zacalo champagne inspirovat i malife pfipravené zveécnovat chuté svych sponzord.

Obéd s ustiicemi (Le Déjeuner d'huitres) je obraz Jeana-
-Francoise z Troy namalovany v roce 1735 a uschovany
v muzeu Condé v Chantilly. Vznikl na zakladé kralovské
objednavky jako protiklad k dilu Obéd se sunkou (Le Déjeu-
ner de jambon) od Nicolase Lancreta, na ozdobu malého
apartmanu v zédmku Versailles. Obraz predstavuje histo-
rickou zvlastnost, prvni vyobrazeni lahve champagne.

Obraz znazomuje scénu aristokratického obéda v bo-
haté vyzdobené sini. Zobrazuje obéd s Ustficemi v do-
provodu champagne. Ctyii osoby zvedaji zrak ke korku,
ktery vyletél k mramorovému sloupu. Obraz je doku-
mentarni prvek, ktery zaznamenava uméni stolovani
v XVIII stoleti: ,rafraichissoirs” (servirovaci stolek s ledem
k chlazeni vina), porcelan, slanky. Stdl situovany uprostied
dila je kulaty, aby se vyhnuli pravidldm spolecenského
chovani. Zidle jsou potazené rékosem a na stole je stifbr-
né kuchynské nadobi. Lahve champagne jsou oblejsi nez
dnes. Sklenice jsou polozené v malych porceldnovych
dZbanech z Ciny nebo Japonska. Pfed kulatym stolem je
umistén servirovaci stolek s ledem, ktery slouzil k uchova-
nilahvi champagne v chladu. Bez pochyb jeden z nejstar-
Sich zpUsobd chlazenf vina, ktery vynalezl Dom Perignon
na konci XVII stoleti. U¢astnici stolovani jedi pouze jeden
pokrm: Ustfice, které byly v této dobé velice v médé, do-
provazené maslem, soli a ¢esnekem. Ustice byly velice
oblibené pro jejich afrodiziakdni Ucinek: tato povéra vy-
svétluje, pro¢ u stolu jsou pouze muzi a zadna Zena, coz
je opakem uméleckého dila Obéd se sunkou.

Jedna se o prvni jidelnu v zadmku Versailles, kterd byla
specialné upravend k tomuto Ucelu, nebot do této doby
se stolovalo bez rozdilu v jakékoliv mistnosti.

Nicolas Lancret: Obéd se Sunkou Francois de Troy — Obéd s ustficemi
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Pavel Vitek (RVV studio) - Rosé Louis XV
Autorsky tisk na malifském platné - 60 x 90 cm - 4900,- K¢
Prodejni vystava — Restaurace SOHO od 28. fijna 2012
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i GRAND JOUR =2
u BRNO U

IL MERCATO - HOTEL GRANDEZZA
‘ 10. listopadu 2012

Pod zastitou mésta Brna

Semplicitd, tradizione, passione....

“Jednoduchost, tradice, vaser........ kombinace nejkvalitnéjsich
italskych surovin a champagne. Snazim se vcitit do lidi u stolu
a nabidnout jim co nejjednodussi jidlo z téch nejkvalitnéjsich
surovin. Chce to poctivou praci a péci. To jsou véci ve které
verim. Vybiram si tradicni italska jidla, ktera prizpiisobuji
modernim trendum”

Riccardo Lucgue
Restanrace L Mercato

“5"'{1'/:!99(3 2’ :l?l 71’0\2/ o4 l“

Amuse bouche kvétakova mousse s kaviarem Sevruga
Sépie se syrem Stracchino a sampanska mlha
Varené vejce v parmezanové krusté s lanyzovym krémem
Raviola plnéna tekutym parmazdanem a hovezim tartarem Fassone
Gratinované pomalu varené teleci s kosti s bilym lanyzem z Acqualagna
Cokoladovai a champagne péna v kombinaci s jahodou a champagne Zelé

Stil pro 8-4 osob 52 000,- CZK (bez DPH)

Bonnaire - Diebolt Vallois - Fleury - Jacquart - Mailly Grand Cru
Roederer Louis - Salon/Delamotte - Taittinger - de Venoge - Henri Giraud a dalst




CHAMPAGNE

CHAééZGNE SCHAMPAGNE
HAMPAC :STORE.

Exkluzivni zastoupeni nékolika desitek hlavné francouzskych firem,
maloobchodni a velkoobchodni prodej znacek predevsim
vyhradné zastoupenych, catering.

GRAND JOUR SOMMELIER TROPHEE
Glp CHAMPAGNE sy G THAMPASRE )29

Unikatni champagne festival.
Mezinarodni someliérska soutéz zaméfenda na champagne.

. /)/.,’)/ 7
CHAMPAGNE
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Kontinuelné budovany sklep vysokych a raritnich rocnikt champagne od roku 1928.
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CESTOVNI AGENTURA

Business Trips - Haut Gastronomie Trips - Golf&Gourmet
~ Special Family Programme - Exclusive Private Travel Service.

bubbles

CHAMPAGNE MAGAZINE

Exkluzivni magazin pro milovniky champagne a ,haut cuisine”.

Tym prednich sommeliérti a odbornikd poskytuje kvalifikované
poradenstvi a vydava vlastni znacku kvality.
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www.champagne-store.cz
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