


PARTNERI

OBCHODNI INSTITUT
INSTITUT DE COMMERCE
TOProBbIii UHCTUTYT

PRA|HA
PRA|GUE
PRA|GA
PRA|G

@ o |ELTE e
PROGRAM Premier
LeaaUs + CZECH

AIRUNES ‘%)
Praha

ORCO -

SOHO+

@ /R (Lj/r////'r//// @ (ﬁ?u'r/(w

Ferpinik

HOTELIERS SINCE 1897

TRETTER’'S
NEW YORK BAR

Obecni ditwr

 Hostecka 27

% ASOCIACE
SOMMELIERU

CESKA REPUBLIKA

Hastens 7

Fulfilling dreams
since 1852

AtOS PR

VIR,

C‘UDCONTINENTAL

(Betongn)

Living innovation

,’,“g LetiSté Praha

Coste ?%?///(ﬂ//d%d’

CESTOVNi AGENTURA

X

o
p cLue g RESTAURANT
i

Tl

2
3
v

FRANCOUZCKA
RESTAURACE

L

rovoor UGS

MEDIALNI PARTNERI

WINE

Degu%tanon

nnnnnnnnnnnnnnnnnnnn

r __4
-
l 4

novinye. rnance.cz

c @
&
v

FORGOLF

FINANCNI
Novinye.



Vézeni milovnici champagne,
dostava se Vam do rukou specialni vydani ¢asopisu Bubbles, které vychazi pfi
prilezitosti jiz patého ro¢niku Grand Jour de Champagne. Jakozto hlavni som-
melier House Champagne Group se budu této akce ucastnit poprvé. Tim pro mé
konci role navstévnika jedinec¢nych banketd s celou plejadou spickovych kucha-
fd, ktefi za téch nékolik ro¢nikd zkouseli klasické i neuvéfitelné kombinace se
champagne, konci svobodné komentovani exklusivnich degustaci. Nesmazatel-
né se mi do pameéti vryl uchvacujici Salon 1982, Dom Perignon Enotheque 1964,
vitéz degustace Richarda Juhlina ro¢niku 1996 Les Echansons, nebo premiéra
Cristalu 2004 ¢i Louis XV. 1996. Pfi této reminiscenci je nutné zminit variace séf-
kuchaft Jitiho Stifta, Jifiho Krale, Ricardo Luque, Vladimira Dousi, Romana Pau-
luse a Jacquese Auffraye.

Patym rocnikem se pro mé otvird role nova, dosud nepoznang, tedy samotna
realizace tohoto svétové ojedinélého festivalu a role vaseho privodce svétem
bublinek. Paty ro¢nik neni jen oslavou pulkulatého vyroci svatku champagne
v Praze, ale pfinasi sebou celou fadu novinek, od zajimavych degustaci, pres
exoticky banket ,Asia invites Champagne”, az po netradi¢ni lanyZovou snidani.

V neposledni fadé musim zminit ¢asopis samotny, na jehoz strankach vam
prinasime exklusivni informace ze zékulisi champagne, pfiprav Grand Jour, ale
i zajimavé rozhovory s lidmi nejpovolané;jsimi, tedy zastupci champagne domu
a nasimi jiz stalymi partnery.

Nasi ambici neni ani tak zaradit se mezi nékolik malo odbornych ¢asopist
o viné, ale diky nasi jedine¢né pozici na trhu champagne a pfistupu k exkluziv-
nim informacim chceme vam milovnikiim ,bubbles” zprostiedkovat hlubsi pro-
pojeni s timto vinnym kralem.

Slysite, jak uz to krdsné Sumi?

Ales Pokorny,
head sommelier House Champagne Group

Pri pfilezitosti 5. ro¢niku Grand Jour de Champagne vydal Krekoms. r. 0.

www.champagne-grandjour.cz
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Sobota 22. fijna 2011

Golfovy turnaj Grand Jour de Champagne

Prague City Golf Club Zbraslav

Sushi a steaky z loveného turidka a povinnd sklenka champagne na kazdé jamce
(Pouze 9 jamek — Nebojte se!)

Ctortek 3. listopadu 2011

Sushi a champagne
17.00-18.00 Soho Restaurant
Idedlni a jiz klasickd kombinace. .. Nevérite?!?!

Edourd Artzner uvadi: Champagne a Foie Gras
17.00-18.00 Riegruyv sal, Obecni dim
Osobni prezentace zdstupce prestizniho vyrobce Edouard Artzner teto slavné kombinace.

Champagne deVenoge - Magnum tasting

17.00-19.00 Chagall’s Club Restaurant

Znalci champagne si ceni lahve MAGNUM. Na degustaci pochopite proc, a budete mit moZnost srovndni.
(MAGNUM 1988, 1989, 1990, 1996)

Louis Roederer Rosé

17.00-19.00 Boudoir-Prague
Vertikdlni degustace Roederer Rosé Millésimé 2003, 2004, 2005, 2006 v libezném prostredi Maltézského ndmésti.

Banket ,Asia Invites Champagne”

20.00 SaSaZu Prague
Unikdtni menu asijského séfkuchare Shahafa Shabtaye Vds bude Sokovat neuvéritelnou harmonii s champagne, ostatné
propojeni champagne s asijskou kuchyni koresponduje s trendy novych trha.

Patek %. listopadu 2011

Mezinarodni sommelierska soutez

9.00 Obecni dim
Jedind mezindrodni soutéz se zamérenim vyhradné na champagne.




Champagne Exhibition
13.00-19.00 Smetanova sin
Tradicni predstaveni champagne dom(i riznych styld, velikosti a vlastnickeé struktury.

Richard Juhlin Silent Tasting

17.00-19.00 Priméatorsky salonek, Obecni diim
Tradicni degustace Cestného prezidenta festivalu a guru Champagne zamérend na vrcholnd Blanc de Blancs — Salon, Dela-
motte, Bonnaire, Diebolt Vallois, Grand Vin des Princes. ..

Mailly Grand Cru Range tasting

17.00-19.00 Palace Hotel Prague

Tradicni ucastnik a spoluzakladatel Grand Jour de Champagne - dim Mailly Grand Cru - predstavi zcela unikdtni
full range tasting 11 typu champagne!!!

Svata trojice
17.00-19.00 (bude upresnéno)

Champagne Salon 1964, Domaine de la Romanée Conti 1964, Chateau Petrus 1964
Champagne SALON je fazen do této takzvané Svaté trojice.

»Grand Jour Gourmet” Banket
20.00 Francouzska restaurace, Obecni dim
Zdveérecny banket francouzského séfkuchare Jacquese Auffrayse

Sobota 5. listopadu 2011

Snidané se champagne a lanyzi
9.30-12.00 Hotel Kempinski Hybernska Prague
Dalsi kombinace, bez které milovnici champagne nemohou Zit
+ [1ENU #
Michand vejce s cernym lanyZem
Duet rizot s cernym a bilym lanyZem

Bio hoveézi tournedos Rossini s bilym lanyZzem
Liskooriskovy krém s lanyZovou zmrzlinou a ¢okolddovym sirupem

Grand Jour After party

20.00 Bugsy's bar
Zakonceni festivalu v Bugsy's baru s Champagne Casinem, které provéri Vase znalosti. Champagne potece proudem!!!

Utery 15. listopadu 2011

Cooking show + champagne menu
17.00-19.00 SaSaZu Prague

Zmény v programu vyhrazeny.
www.champagne-grandjour.cz
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Vitejte ve svete vysad MasterCard ELITE programu,
ktery je urcen drzitelum prestiinich karet MasterCard®!
Vyuzijte exkluzivni benefity a specialni nabidky

u vybranych partneri po celé Ceské republice.
Starite se i vy vazenymi zakazniky, které kazdy
obchodnik rad privita ve svém obchodé!

Vice na www.eliteprogram.cz

ELITE

PROGRAM

Jsou véci, které si za penize nekoupite. Mas er
Na vSechno ostatni je tady MasterCard®.



SOMMELIER TROPHEE
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Jedina mezinarodni soutéz zamérena pouze na cham-
pagne se zléastni soutézici letos nejen z CR ale i z Es-
tonska, Litvy, Danska, Loty3$ska, Svycarska, Recka,
Finska, Rumunska a Slovenska.

V poroté letosniho tretiho ro¢niku zasednou: Richard
Juhlin, prezidentka rakouské asociace sommelierq,
zastupce CIVC a prezident a viceprezident Asociace
sommelierd CR a dalsi.

INdo letos prijede:

[VODVORAK, VICEFREZIDENT

MSOCIACE A DIDAKTICKY KOMISAR SOUTEZE

Jakymi slovy byste pozval pfitele na Grand Jour de
Champagne?

Pozval bych ho do izasného prostoru, ktery se k Cham-
pagne primo snoubi, na jednu z nejvétsich degustaci to-
hoto Uzasného moku zvaného Champagne.

Radéji Salon 1997, nebo Dom Perignon 1964?

Pro mé je tato otdzka, jako kdyz bych mél dvé déti
a mél bych si vybrat, které mam radsi. Dal bych si samo-
ziejmé obé v poradi Salon a pak DP a to nejradéji v lahvi
Magnum. Magnum je totiz idealni velikost pro dva, kdyz
ten druhy nepije J.

Letos se kona jiz treti ro¢nik sommeliérské soutéze...

Diky spolupraci House Champagne Group a Asociace
sommelierd CR se podafilo do Prahy dostat sommelier-
skou Spicku z Evropy a to svéd¢i o mimoradném zajmu
o fenomén Champagne, pretoze je soutéz fokusované
pouze na jediny region. Ostatné, pokud vim, neni tako-
va mezinarodni soutéz na svéte.

Jaké vidite moznosti rozvoje této soutéze ?

Budoucnost je predevsim v jeji mezinarodni pusob-
nosti a popularité ,milion’” bublinek.

MILAN KREJCL, SOMELIER
[TERLOT DOR A VINOTEK LE BOUCHON

Ktera kombinace s champagne vam utkvéla? A ktera
na banketech GJ?

Miluji kombinaci Samparnského s Ustricemi Tsarskaya.
Jemnd, mineralni, lehce slana chut mote ve spojeni se
svézesti a ovocnosti Sampariského Delamotte blanc de
blancs je pro mé piima a ve své pfimosti genialni.

Z banketh mi utkvél excelentni dezert, ktery noblesné
zakonc¢il jeden z veéerd v Obecnim domé. ,Sampaniska
bublina s karamelovym parfait” v kombinaci s Carte
blanche od Champagne Louis Roederer, to bylo oprav-
dové splynuti chuti s dlouhym vyrovnanym zavérem.

Vas vrcholny zazitek se champagne?

Jednim z nejuzasnéjsich zazitkd byla vertikalni degus-
tace Champagne de Venoge a jejich prestizniho cuvée
Champagne des Princes. Ochutnat v jeden vecer roc-
niky 1982, 1985, 1989, 1990 a 1993 je opravdu vrcholny
zézitek. O nic méné hodnotna byla moznost pfimo v de-
gustacni mistnosti Champagne Salon ochutnat jejich
skvosty, z nichz nejuchvatnéjsi byla jiz 24 hodin otevie-
nd lahev ro¢niku 1996. Intenzivni krémovda komplexni
jemna chut na jakou se nezapomina.

Bez kterého vina (kromé champagne) nemtizete byt?

Je miblizké Burgundsko a tak zrald elegantni Chardon-
nay a opulentni Pinot Noir jsou vina, bez kterych by byl
muj zivot o mnoho chudsi.

Jak hodnotite jako vitéz lonského rocniku, kvalitu
soutéze? Byl jste spokojen se zdjezdem do Cham-
pagne, ktery jste vyhral v predlonském rocniku?

Zajezd byl po organizac¢ni strance excelentni. Moz-
nost stravit 4 dny ve spolecnosti enologt Sampanskych
dom0 de Venoge, Mailly Grand Cru, Henriot a Salon —
Delamotte, je takovy sen sommeliera. Dékuji tedy Hou-
se of Champagne group za jeho splnéni.
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Vinarstvi Alfred Gratien vytvari Sampanské

od roku 1864. Cuvée vznikaji misenim

téch nejlepsich Crus ze tfi hlavnich regiont (Cote
des Blancs pro Chardonnay, Montagne de Reims
pro Rulandské modré a udoli Marne pro Pinot
Meunier). Alfred Gratien zamérné omezuje svou
vyrobu na 250 000 lahvi ro¢né.
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Jeden z nejvyhldsenéjsich biodynamickych
statkd v oblasti Champagne. Jejich cuvée
Robert Winner bylo zafazeno mezi 10 nejlepsich
Sumivych vin svéta a ostatni vina z produkce se
rozhodné nenechaji zahanbit...

~

Champagne Mailly Grand Cru bylo zalozeno v roce 1929.
Vlastni 70 hektar( vylu¢né klasifikace grand cru — Pinot
Noir a Chardonnay.

Ro¢ni produkce 450 000 lahvi.

Vina zraji v kiidovych sklepich, 19 metrd pod zemi.
Velmi progresivni firma, nové moderni technologie,
sudy pro vina dosage z Chateau Margaux, Pavillon Blanc.
Millésimé, cuvée Les Echansons a LIntemporelle jsou
opakované vysoce hodnocena.

Jean Francois Preau — Mailly Grand Cru

Muzete uvést 1-3 slova symbolizujici vas dam?

Grand Cru - jemny luxus - klasické, umélecké
a prestizni — vasen.

Jste vyznavacem klasického cuvée nebo jedno-
odridovych cuvée?

Libi se mi oba, ale mam velké zaujeti pro 100% Pinot
Noir cuvée z divodu typi¢nosti nasich vin.

Kterda kombinace s champagne vam utkvéla?
A ktera na banketech GJ?

Vzpominam sin a zajimavy pokrm respektujici pfi-
rodni chut dané suroviny, napfiklad restované mus-
le svatého Jakuba. Nejblaznivéjsi, co si pamatuji, je
champagne s ¢okoladou.

Jakou vesnici v Champagne povaZujete za nejma-
lebnéjsi? Doporucte jedno zakouti v champagne,
nebo restauraci...

Tady v nasi oblasti, je asi nejmalebnéjsi Hautvillers,
kde zil a zemrel Dom Pérignon.

Udélejte si ¢as na prochazku po ,Les Faux de Ver-
zy" v obci Verzy - les bukt velmi zvlastni formy, poté
obéd nebo vecere v ,Le Relais de Sillery”. Restaurace
je velmi prijemna zejména na jeji letni terase.

Nejbizarnéjsi kombinace se champagne, ktera
vas mile prekvapila?

Nejvice mé asi prekvapuji kombinace champagne
a rtznych syrd.

Jak byste svého pfitele pozval na GJ - jakymi slovy?

Pozvat nékolik pratel na Grand Jour? Mohl bych fict,
,Rendez-vous v rdjil".




11U

Welcome drink - sake, ¢aj a kanapky
Lilkovy krekr, Togarashi kozi syr

Amuse bouche:
Sashimi z morského okouna

1. chod:

SaSa Crispy Roll

Lososovo tunakova rolka v rase nori s wasabi
a omackou z cerného sezamu

2. chod:

Coconut Corn polévka

Kure, zelené papriky, yakitori, bazalka a houby
shitak

3. chod:
Foie Gras s bilou cokoladou
Foie gras, tofu papir, togarashi koreni, bila cokoldda

4. chod:
Kobe na vietnamsko-japonsky zputsob
Kobe hovézi, saké, citronova omacka, horcice

Dezert:
Honkongska rolka s hruskou
Sezamova krusta, mata, ofiskova pasta

Séfkuchar Shahaf Shabtay.

N OTAZKT ODEOVIDE:

SALES & NMARKETING DIRECTOR FETR VENCLICEK

Ktera kombinace s champagne vam utkvéla?
A ktera na banketech GJ?

Ustfice s champagne jsou nesmrtelné. Objevem
bylo champagne s ¢ervenym masem.

Vas vrcholny zazitek se champagne?

Prilis intimni pro tento dotaznik :)

Nejbizarnéjsi kombinace se champagne, ktera
vas mile prekvapila?

Champagne s likérem hpnotiq.

Kdy skon¢i nalévani prechlazeného champagne
do sektovych fléten?

AZ muzi prestanou nosit ponozky do sandald;
az zeny prestanou chodit do Rudolfina s lodickami
v igelitkach, popf. az pravda a laska zvitézi nad Izi
a nenavisti.

Bez kterého vina (kromé champagne) nemuze-
te byt?

Gavi di gavi.

V ¢em vidite nejvétsi pfinos GJ?

Edukativni osvéta v té nejmilejsi formé.

Jste vyznavacem klasického cuvée nebo jedno-
odridovych cuvée?

Nikdy mi nezachutnalo zddné blanc de blanc,
mimo néj rdd poznavam riizné kombinace vsech tii
odrld.

Znamy bonmot fika, ze champagne Ize pit v ja-
koukoliv denni dobu, ale jakou preferujete vy?

Myslim, Zze nejde tak o denni dobu jako o okamzik.
Champagne je dobré pit s prateli ale zaroven ma
neuvéfitelnou schopnost pozvednou skleslou mysl
a pusobi i jako antidepresivum kdyz je ¢lovék sam.

Které z ceskych jidel byste doporucil k cham-
pagne?

Husi confit, popi makové kolacky.
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LOUIS ROEDERER

CHAMPAIOGNE

V roce 1776 zalozili otec a syn Duboisovi v Reims vinarstvi, které pozdéji prodali Nicolasovi Schreiderovi. Od roku 1819
jej vlastni a spravuje jedna stejna rodina. Louis Roederer se narodil v roce 1809 ve Strasburku a spole¢nikem ve vinarstvi
svého stryce Nicolase Schreidera se stal jiz ve svych osmnacti letech. O Sest let pozdéji pak podnik zdédil, pojmenoval
ho podle sebe a v nasleduijicich letech doved| k necekanému rozmachu. Vinaistvi Louis Roederer je dnes jednim

z poslednich velkych stéle nezavislych ,Maison de Champagne”. 214 hektar{ vinic se rozkladaji ve tfech hlavnich
vyrobnich zénach v Champagne Montagne de Reims, Vallée de la Marne a Cote des Blancs. Mnozstvi hroznti z téchto
vinic pokryje dvé tretiny potreb vinarstvi, coz umoznuje perfektni kontrolu nad vyrobou Sampanského.

SoO— —O— Damien Mott - Louis Roederer

Muzete uvést 1-3 slova symbolizujici vas dam?
Rodinné vinaistvi hledajici jedinecnost, vyjimec-
nost a eleganci.
777 gt Jakou vesnici v Champagne povaZujete za nejma-

lebnéjsi? Doporucte jedno zakouti v champagne,
GARDET nebo restauraci...

Hautvillers, v Montagne de Reims vyc¢nivajici
nad Vallée de la Marne. Les Faux de Verzy, se svymi
800 pokfivenymi buky (jez jsou pro botanisty stale
zdhadou). V Remesi — Restaurant Les Crayéres s Uzas-
nym parkem nebo Café du Calais (Art Deco) u kated-
rély. V Epernay — La Grillade Gourmande.

V ¢em vidite nejvétsi pfinos GJ?

Ucast dobrych maisons de Champagne soustfedé-
nych na prestiznim misté v Praze, kde je mozné oce-
nit Sirokou paletu chuti, tedy styl( vice vinafstvi.

Vas vrcholny zazitek se champagne?

Ustfice nebo plody mofe s Brut Premier nebo Cristal.
Se— —— V ¢em vidite zasadni rozdil mezi exkluzivnim za-
stoupenim a ¢ernym ¢i Sedym dovozem?

Exklusivni zastoupeni umoznuje velmi selektivni
distribuci nasich champagnes uskute¢nénou odbor-
niky, ktefi znaji nase vina. Dalsi vyhodou jsou idealni
podminky skladovani nasich vin a dobra logistika.

Distributordim garantuje zavedeni dlouhodobé dis-
tribu¢ni strategie s celou skalou nasich vin.

Umoznuje také nabidnout nejlepsi cenu finalnimu
zdkaznikovi, ktery neni vystaven spekulacim na Se-
dém ¢&i cerném trhu s viny.

Rodinné vinafstvi s tradici z konce 19. stoleti
jehoz vina po dlouhém zréni na kvasnicich
vyjadfuji podstatu Champagne Gardet -
mimoradnou eleganci a skvélou cenu...

G. H. Mumm byl v Remesi formalné zalozen v roce
1827. Aby méli jeho majitelé jistotu, Ze jejich
Sampanské bude co nejkvalitné;jsi, nakupovali
hrozny piimo od péstitelli z téch nejlepsich oblasti
namisto ndkupu stavy nebo mostu z hrozn(.

S témér osmi miliony lahvi prodanych kazdy rok
po celém svété je dim G. H. Mumm v soucasné
dobé tretim nejvétsim vyrobcem samparnského.
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Hovézi tartar s ¢erstvymi foie gras v mini
kornoutku

Velkd pecena langustynka s lanyzovou espumou
Zabi stehynka s petrzelovym coulis
Konfitované domaci kachni stehno a Sneci

v $atecku z kfupavého tésta Brick a omacka
Périgueux

Sorbet zifapikatého celeru a secuanského pepre

Pomalu pecené teleci koleno s hiibkovym pyré
a omackou ze syrovych foie gras

Lehce zauzena zmzlina z koziho syra prelita
karotkovo-paprikovym créme Anglais

(13

BanRet ,G@rand Jour Gourmet” ve Francouzske restauraci

(O 11T PROZRDILI
JACQUES AUFERATS, SEFKUCHAR

Ktera kombinace s champagne vam utkvéla?
A ktera, na banketech GJ?

Asi filet z kambaly, ktery jsem podaval na velmi
jemném rieslingovém zeli s lehkou krémovou omac-
kou a kavidrem.

Vas vrcholny zazitek se champagne?

Zatim Louis XV 1995, champagne de Venoge, uvidi-
me, co mé prekvapi déle.

Nejbizarnéjsi kombinace se champagne, ktera
vas mile prekvapila?

Osobné pro mé je velmi zajimava kombinace se
zvéfinou.

Kdy skon¢i nalévani prechlazeného champagne
do sektovych fléten?

S podchlazenim champagne to je problém, také si
radsi vychutnam jeho plnou chut a co se tyce sklenic
pro jakékoliv Sumivé vino, také uprednostnuji cokoli
jiného nez flétnu.

Bez kterého vina (kromé champagne) nemuizete byt?

Rad si pochutndm na bilém viné z oblasti Gros Plan
a Muscadet odkud pochazim.

Které z ceskych jidel byste doporucil k champagne?

Urcité sladkovodni ryby, kvalitni teleci, které se tu da
uz sehnat nebo treba driibez, ale z dobrého chovu.

ITARTIN KOLAR, TTANAZER RESTAURACE

Ktera kombinace s champagne vam utkvéla?
A ktera na banketech GJ?

Nejvic se mi vryl do paméti dezert z minulého ro¢-
niku, a to sice ,Papriko-zazvorovy cheese cake se sor-
betem z ov¢iho jogurtu a omackou z tonka beans”,
ktery jsem ochutnal v kombinaci s ROSE.

Vas vrcholny zazitek se champagne?

Nem?zu fici, ze Sampanské piji kazdy den, ale mam
rad k snidani vejce benedict nebo bliny s créme fra-
iche, ke kterym si Sampanské dam vzdycky velmi rad.
Rovnéz je pro mé pfirozend kombinace s Ustficemi,
kterym také nikdy neodolam.

Nejbizarnéjsi kombinace se champagne, ktera
vas mile prekvapila?

Kombinace champagne a choucroutu z predeslych
degustaci, to pro mé bylo opravdu hodné milé pre-
kvapeni a smekam pred Jacquesem.

Které z ceskych jidel byste doporucil k cham-
pagne?

Kazdy rok pfi sestavovani menu premyslime s pa-
nem Balikem a nasim $éfkucharem nad néjakou vari-
antou krélika, a i kdyz jsme vzdy zatim dali prednost
jinym kombinacim, véfim, ze pfisté jiz kralik vyhraje.
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| voda mUzZe nadchnout. ..

Pred 15 000 lety, na konci obdobi \‘\"‘_:T
horského zalednéni severnich Cech, N - - b

zaCaly tat ledovce. Tajici voda
prosakovala v geologicky pfiznivych
mistech do podzemi a hromadila se

v hlubindch zemé, kde si vyjimecnou
Cistotu uchovala dodnes.

Aby se VODA Z DOBY LEDOVE dostala
stejné Cista a nedotCend az k Vam,

je do lahvi pinéna pod ochrannou
atmosférou za dodrzeni nejpfisnéjSich
hygienickych podminek.

COMMELIER

www.fromin.cz voda vhodnd k vinu



RICTINRD JUMLIT — TREZIDENT
TESTIVIALU, GURU CHATTFAGIE

Kterd kombinace s champagne vam utkvéla? A kte-
ra na banketech GJ?

Existuje tolik fantastickych kombinaci sampanské /
jidlo a ja jsem délal stovky Sampanskych menu s rdz-
nymi super kuchafi. Tendenci je jit stale vice a vice
do klasickych kombinaci, ale naptiklad, kdyz jsem
byl v El Bulli s nejsilenéjsim jidlem na svété, Blanc de
Blancs Gosset pasovalo ke viemu. Casto s3ampariské je
nejlepsim vybérem, kdyz ostatni vina nefunguji. Nej-
lepsi kombinace z Grand Jour je pro mé mald koule
foie gras. Hodné casto ted' serviruji kofen fepy, kozi
syr Chevre s piniovymi ofisky a houbami v kombinaci
s champagne zalozenymi na modrych odrtadach. Pro
michand champagne pouzivam kambalu se smetano-
vou omackou. Blanc de Blancs piju jako aperitiv, nebo

Rejlepsi Rombinace
z Grand Jour je pro me
mala Roule foi¢ gras.

s lehkymi rafinovanymi pokrmy, jako je kaviar a rdzné
salaty a krepelci vajicka. Hovorime-li o vejcich... nej-
lepsi a zéroven nejlevnéjsi kombinace se champagne
jsou vajicka se slaninou.

Jakou vesnici v Champagne povazZujete za nejma-
lebnéjsi? Doporucte jedno zakouti v champagne,
nebo restauraci ....

Tam je tolik krasnych mist, ale pohled z Cramantu,
Avenay nebo Champillon, to je ¢ista magie.

Tajemné misto v Champagne je faux de Verzy. Skryté
v lesich za Verzy najdete 2000 let staré stromy, které
vypadaji jako vytazené z pohadky. Vezméte s sebou
ldhev nebo dvé spolu s piknikovym kosikem a skryjte
se pod listy. Miluji vyhldSené restaurace v Champagne,
jako Crayeres a Assiette champenois, ale také nékterd
mista v malych vesnickach jako restaurace Le Mesnil
nebo Tourraine champenois u feky Marne v Tour-sur-
Marne.

Jaky moment ¢i historickou fazi povazujete v histo-
rii champagne za zasadni?

Nepokoje v Champagne v roce 1911 kdy se oblast
Aube stala sou¢asti Champagne.
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CHAMPAGNE

JACQUART

~

Kdyz Robert Quantinet zakladal v roce 1962 spolu

s dalsimi 30 vinafi toto druzstvo, vyrabéli 100 tisic
lahvi. Dnes Jacquart patfi s produkci 9 mil. lahvi

mezi nejvétsi domy. Druzstvo ma jiz 1800 ¢lent

a kontroluje vic jak 2400 ha vinic v 60 vesnicich. Pouze
350 ha z vinic je pouZito na vyrobu Champagne
Jacquart. Jacquart disponuje s hrozny vysoké kvality

s primérnym ratingem 93 % na cru Skale.

CHAMPAGRNE

BONNAIRE

CHAMPAGNE

Syn luterdnského knéze Florens-Louis Heidsieck
prisel do Remese jako obchodnik s latkami.
Vinarstvi ho vak ocarovalo natolik, Ze v roce
1780 zacal vyrabét vlastni vina. Firma po staleti
udrzuje blizky vztah s dodavateli kvalitnich
hrozn z vice nez 180 vesnic v regionu
Champagne. Diky tomu Piper-Heidsieck
disponuje velkym vybérem jednotlivych cru

z mnoha rozdilnych terroiri a vSechna vyrdbéna
cuvée maji stalou kvalitu.

Champagne Bonnaire sidli v Cramantu, ktery se
nachdzi jizné od Epernay smérem ke Cote de Blancs.
Vinice v Cramantu maji klasifikaci Grand Cru a jsou
doménou chardonnay.

Firma vlastni vic jak 22 ha vinic Grand Cru, ze
kterych produkuje pfikladna komplexni vina.

Slozita aromaticka paleta se vyznacuje maslovou
grilovanou chuti s nuancemi citrusovych plodd, kdouli
a chlebového koreni, které vzdy okouzli porotu.

Blanc de Blancs Grand Cru od pana Bonnaira
uchvacuje Richarda Juhlina (****) a uchvati jisté i vas.

Jean Emmanuel Bonnaire

Muzete uvést 1-3 slova symbolizujici vas dam?

Nezdvislost a vasen.

Ktera kombinace s champagne vam utkvéla?

Mam rad horké varené Ustfice se Sampariskym! (s ex-
tra brut Blanc de Bancs). Z Grand Jour si vzpominam
na polévku Kulajdu s vejci a mdj ro¢nik 2004, to bylo
fantastické!

Jakou vesnici v Champagne povaZujete za nejma-
lebnéjsi? Doporucte jedno zakouti v champagne,
nebo restauraci...

Pochazim z Bouzy - takZe nejsem pfilis objektivni
- scenérie je tu velmi plivabna, ale na krajiné v Cote
des Blancs mezi Avize a Cramant také cosi je.

Jaky bod programu byste doplnil do programu GJ?

Jen tézko Ize néco zlepsit, ale mozna by se mohla
pridat néjakd akce v kombinaci s uménim, Praha je
velmi krasné a kulturni mésto.

12



COTTITE INTERPROFFESIONNEL
DU VI DE CHAMEAGHE ~ CIVC

Mezioborova rada Sampanského vina, kterd sdruzuje
vinare a Sampariské domy, plsobi ve prospéch vinice
a vina, pfispivd akcemi ekonomickymi, technickymi,
environmentélnimi, kvalitativnim pokrokem, organizaci
oboru, komunikaci, vyvojem vieobecného povédomi
a ochranou apelace po celém svété.

CIVC je organizace vytvorend francouzskymi zékono-
darci, aby chrénila zajmy vinafd a negociantd s Sampan-
skym.

Tato mezioborovd organizace se nachdzi uprostied
mezi privatnim a verejnym sektorem. Je to poloverejny
organ. Organizace byla jako jedna z prvnich zalozena
roku 1941. Zkusenost realizovana v tomto vinarském re-
gionu je obecné povazovana jako jedna z nejkomplex-
néjsich a nejcharakteristictéjsich ze vsech.

CIVC ma ambice stat se nastrojem ekonomického
pokroku. Chce postavit na nohy spolupraci mezi vinafi
a velkoobchodniky (negocianty). Propaguje politiku tr-
valé kvality, sméfuje také k dobrému zhodnoceni dédic-
tvi zaloZzeného Sampanskou apelaci.

CIVC si preje spojeni dvou velkych komplementarnich
aktivit ve znameni reality a dobré vile. Jedna se o snahu
prekrocit jejich momentalni rozdily zajmu. Je to hledani
bezpecnosti a prosperity pro ty, ktefi Ziji z Champagne.

ok 2010 v ¢islech

Rozloha vinic 33344 ha

Odrady Pinot noir 39 %
Pinot Menuir 32 %
Chardonnay 29 %

Vynos 10903 kg/ha

Ve sklepich bylo uloZzeno ke dni 31.7.2010
1384 miliond lahvi.

Produkce:

Champagne domy 219 100 890 lahvi
Druzstva 100 512 296 lahvi
Distribuce:

Francie (58 %) 185 098 656 lahvi
Export (42 %) 134 514 530 lahvi
napt.: Anglie - 35,5 mil.

Némecko - 13 mil.

ZASTURCE CIVC POPRVE N7 GRAID
JOUR — THIBAULT LE MAILLOUX

Které faze vyroby Samparského vas nejvice fascinuje?

Osobné jsem nadsen celim procesem vyroby, proto-
Ze predstavuje technické zazemi za kouzlem nasich vin.
Védét stéle vice o vyrobé samotné dava stejny dojem,
jako vstup do zéakulisi pfi koncertu slavného hudebni-
ka: dava pocit, dozvédét se vice o zakulisnich tajem-
stvich a zjisténi ve kterém stadiu produkce se vytvari
to specielni kouzlo. Pokud jde o Champagne, michani
zékladnich vin, na jafe po predchozi sklizni, je nejvice
fascinujici, protoze je velmi specificky pro Champagne.
Toto michani je mistem, kde vinafi a domy pouziji vét-
sinu z svych specifickych a odbornych znalosti, kdyz
se chut a smés stovky az tisic novych vin, z posledni
sklizné sklada chutovy profil, ktery pak starne a méni se
na Champagne. To vse ¢ini michani nejvice fascinujici
¢asti vyroby - jeden magicky moment na pocétku zro-
du Champagne.

Ktery okamzik ¢i historické faze Myslite si, ze je vel-
mi dulezité v historii Sampariského?

To je asi 1728, kdy francouzsky kral Ludvik XV povolil,
aby vina z Champagne mohla byt pfepravovana v lah-
vich a ne v sudech. To umoznilo ochranu spotrebitele
proti vétsiné podvodu v té dobé, protoze vino jiz nebi-
lo mozné michat na misté urceni - to byl prvni znamka
ochrany této apelace a jména Champagne. Druhotny
efektem bylo symbolické opusténi svéta statnych vin.
Tento bod znamenal zrozeni svéta Champagne tak, jak
jej zname dnes.

Jste fanousek klasické odriidy kupaze, nebo davate
prednost jedné odrtidé? Je-li jeden odrudé, tak které?

Stejné jako vSechny milovniky Champagne, mam rad
oba sméry — nékteré roc¢niky, odridy hroznl a nékteré
oblasti a nékdy chamapgne jen jedné odrady. Upiim-
né si nemUzu vybrat svého favorita. To opravdu zélezi
na pfilezitosti, na lidech s kterymi jsem a zavisi to také
na jidlu a kombinacich. Ob¢as séhnu po ro¢nikovém
Blanc de Blancs (jedna z mych nejoblibenéjsich kom-
binaci s mofskymi plody), nékdy po kupazi nebo Blanc
de Noirs Ale pro mé, Pinot Meunier ma néco zvlastni-
ho, protoze je naprosto unikatni v této oblasti a ptinasi
do vina nékteré ovocné viné, které nenajdete v zad-
ném jina hrozne.

Ktera vesnice v Champagne za vas nejkrasnéjsi?
Mohl byste doporucit, prosim, jeden tajemné misto
v Champagne, nebo néjakou pfijemnou restauraci?

Doporucoval bych navstivit vsechny mista v Cham-
pagne! Ale mozna Crayeres , kiidové jeskyné hloubené
v Gallo-Rimany v 3. Stoleti, jsou nejvice dech berouci
¢ast nasi mistni krajiny. Tato jedine¢nd soucast nasi kra-
jiny se skryva 30 metrd pod zemi mésta Reims a patfi
mezi nejtajemnéjsi mista k navstéveé v Champagne.
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Champagne de Venoge zalozil v roce 1837
Henri-Marc de Venoge.

Ve dvacétych letech XX. stoleti to byla spolu

s Moét Chandon nejvétsi firma v Champagne.
Produkovaly shodné 1 milion lahvi ro¢né.
Henri-Marc byl prvnim, kdo zacal pouZivat
ilustrované etikety vlastni vyroby, coz bylo

v Champagne néco zcela nového. Navrhoval etikety
nejen pro de Venoge, ale i pro Moét a dalsi znacky.
V soucasnosti produkuje de Venoge cca jeden milion
lahvi a diky svym $pickovym vindm se fadi mezi
prestizni producenty champagne, coz potvrdilo

i jeho zarazeni mezi top deset vyrobcl nezévislou
komisi odbornikd a sommelierd.

Ro¢nikové Blanc de Blancs 2000 bylo vyhlaseno
jednim ze tfi nejlepsich Blanc de Blancs na trhu!

SO OO

CHAMPAGNE

TAITTINGER NS piibéh zaéing roku 1240, kdy Theobald IV
Kevard z Champagne, kral Navarrsky, basnik hluboce
zamilovany do kralovny Blanky Kastylské, pfivezl
z kfizové vypravy dva poklady pro svou lasku.
Prvni z nich byla rGze z Damasku, nejkrasné;si
kvétina na svété. Tim druhym potom réva,
predchlidce odriidy Chardonnay, kterd se stala
symbolem Maison Taittinger, elegantniho
rodinného vinafistvi. O sedmset sedmdesat let
pozdéji stale nachazime v lahvich poezii, sklizenou
z nejlepsich vinic v Champagne, lahvovanou
po prvnim lisovani a ulozenou po nékolik let
v jedine¢nych sklepech vyhloubenych Rimany.
Poté na svét prichazi elegantni Brut Réservé, zenské
Prestige Rosé, osobity Brut Millésimé, harmonické
Taittinger Prélude a Nocturne, Sperk Samparnskych
vinic Marquetterie a samozfejmé jedinecna
a neopakovatelna Comtes de Champagne. Rodina
Taittinger je pysna na své jméno, historii a praci
a kazdy rok ndm dokazuje, ze dokonalost neni
mytus ale realita.
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Nodnoceni rocniku Champagne

1900 A% A* 1044 ** 1970 ** 1992 *x*
1904 *Hhx 19435 *Hkx 1971 H*xxx 1993 **kx
1906 *Hxx* 1947 HHdxx 1973 **x 1994 ***
1907 ** 1048 ***x 1974 * 1995 *xk*x
1911 *k**x 1949 HHkk* 1975 ***x 19906 *****
1914 *Hxkk 1930 * 1976 HHdxx* 1997 ***
1915 Hkxk 1951 % 1977 % 1998 A% kx
1919 *kax 1932 *Hkx 1978 *** 1999 *kxx*
1991 *H*hk* 1953 ***xx 1979 *H k%% 2000 ***
1923 *xx 1054 *** 1980 *x* 2001 *
1998 **k Kk 1955 **kkk 1981 **** 20092 **xk
1929 *Hxx* 1938 **x 19082 * kK 2003 *xx
1932 *x 1939 **Ax* 19083 **x 2004 **
1933 **x 1961 *kH*hk 1985 * k% 92005 **k*k
1934 *Hkx 1962 *** 1986 **x 2006 *xx
1937 **k*x 1964 KK * 1987 ** 2007 *xx*
1938 **kx 1965 * 1988 HhHkx 2008 H*Akxk
1941 *x* 19606 *H*kk* 1989 *H* Ak 2009 ***
1942 ** 1967 * 1990 *kH*k* 2010 **
1943 *Hkx 1969 *Hkxx* 1991 *x
VELIKOSTI LAY
Nabuchodonosor 20 lahvi 15 litrQ
Balthazar 16 lahvi 12 litrh
Salmanazar 12 lahvi 9 litrQi
Mathusalem 8 lahvi 6 litrG
Reoboam 6 lahvi 4,5 litru
Jeroboam 4 lahve 3 litry
Magnum 2 lahve 1,5 litru
Lahev 0,75 litru
Demie 0,375 litru
Quart 0,188 litru
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VTHRADIT ZASTOUPEN

Lahev vina ma leckdy dobrodruznou cestu do sklenky
na nasem stole. Aukce, vracené objednavky, zkracho-
valé obchody, vyprodeje, nelegdlni prodej, doprava pfi
vysokych teplotédch, mohou a vétsinou maji na kvalitu
vina negativni vliv. Nejinak je tomu u champagne, kte-
ré je na nékteré podminky jesté citlivéjsi. Sedy import,
nemluvé o nelegélnim, nese s sebou viechna vyse zmi-
néna rizika.

Nejen z téchto ddvodl doporucujeme nakupovat
veskerd vina od oficialnich, vyhradnich importért dané
znacky. Takovy ndkup ma nesporné vyhody:

@ Rychld cesta od vyrobce do temperovaného skladu.
(House Champagne Epernay Prague pouziva
dopravu v teplotné kontrolovaném rezimu.)
Garance kvalitniho skladovéni a dopravy

ke kone¢nému zékaznikovi — dobra vychozi pozice
pro archivaci ve sklepé.

Zaruka perfektni kondice vina a moznost reklamace
jakékoliv chyby (korek, oxidace apod.).

@ Dokonala znalost produktu, ro¢nik(, Sarzi apod.

-

Dostupnost celého portfolia produktd vyrobce
(ro¢niky, rtzné velikosti lahvi).

Moznost navstévy sklept a dalsi benefity napriklad
v kmenovych restauracich, barech apod.

Firemni POS materialy a podpora prodeje.

Pfred paralelnim dovozem varuji nejen vyrobci, ale
i francouzské Ministerstvo obchodu a Ministerstvo
zemédélstvi, protoze kazda Spatna lahev déla
negativni vizitku tomuto skvostnému produktu.

Zaruka perieRtni
Rondice vina
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Rodina Dieboltl Zije od konce 19. stoleti ve 100%
grand cru vesnici Cramant, kterd patfi vedle Mesnilu
k perlam Cote de Blancs.

Rodi¢iim Jacquesovi Dieboltovi a Nadie Vallois
vyrazné pomahaji jejich déti Isabelle a Arnaud - je
to typicka rodinna firma, kterd co nejdfive ziska

5 hvézd v hodnoceni Richarda Juhlina!

V Cramantu je celd fada vynikajicich producentd,
ale Diebolt dava terroiru jesté jinou dimenzi, zvlasté
ve vinech bez malolaktické fermentace z poloh Les
Pimonts a Les Buzons.

Zvlasté pozoruhodné je cuvée Fleur de Passion, Blanc
de Blancs, které se stava legendou Champagne.
Zraje v dubovych burgundskych sudech prevazné

z Mersault. Je to typické champagne starého stylu.

SO <—><—<  Jacques Diebolt - Diebolt-Vallois

Muzete uvést nékolik slov symbolizujicich vas
dim?

Nezdvislost a svoboda jsou popisem nasi rodiny,
vasen je to hlavni slovo pro vyjadieni charakteru na-
Seho domu.

Ktera kombinace s champagne vam utkvéla?
A ktera na banketech GJ?

Prestige cuvée Fleur de Passion, ro¢nik 1995 s lany-
Zi nebo bilou rybou je super! Nebo krémovy ro¢nik
1998 (Fleur de Passion) s humrem a nebo 1999 s par-
mezanem nebo comté...

Jakou vesnici v Champagne povazujete za nejma-
lebnéjsi? Doporucte jedno zakouti v champagne,
nebo restauraci...

Bydlime v Cramantu nedaleko vesnice Les Mesnil sur
Oger... Moje oblibené restaurace jsou Les Berceaux
v Epernay a L'assiette champenoise v Remesi.

\
!

DUm Perrier-Jouét byl zalozen v roce 1811

po snatku Pierra Nicolase Perriera a Rose
Adelaide Jouétové. Nyni vlastni 65 hektar(
vinic, z nichz prakticky vSechny vinice jsou
klasifikovany jako tzv. Grand Cru.
Perrier-Jouét ma neustale zdsoby svych
nejstarsich ro¢nikq, jako je Perrier-Jouét 1825
- nejstarsi dnes dochované Sampanské.

SO O

Champagne R&L Legras je $pickové rodinné
vinarstvi (klasifikace **** dle Champagne guide
Richarda Juhlina) s dlouholetou tradici a davnou
historii, ktera se datuje jiz od roku 1789, kdy Honoré
Legras (1765-1824) zaklada prvni vinice.

Rodina Legrast zacala s péstovanim vina v XVI. stoleti.
Ale zasadni obrat nastava v roce 1808 zasluhou
Honoré Lergase, ktery vysadil jedny z nejlepsich

vinic na Uzemi oznac¢ované Céte des Blancs. Jedna

z nejzndméjsich oblasti Champagne déva diky odridé
Chardonnay, krasna a noblesni Sumiva vina.
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SKLADOVATT i SERVIS

Champagne je svou podstatou vino jako kazdé jiné a pfi
dlouhodobém skladovéni pro néj plati stejna pravidla.
Lahev nalezato, pokud mozno stabilni teplota a tma (ta
je predevsim dllezita u lahvi z prahledného skla).

@ Castou chybou p¥i servirovani champagne je nizka
teplota — pro vyssiro¢niky a cuvée je doporucena tep-
lota az 14 °C! Pro zakladni nero¢nikova champagne
Ize doporucit teplotu podéavani 7-8 °C, pro ro¢nikova
a prestige cuvée 9 °Ca vyse.

@ \elmi dalezité jsou sklenice, které by mély mit uza-
vieny kalich a vétsi primér nez obvyklé flétny - pro
vyssirocnikova cuvée plného téla Ize pouzit i skleni-
ce na bilé vino. Skleni¢ky nikdy nefrapujte (nechlad-
te ledem!).

@ Kvalitni champagne byva citlivé na prudké pohyby
(doprava autem apod.), pokud je to jen trochu moz-
né, nechte pred konzumaci 1-2 dny v klidu.

@ Po otevieni lahve nechte vino alespon 15 minut
vydychat.

@ Dekantace champagne je iskantnéjsi nez u tichého
vina, ale na druhé strané mnohdy vino okamzité
zvyrazni, zmirni agresivni perleni a vino neuvéritel-
né rozvoni. Pro dekantaci neni pfili§ vhodna karafa
na cervené vino, méla by byt uzsi, barikovitého tva-
ru bez ostrych zakfiveni.

S0
70) (S

Lze champagne skladovat? A jak dlouho? A v jakém stari
jeidedlni starou lahev oteviit? — na tyto casté otazky ne-
Ize jednozna¢né odpovédét. Kazdé vino se vyviji v od-
lisSnych podminkéch, kazdy ro¢nik ma jiny predpoklad
ke zrani vina. Kazdy styl champagne ma své pfiznivce,
nékdo ma rad mlada svézi vina, nékdo obdivuje starou
medovou chut. Zbyva otazka kdy je vlastné champagne
staré? Néktefi vyrobci nechévaji zrat sva prestige cuvée
i 10 let. Napfiklad Champagne de Venoge uvede cuvée
Louis XV. 1996 teprve na konci roku 2009 (!) a Ize pred-
pokladat, Ze toto vino bude mit pred sebou dalsich mi-
nimalné 5 let ke svému vrcholu. Dalezitym faktorem je
délka zrani na kvasinkéch, respektive na jejich zbytku,
pred degorzazi. V této dobé se champagne vyrazné vy-
viji a vino ziskava svou kulatost a plnost. Proto kvalitni
vyrobci vyrazné prekracuji zékonnou Ihitu pro zrani
champagne. K archivaci jsou preduréend rocnikova

Tresor de Champagne

champagne, idedlné v lahvich Magnum, ale na druhou
stranu zékladni non vintage Charles Heidseick po 10 le-
tech ve sklepé byl nezapomenutelnym zazitkem. Jak
z této Slamastyky ven? Idealni je konzultovat nakup roc-
nikovych champagne a starych velkych ro¢nikd piimo
svyhradnim zastupcem daného domu. Dalsim voditkem
muze byt hodnoceniro¢nikd nebo nejlépe kniha Richar-
da Juhlina 4000 Champagnes. Trésor de Champagne
patii do uskupeni House Champagne Group a vlastni
rozsahly sklep pocinaje ro¢nikem 1928 a nékolika uce-
lenymi ro¢nikovymi komplety prestige cuvée. Existuje
fada moznosti jak ziskat staré champagne. Idedlni je
samozrejmé nakupovat staré ro¢niky pfimo ze sklepa.
Dalsi dobrou moznosti jsou nakupy z provérenych pri-
vétnich sklepd. Sazkou do loterie jsou ovsem aukce.
Jednim z hlavnich benefitli Trésoru je transparentni pG-
vod dané |dhve. Dobrou zpravou pro milovniky starych
champagne je, ze Trésor de Champagne kontinuelné
doplnuje sklep viny kvalitnich a prestiznich producentt
v aktudlnich roc¢nicich a dodava tak vsem milovnikdim
téchto pokladd nadéji do daleké budoucnosti.

SERYGE D
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CHAMPAGNE BRUT R&L LEGRAS

Zakladni fada Champagne R&L Legras,

s fantastickym pomérem cena/kvalita. Vynika
jemnosti, pfijemnou svéZesti a charakteristickou
chuti pro odriidu Chardonnay. Vino s jemnou
zlatavou aZ zafivou barvou, s plnym, intenzivnim
perlenim a krasnou dlouhou pénou. Celkové
pUsobi star§im dojmem.

Ocenéno nezavislou komisi odborného ¢asopisu
jako vino mésice prosinec 2010 se skvélym
hodnocenim 90 bodu.

Slozeni odrid: 100% Chardonnay
Rocénik: NV

Dozaz: 7 g/|

Dostupnost: 0,751, Magnum
Cena: 675 K¢

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BRUT NATURE
(ZERO) EVANESCENCE 2002
R&L LEGRAS

Vyjimecné vino s priviastkem BRUT NATURE.
Toto Sampanské s nulovym obsahem cukru je
k dispozici pouze ve specialni limitované sérii
5000 lahvi. Vino je neskute¢né svézi, jemna
chut dava vyniknout typickym nazralym tondm
odrlidy Chardonnay.

Toto Sampanské je naprosto ojedinélym vinem
R&L Legras s bonusem netradicni shératelské
korunky.

Slozeni odrud: 100% Chardonnay
Rocnik: 2002

Dozaz: 0 g/I

Dostupnost: 0,751

Cena: 1500 K¢

CHAMPAGNE BRUT SAINT
VINCENT 1996 R&L LEGRAS

Vyzrélé vino s mimoradnou vitalitou, pro znalce

a milovniky uslechtilych aromatickych a chutovych
zazitk(. Snoubeni bude idedalni s morskymi

plody, langustou, humrem, nebo pastickou

z husich jater. Pro idealni vychutnani je vhodné
toto rocnikové Champagne oteviit minimainé

1,5 hodiny pfed podavanim a aristokracie vina
vynikne ve sklenkach typu Bourgogne.

Vyborné hodnocené i na tradicni profesionaini
degustaci v historické restauraci Nimb

v Danském Copenhagenu, kdy se umistilo hned
za viny Bollinger a Krug se ziskem 94 bod.

Slozeni odrid: 100% Chardonnay
Rocnik: 1996

Dozai: 4 g/|

Dostupnost: 0,751, Jéroboam
Cena: 1900 Ké

Uvedené ceny jsou véetné DPH, pfi odbéru ucelenych beden — 6 lahvi, dalsi sleva 7,5%

Jéroboam s r.o., Milady Horakové 2786, 272 01 Kladno, tel. +420 605 294 546, +420 733 519 187, WWW.jeroboam.cz



MICHAL SETKA, SEFREDAKTOR CASOFISU WINE & DEGUSTATION

Jak byste svého pfitele pozval
na GJ - jakymi slovy?

Tento svatek Champagne si urcité
nesmis nechat ujit!

Znamy bonmot fika, ze cham-
pagne lze pit v jakoukoliv denni
dobu, ale jakou preferujete vy?

Souhlasim se znamym bonmotem,
tedy opravdu jakoukoliv.

V ¢em vidite nejvétsi piinos GJ?

Pravdépodobné tim nejvétsim pri-
nosem je to, ze umozni milovnikim
Champagne ochutnat a porovnat
vina od mnoha domi ve stejnou
dobu na jednom misté. Maji tedy
moznost sezndmit se s rGznymi styly
velkych i malych Champagne dom
a poznat, Ze i v oblasti Champagne
je slovo terroir velmi dulezité. Ocenuji i velké mnoz-
stvi specializovanych degustaci, které seznamuji s nej-
novéjsimi trendy, srovnavaji velké ro¢niky a umoznuji
konfrontovat své nazory s nejvétsimi odborniky svéta
Champagne.

Kdy skon¢i nalévani prechlazeného champagne
do sektovych fléten?

Nevim, mozna nikdy. Jsou lidé, ktefiradéji chodi do ne-
jmenovanych fetézcli ,americkych vykrmen” a dokonce
tam vodi své déti, misto toho, aby si za stejnou cenu dali
obéd v solidni, poctivé restauraci. A také uz asi nékdy
slyseli, ze existuje i lepsi a zdravéjsi gastronomie. Stej-
né tak jsou urcité lidé, ktefi Champagne piji pouze pro
napis na lahvi a podstata, krdsa a kultura tohoto vina

jim vlibec nic nefikd... J& osobné si
Champagne vzdy, kdyzZ je to mozné,
necham nalévat do vinné slenice
od dobrych vyrobct, velka Blanc de
Blancs pak do burgundskych sklenic.
Pokud je pfili§ chladné, pockam, az
se vytemperuje na optimalni teplo-
tu. Pokud jsem sam hostitelem, pre-
chlazené Champagne ode mne nikdy
nedostanete a o tvaru skla budu také
rozhodovat ja sdm. Tém, ktefi to chté-
ji pochopit, se budu snazit tyto roz-
dily vzdy vysvétlit a napovédét jim,
jak si to své Champagne co nejlépe
vychutnat.

Bez kterého vina (kromé cham-
pagne) nemuzete byt?

Ur¢ité bych byl nerad bez burgund-
skych vin. A je mi v podstaté jedno, jestli mluvime o bi-
lych nebo cervenych. Burgundskd vina mne fascinuiji,
stejné jako cela tato oblast. Historie, tradice, styl a ob-
rovskd rozmanitost, kterou zdejsim vinim déava puda
a pouhé dvé odrady. Vlastné, jak jisté vite, stejné dve
odruady, které jsou tak vyznamné i pro Champagne...

Ktera faze vyroby champagne vas nejvic fascinuje,
nebo ji davate nejvétsi pozornost?

Tato otdzka mi ptipada, prominte, nesmysind. Podsta-
ta a krasa Champagne spociva pravé v celém naro¢ném
a velmi komplexnim zptsobu jeho vyroby. Kdyz kterou-
koli ¢ast vyroby vytrhnete z kontextu nebo nezvladate,
nevznikd Champagne, ale disharmonie. A pro mne je
Champagne v prvni fadé o harmonii a eleganci.

... prechlazen¢ Champagne ode mne nikdy nedostancte.

SO

PETRHAINT-CHEFDECUISIE,
CHAGALLS RESTAURANT

Mohl byste se s nami podélit o Vas vrcholny zazitek
se champagne?

Jednoznacné degustace Salon 1982.

Nejbizarnéjsi kombinace se champagne, ktera vas
mile prekvapila?

Pulard peceny na Iékofici s uzenymi jablky a curry
omackou. Toto jidlo bylo jako hlavni chod v mém lon-
ském Champagne menu a sklidilo za kombinaci s Cham-
pagne uspéch.

SO>SO

Kdy skon¢i nalévani prechlazeného champagne do
sektovych fléten?

Ve chvili kdy se servisu champagne za¢ne vénovat
vétsi pozornost a prestane se brat v mnoha pripadech
pouze jako welcome drink.

Jste vyznavacem klasického cuvée nebo jednoodru-
dovych cuvée?

Rad ochutndm oboji a snazim se v tom vzdycky najit
to své.

Znamy bonmot iika, ze champagne lze pit v jakou-
koliv denni dobu, ale jakou preferujete vy?

Myslim, ze bych se pfidal k uvedenému bonmotu...

Které z ¢eskych jidel byste doporucil k champagne?

Napadl mé krélik na smetané, ale pfiznam se, ze jsem
to jesté nezkousel.
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CHAMPAGNE
DELAMOTTE
DEFUIS 1789
LE NESNIL-SUR - OGER Starou rodinnou firmu zalozil roku 1760 v Remesi

Frangois Delamotte, majitel vinohradu.

Patii mezi pét nejstarsich domd v Champagne.
Jedna se o sestersky dim Champagne Salon

a spolecné jsou v seskupeni Laurent-Perrier Group.
Vysoce jsou hodnocena ro¢nikova Blanc Blancs
pfipravena ze tfi odlisnych 100% cru Cote des Blancs
a urcité zaujme Brut Rose s dominanci Pinot noir.
Ve firmé pracuje pouze 10 lidi, stejny enolog jako
pro Salon!

Delamotte je noblesni champagne, ke kterému

se stale budete vracet.

Vinafstvi Henri Giraud bylo zaloZeno v roce 1625 ve
vesnici Ay, kterd se nachazi v samém srdci Champagne.
V soucasnosti se Claud Giraud, patfici do 12. generace
rodu Giraudd, stara o pokracovani rodinné tradice.
Champagne Henri Giraud je vyrdbéno v jedné

ze 17 oblasti uvnitif Champagne, které jsou
klasifikovany jako ,Grand Cru” a Claud Giraud je
jednim z méla vyrobc, ktefi pokracuji v pouzivani
dubovych sudl pfi vyrobé svych Sumivych vin.
Henri Giraud Champagne je v nabidce londynskych
restauraci Gordon Ramsay nebo Fat Duck, které
ziskaly 3 hvézdicky prestizniho ocenéni Michelin,
The Square a The Capital, které ziskaly po dvou
hvézdickach, ale také v Lucemburku ve vinném
sklepé Evropského parlamentu.

W2 E

SO O e
et PR e Le Mesnil-sur-Oger je okouzlujici vesnice lezici 20km
CHAMPAGNE v v , .
jizné od Epernay v samém srdci Cotes des Blancs. Je
LF M ES N L klasifikovéna jako Grand Cru, ¢imz se muze pochlubit
GRANDCRU pouze 17 obci a pochdazi odsud jedno z nejlepsich

Champagne Salon. Vinice jsou osdzeny jen na svazich
s kfidovym podloZzim a vyrébéji se pouze z bilych
hroznd Chardonnay. Tato odriida, vyhledavana
hlavné pro vintage champagne, dava vinu lehkost,
jemnost, kulatost a svézest. Spolecnost byla zalozena
v roce 1937 a s hrdosti predstavuje velkou nabidku
Sampanského s bohatou chuti ziskanou z kfidové
pudy prestizniho terroiru. ,Champagne Le Mesnil
blanc de blancs Grand Cru brut” je skvélé, sveézi
Sampanské s jemnym perlenim, delikatni vini bilych
kvétin a pfijemnou chuti citrusovych plodd.
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LIDOR BOUCEK, MODERITOR 1t PRUVODCE
GRIUID JOUR DE CHANPAGNE

Jaky program byste doplnil do programu GJ?

Premyslim, jestli jeSté vySperkovany program lIze dopl-
nit. Bylo by idealni, kdyby se lidem, ktefi Grand jour na-
vstévuji, postéstilo vidét Champagne na vlastni oci. Bylo
by tedy Uchvatné udélat warm-up party nékde v utulné
restauraci v Epernay. Pak by byl zazitek jesté umocnény.

Jak byste svého pritele pozval na GJ - jakymi slovy?

Chces zazit stoprocentni koncentrovanou radost?
Chces si uzit tu nejlepsi vecefi roku? Chces se usmivat
cely listopad i advent? Pojd' se mnou na Grand jour.
A moznd jesté — chces stravit par hodin ve spolec¢nosti,
kde neni hlavnim tématem ména a feci nejsou kecy?

Stoupa pocet erudovanych klientli nebo naopak
podléhaji tlaku marketingt velkych doml a jejich
kvalita klesa?

Zatéch pétlet, kdy se i diky Grand Jour dafi Sifit osvétu
s podtitulem champagne, je evidentni, Ze lidé jiz neob-
jednavaji lahve ovlivnéni marketingovou kampani. Lidé
hledaji, vybiraji a chutnaji. Coz je radost sledovat. Ale sa-
moziejmé se to jesté mlize vylepsovat. A taky bude?

Ktera kombinace s champagne vam utkvéla? A kte-
ra, na banketech GJ?

Myslim, ze absolutni legendou se jiz stala velka kou-
le, kterou graduje kazdorocni banket ve Francouzské
restauraci. A jesté nemohu opomenout delikatni kralici
velouté. To bylo néco neskute¢ného.

Nejbizarnéjsi kombinace se champagne, ktera vas
mile prekvapila?

Pamatuiji si, kterak jsem pod hlavickou Grand Jour
a Vaclava Vojite absolvoval
kombinaci ceské kuchyné
a champagne. Kachna se
zelim a cuveé — dokonalost.
Kulajda a Blanc de Noirs —
naprosta senzace!

Vas vrcholny zazitek se
champagne?

Téch je hned nékolik a téz-
ko vybrat jen jeden. Na stra-
né jedné - zacatek cervence, zédpad Slunce, ja a moje
Zena na terase Briquetterie v Epernay a fantastické rosé.
Na strané druhé - nedéle po Grand jour 2008. Absolutni
vycerpdni. Proviant v podobé cerstvého tunaka na ku-
chyriské lince. Otazka co s tim. Jemny dotek olivového
oleje. Panev. A debutové otevieni Salonu. Obyvaci pokoj.
J& a moje Zena. A také nekonecnd degustace na zahradé
rodiny Balikovych. Vsechny momenty plné radosti a $tés-
ti. K tomu nemUze champagne chybét.

Chces se usmivat cely

listopad i advent? Pojd
Se¢ mnou na Grand jour.

Libor Boucek a Richard Juhlin.

Jaky moment ¢i historickou fazi povazujete v historii
champagne za zasadni?

Narozeni Doma Perignona.

Bez kterého vina (kromé champagne) nemuzete byt?

Sancerre — a obecné lehké bilé.

Dokazete si predstavit rozsireni Grand Jour do dal-
Sich zemi?

Myslim, Ze je to dalsi lo-
gicky krok ve vyvoji tohoto
velkolepého eventu. Pred-
pokladém, Ze poptavka
na asijském trhu by byla
enormni.

V ¢em vidite nejvétsi pri-
nos GJ?

V setkavani lidi, které
spojuje laska k radosti. Zaroven vzdélavani téch, ktefi
champagne piji. Obecné je to kazdoroc¢né rozsirovani
vlastnich obzorl. A vzhledem k pfitomnosti zasadnich
producentt champagne je to také vyraz podékovanijim
za to, co po staleti tvori.

Znamy bonmot iika, ze champagne lze pit v jakou-
koliv denni dobu, ale jakou preferujete vy?

Idedlni je odpoledne - fakt. Clovék jesté stoprocentné
vnima a zazitek je tak maximalni.
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VIR, TAKE BYSTE SE CHTELI NECHAT PRIVEZT
Service

ClUbCONTINENTAL LIMUZINOU AZ K LETADLU?
Travel with 8‘amour ..nebo popijet Sampanské v luxus- VIP Service v Clubu CONTINENTAL
nim salonku jesté pét minut pred poskytuje

startem letadla?

Objednejte si odbaveni pfes salonky

VIP Service Club CONTINENTAL. o
Stadi byt na letisti jen 45 minut .
pred odletem. Navic vas zdarma

pfivezeme limuzinou pfimo .

pred Club CONTINENTAL.

VIP Service LetiSté Praha, a. s., K LetisSti 6/1019, 160 08 Praha 6
+420 220 114 490, +420 220 562 525, +420 724 888 914
vip.service@prg.aero

okamZité a privatni odbaveni
cestujiciho i zavazadel bez cekani
all-inclusive obcerstveni s obsluhou
diskrétni bezpec¢nostni kontrolu
odvoz pfimo k letadlu vozem

a samostatny vstup na palubu letadla
Skoda Limousine Service

s fidicem zdarma

<o LetiSté
7009 Praha
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CESKO-FRANCOUZSKA CESTOVIT AGENTURA

Golf & Gourmet

Q Haut gastronomie ()
Bussines
Rodinné zdjezdy
Exkluzivni privatni servis
S &

Z4ajezdy do Champagne
Tailor made zajezdy do Francie

Cesko-francouzska cestovni agentura patfi do uskupeni House Champagne Group,
vyuziva kapacit, obchodnich vztah( a znalosti prostredi vsech subjektt skupiny. Fran-
couzské zazemi umoznuje vytvaret autentické, zcela origindlni programy zajezdd, pfi
kterych muzete zazit napt. degustaci champagne ve vinicich Grand Cru, piknik s ,mi-
chelinovym” kucharem, delikatesni bufet v TGV, prvotfidni golfovy servis, aj. Agentura
se specializuje na privétni a firemni individudlni programy.

Gastronomie ¢+ Champagne je zndmé svou exkluzivni gastronomii a svymi ,michelinovy-
mi*restauracemi.Nejen v nich mlzete vyzkouset champagne jako doprovod celého menu.
Humrovou variaci v dvouhvézdickové restauraci LAssiette Champenoise prosté vynechat
nesmite. Champagne ovsem neni pouze champagne! Zajistime navstévu nasi domovské
cokolddové manufaktury Deléans nebo vyrobny slavnych Biscuits de Roses Fossiér, Sneci
farmy klasifikace Grand Cru ¢i michelinova restaurace Aux Armes de Champagne.

Golf + V oblasti Champagne je celd fada golfovych hfist, ktera maji jedno spolecné -
Sirokou nabidku champagne pro 19. jamku. Rezervaci tee-timu doporucujeme zasadné
pred degustaci...

Shopping ¢+ Damska ¢ast zajezdu bude trvat na navstévé znamych outletd v Troyes, kde

se potkava cela Pafiz. (cca 1 hodina autem z Remese). Troyes je sice krasné mésto s vy-

znamnou katedralou a starobylym centrem, ale znacky jako Armani, Burberry a stovky

dalsich pravdépodobné zvitézi. Pfes velmi vyhodné ceny doporucujeme paniim prove- u
fit limit na karté.

Kultura / turistika ¢+ Nelze opomenout remesskou katedrélu a celou fadu pamatek s vel-
kou historii. Vzdyt Remes byla dlouhou dobu korunovaé¢nim méstem francouzskych
krdld a Champagne byla povazovéna za jedno z kulturnich center Francie. Projizdka
na ¢lunu po fece Marné nebo pochazka prirodnim parkem ,Parc Naturel Régionale” je
vhodnym programem mezi degustacemi...

ONG

Champagne neni pouze [[ioet Chandon, RemesS neni
pouze Ratedrala, {ichelin neni pouze pneumatika...
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Jiri LeSikar, SON0 restaurant

Nejbizarnéjsi kombinace se champagne, ktera vas
mile prekvapila?

Jednou jsem zapomnél, ze budu mit degustaci cham-
pagne od nového dodavatele. Bylo to nékdy predloni,
a kolega, ktery se vratil z vikendu od babicky z venkova,
pfivezl pro nas na ochutnéni zabijackové delikatesy. Tak
jsem si poradné ,nalozil” tlacenku, jitrnici, jelitka. No jen-
ze v tom pfichazi hosteska a fika: ,Jirko, mas tady pana
na degustaci” a ja v tu chvili zkamenél a fikal si, jak to-
hle maze dopadnout, kdyz tu zabija¢ku ucitim na patre
jesté zitra... No vysledek byl nad moje ocekévénia v tu
dobu jsem si potvrdil, Ze champagne neni jen aperitivni
zélezitost, ale plnohodnotny ndpoj k jidlu.

Kdy skon¢i nalévani prechlazeného champagne
do sektovych fléten? Domnivate se, ze povédomi
o champagne a vinech obecné se u klientti zvysuje?

To je tézka otazka. Kazdy produkt ma sva specifika ser-
visu a personal by mél umét s témito véci pracovat. Ur-
¢ité kultura piti obecné u hostll vzrostla, maji zajem se
dozvidat nové véci a ucit se jim. Nicméné champagne je

Sushi a champagne v SOH0
Variace sushi s rGzovym zazvorem a wasabi
Sashimi z musli Sv. Jakuba s fefichovou emulzi
Sake Kimchee maki s rukolou v sojovém papire
Tempura unagi maki se sezamovym olejem
Binnaga maki s kavidrem z Iétajicich ryb
gratinovana Sabayone

G 5= 9N =

porad dost drahou zélezitosti a tim i urCena predevsim
velkym milovniklm a tak se jesté chyby porad délaji.
A je to predevsim na nés profesiondlech, abychom uka-
zali hostiim, Ze champagne se da diky komplexnosti od-
rid, zkombinovat k celému menu a perleni jen na krése
pridava. A zde samozifejmé je i odpovéd na Vasi otazku.
Kazdy ndpoj a tak i kazdd champagne ma svou opod-
statnénou sklenici. Pokud je to jednoduché champagne
na party tak asi budu pouzivat klasickou flétnu, ale zrov-
na tak pouziji na mohutné champagne treba sklenici
na burgundska vina.

Jaky program byste doplnil do programu GJ?

Myslim, ze délate skvélou praci a Vas zabér je velmi
siroky. Ukazujete lidem, ze champagne neni jen néco
,Vyjimecného pro vyjimecnou udalost”. To byla takova
politickd odpovéd. Jen tak dal!

Jak ve vasi restauraci pracujete se champagne? Vni-
maji vasi hosté champagne stale jako aperitiv nebo si
ho objednavaji i k jilu? Pracujete timto smérem i s va-
Sim personalem?

U nés v restauraci jsme nastavili koncept kuchyné, ze
si mohou hosté objednat sushi a zéroven tfeba ryby ¢i
masa, k tomu v netradi¢nim pojeti za pouziti moder-

nich trendd ptipravy i molekularni gastronomie, coz
mimochodem mUizou ¢tendfi vyzkouset na nasich pra-
videlnych akcich pod ndzvem Soho Fuision Winemakers
Evening, kde za ucasti konkrétniho vinaiského sklepa
mohou ochutnat vice vzorkli v kombinaci s harmonizu-
jicim jidlem. Dale rozlévame champagne po skleni¢kach
a nabizime rovnéz polovicni ldhve, takze hosté mohou
ochutnat vice druhd. Pro personal poradam pravidel-
na Skoleni a samoziejmé se i jezdime za vinafi podivat
pfimo k nim do sklepa, coz mi opléci dobrou znalosti
a prezentaci pii prodeji. Na zavér bych viechny ctenare
vyzval, aby se fidili takovym mym pfislovim: ,Vérte své-
mu lékafi a véfte svému sommeliérovi”, nastésti kdyz
udéld sommelier chybu, neutrpi Vase zivotni pojistka...

SESEN T
CLOVIS TRITTIIGER

Muzete uvést 1-3 slova symbolizujici vas dam?

Zensky, elegantni, precizni.

Jakou vesnici v Champagne povazujete za nejma-
lebnéjsi? Doporucte jedno zakouti v champagne,
nebo restauraci...

Chatillon sur Marne s obfi sochou papeze Urbana II.
a jeho nadherny vyhled na udoli Marne. Jako tajemné
misto, myslim, Zze katedréla v Remesi je urcité misto, kte-
ré shromazduje vSechna tajemstvi: monarchie, krestan-
stvi a slava Francie.

V ¢em vidite nejvétsi pfinos GJ?

Kazdy ma diky ni pfistup k riznym znackam, styltm,
chutim a historii Champagne.

Jaky bod programu byste doplnil do programu
Grand Jour?

Ja bych pridal velkou champagne noc!

Vas vrcholny zazitek se champagne?

Sdilet lahev s nékym koho milujete.

V ¢em vidite zasadni rozdil mezi exkluzivnim za-
stoupenim a ¢ernym ¢i Sedym dovozem?

Zasadni — servis poskytovany vyhradnim zastupcem
je jiny. Je to osobni pristup, garance pGvodu vin a kvali-
ty a vztahu k dané znacce.
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Vaclav Vojir — Bugsy's bar

Jaky program byste doplnil do programu GJ?

Kromé squashového turnaje mne nenapada nic, co
by tomuto svétku vina chybélo! Ale vézné... S ohledem
na to, co mne pfi prvnich navstévach Champagne zau-
jalo, byla moznost ochutnat prvni (zakladni) vina, ze kte-
rych vznikne druhotnym kvasenim v lahvi skvost. Teprve
v tuto chvili si ¢lovék uvédomi vyjimecnost lidi, ktefi tvori
cuvée a rozhoduji o délce zrani. Ochutnat tato ticha vina
by mohl byt krok pro vétsi poznani a porozumeéni Sam-
parnskych vin béznymi navstévniky.

Jak byste svého pritele pozval na GJ - jakymi slovy?

Jedinecna prilezitost stat se soucasti nejvétsi oslavy
Sampanskych vin a za cenu cca jedné lahve ochutnat az
16 rlznych domd vedle sebe, véetné malych producentt.
Nehledé na doprovodné programy, které jsou pestré, ale
vzdy velmirychle vyprodané, takze to bych asi ani nezmi-
noval, abych neprovokoval...

Ktera kombinace s champagne vam utkvéla? A ktera,
na banketech GJ?

Obecné ta, kdyz jsme zkouseli propojit Champagne se
staroceskou kuchyni. Babiccina kulajda, ¢i kachna do-
provdzena Sampanskym muze znit ponékud bizardné,
ale prévé na tomto piikladé jsme si vyzkouseli, Ze Cham-
pagne je plnohodnotné gastronomické vino a lze s nim
skute¢né doprovodit celé a to i extravagantni menu.

Z banketd mé nejvice zlstala v paméti forma servisu
kulicky z foie gras servirované na odfiznutém hrdle lah-
ve, ktera byla navic efektné prosvicena a servirovalo se
v potemnélém sdle. Opét jen potvrzeni, ze gastronomie
je o vnimani viemi smysly.

Vas vrcholny zazitek se champagne?

Z kazdé navstévy Champagne si odnesu néco nezapo-
menutelného a tézko fici, ktery ze zazitkli je emotivnéjsi.
Jestli to byl celodenni rucni sbér hroznli na vinici, ¢i verti-
kalni degustace starych vin Salon, ¢i Dom Pérignon, gas-
tronomické vecere a noclehy na Chateau de Saran, nebo
ru¢ni degorzovani starych lahvi pfimo ve sklepich a oka-
mzita konzumace... Ale nejvice uvolnéné jsem se citil pfi
pickniku ve vinicich, kdy jsme si nakoupili néjaké obzer-
stvi a lahev vina na farméfském trhu v Epernay a rozbalili
lezeni za slunného dne na louce uprostied vinic v Coté
de Blanc.

Jaky moment ¢i historickou fazi povazujete v historii
champagne za zasadni?

Z mého pohledu tfi... Prvné kdyz bylo objeveno a na-
sledné vyuzivano druhotné kvaseni v lahvich (at uz to
bylo kdekoli a kymkoli), pak vznik CIVC, kterd drzi sou-
borem pravidel ochrannou ruku nad kvalitou a prestizi
celého regionu a treti zasadni moment byl rok 1992, kdy
jsem tudy ndhodné projizdél autem, nebot jsem nechtél
pfi cesté do Parize platit mytné a poprvé a nédhodné na-
vstivil Samparniské domy.

Bez kterého vina (kromé champagne) nemtzete byt?

Bez toho vypaleného, tedy Cognac, ¢i brandy...

Vdclav Vojit (druhy zprava) pri degustaci.

Dokazete si pfedstavit rozsifeni GJ do dalSich zemi?

Myslim, Ze ten model je prenositelny a urcité GJ patfi
mezi nejsilnéjsi marketingové nastroje na propagaci
Sampanského. Tedy pro¢ ne? Ale je za tim poradny kus
prace a tu musi nékdo udélat...

V ¢em vidite nejvétsi piinos GJ?

Osloveni nové skupiny lidi, ktefi dosud neméli se Cham-
pagne takové zkusenosti, moznost srovnani mnoha
domu a vin na jednom misté, moznost seznamit se s lid-
mi, ktefi ddm vybudovali a vlastni, ¢i s vinafi, ktefi jsou
za vino zodpovédni. Fascinuji mne fizené degustace jako
spojeni Champagne s Foie gras, ¢i Champagne a doutni-
ky. At uz si zavéry z degustaci kazdy udéla podle svého
subjektivniho vijemu, je to pro tuto komoditu nesmirné
pfinosné. Jedna se o osvétovou akci s tak bohatym do-
provodnym programem, ze nema Siroko daleko obdoby.

Ktera faze vyroby champagne vas nejvic fascinuje,
nebo ji davate nejvétsi pozornost?

Jako klicové vnimam dvé. Prvni je faze michani tichych
vin, kdy enologové spojuji i nékolik stovek vin rdznych od-
rtid, z rdznych vesnic, vinic a poloh, ale také rdzného stari
za Ucelem dokonalé a vyvazené smési, kterd putuje spolu
s cukrem a kvasinkou do lahvi k druhotné fermentaci. Pa-
radoxni na této cinnosti je fakt, Zze vysledné cuvée, které
mistr enolog tak pracné a svédomité pripravuje, je ve vy-
sledku nepitelna smés vin nizkého alkoholu a vysoké ky-
seliny a jen blazen si dokéze predstavit, ze z tohoto mlze
vzniknout néco tak vyjimecného. Opravdu obdiv...

Tou druhou féazi, kterd mne nesmirné fascinuje je stare-
ni. Vliv autolyzy, tedy kontaktu kvasinek, které pozirajic
veskery cukr pomtreli pii sebezdhubném procesu, s vi-
nem po dobu zrdni, zména vina, zraje-li zazatkované, ci
zakorkované, riiznost prestiznich cuvée, zraji-li ve sklepé
na kvasinkach, ¢i v privatnim sklepé jiz po degorzova-
ni... Zanedlouho budeme mit v nabidce vino, které zralo
od roku 1921 na kvasinkach a degorzovano bylo pred pull
rokem vyhradné pro Bugsy’s bar. Kéz bych mél moznost
jej ochutnat. 90 let na kvasinkach, to je bezesporu vzacna
prilezitost...
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Vinneé kralovstvi
u vas doma ...




RAPOLE

PliSRy, destiCRy

pod dratRy, vrSRy,
agrapy. Rapsle Ci
jaR v Ceskem jazyce
Samparsks vina jsou znama zhruba od vsoierine | [lAZVAL ,,CAPSUlCS

vzdy vSak méla dobrou reputaci. BEhem transportu
Casto explodovala a proto se zacaly pouzivat pro bez-
pecnéjsi utésnéni korkové zatky konopné provazky.
Bylo to ovsem casové narocné a tak v roce 1844 pri-
Sel Adolphe Jacqueson s genidlnim
napadem a pouzil misto konopnych
provazkd dratky. Mezi né umistil
plechovy plisek a prvni kapsle byla
na svété. Konopné provazky zaca-
ly mizet a v roce 1884 vznikla prvni
tovarna. Na zacatku XX. stoleti se
vyrabély velmijednoduché 3 nebo 4
vétvové ,muselet” s malym otvorem
ve stiedu.

Je tézké presné urcit, kdy se zacaly
uvadét na kapslich jména domu, ale
pravdépodobné to bylo kolem roku
1890. Uvadély se i vinice, odrldy,
ro¢niky. Nyni jsou kapsle pouzivany
jako marketingova zbran, dokonce
mnohé domy vydavaji speciélni ko-
lekce urcené ke sbératelskym uce-
Im, aniz by se pouzily k zatkovani.

Plisky, desticky pod dratky, vrsky,
agrapy, kapsle ¢i jak v ¢eském jazy-
ce nazvat ,capsules de champagne”
milovniky champagne pfitahuji.
Sbératelé se déli na nékolik typd, né-
ktefi ukladaji pouze ty kapsle z lah-
vi, které skutecné vypili a to pouze
v jediném exemplafi, nékteri hroma-
di Samparnisky plech z kazdé flasky,
kterou pokofri. Nékteri ukladaji pou-
ze ty s ndzvem domu, jini zasadné
bez, druzi bazi po provedeni v mo-
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de champagne'...

nochromu, dalsi v polychromu...
Zvlasté ve Francii se konaji burzy,
aukce, zaklddaji se sbératelské kluby,
kapsle se méni v salonech i na blesa-
ku, mnohdy se stavaji Sampanskym
platidlem. At ti ¢i oni, vSichni maji
co délat, protoze kazdy rok pribyde
nékolik set novych kapsli a k tomu
se na stavajicich zméni barvy, text,
ornament, prosté to co sbératele ob-
vykle zajima.

NemohuseovSem ubranit podezie-
ni, Zze vsechno je spise zaminka, aby
¢lovék mohl nedockavé protrhnout
ten blystivy, tak néjak pfijemné po-
mackany staniol, vysvobodit dratky,
otacet smyckou, seviit hrdlo a zase
otacet a Cekat na touzené psouknuti
korku, ktery tak tak zlstal v prstech -
a uz to Sumi...! Prosté neni sbératel
jako sbératel.

V dvodu aukéniho katalogu se
uvadi, ze zakladem sbirky a to co ji
dava dusi,jsou vymény mezi sbéra-
teli v klubu,na vystavach nebo mezi
prateli. Zasadné nesouhlasime -
podnétem a dusi takové sbirky jsou
preci spole¢né chvile - s lahvi cham-
pagne!



TOIL GRAY

Tradice foie gras existuje jiz dvacet stoleti. Jizv prvnim
stoleti naseho letopoctu se latinsky pfirodovédec Plin
L'’Ancien zajimal o ,jecur ficantum®”.

Ovsem ma se za to, ze tato lahlidka md mnohem star-
i puvod. Na Usvitu tretiho tisicileti pf.n.l. v Egypté byly
foie gras objeveny u divokych hus, které migrovaly ze
severskych zemi do delty Nilu, kde v mocalech pre-
¢kavaly zimu. Faraonovi kuchafi byli nadseni j velikosti
a chuti jater téchto operencl. Zkoumali toto tajemstvi
a vypozorovali, ze husa se pred dlouhou cestou hodné
naji a tim padem se ji tuk uklada do jater. Stacilo jen na-
podobit praci pfirody a prvni ,krmena” foie gras byly
na svété. Egyptané byly patfi¢né hrdi na tuto pochout-
ku, kterou $ifili do celého svéta.

Foie gras se obecné podavaji na za¢atku menu, kdy je
nase chut jesté neporusena dalSimi chody. Je to sbnad
jediny zpUsob, pfi kterém mizeme ocenit jejich jkemné
aroma. Drive se foie gras podavaly po masu, stejné tak
jako dalsi vnitfni organy.

Kombinace foie gras s vinem je téma nikdy nekoncici
diskuse. Ke studenym terindm jsou vhodna velkd sauter-
nes, ale snad jesté lepsi jsou vysoké tokaje. Neni tfeba
zavrhovat méné prestizni apelace jako je Pinot Blanc
s Loiry nebo Gewdirztraminer. Vynikajici je Condrieu
a samoziejmé champagne a to jak Blanc de Noirs nebo
vyzralé vyssi ro¢niky Blanc de Blancs.

EDQUARD ARTZNER

Foic Gras de

Rategorizace foie gras

I. Cela (entier) foie gras-husi / kachni
jeden nebo vice kusU, tvarovanych dle nadoby
jatra, zelé, kyselina askorbova, lanyze, stl vyrobek
nesmi obsahovat vic nez 30 % tuku

Il. Foie gras husi/ kachni s kousky jater
jatra, zelé, lanyze, sul, kyselina askorbova
nesmi obsahovat vice nez 30 % tuku

lll. Bloc de foie gras
mechanicky plnéné
jatra, voda, tuk, Zelé
min. 30 % kousk foie gras, max. 10 % vody

IV. Parfait de foie gras
mechanicky zpracované spole¢né s husim nebo
kachnim tukem
jatra, tuk, zele, stl
procentualni podil foie gras musi byt oznacen
na obalu

V. Paté, pastiky
jadro foie gras nebo bloc je oblozen nadivkou
jatra, Zele, lanyze, tuk a prisady se neuvadi v procentech
jadro by mélo predstavovat 50 % celkové hmotnosti

VI. Galantine
50 % foie gras a nadivka
tuk, jatra, pfisady

VII. Mousse

alespon 50 % foie gras se misi s nadivkou na jemno
tuk, jatra, prisady
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VzRypeni (Sumeni):
jev zesilujici aroma?

a uhlic¢itého plynu jsou v Sampanském zarovern i stovky
aromatickych sloucenin. Zajistuji jeho komplexnost, bo-
hatost a strukturu. Diky své molekularni strukture tyto
slouceniny vykazuji dvoji podobu: jedna cast téchto
molekul je hydrofilni, zatimco druha ¢ast je hydrofobni.
Rik4 se jim amfifilni. Pro uspokojeni dvou éasti protiklad-
ného vztahu se molekuly prednostné umistuji na hranici
mezi plyn a tekutinu - hydrofilni ¢ast v kontaktu s prou-
dem. Proud se tedy tfisti na jemné kapicky, kazda v pra-
méru o setiné mikrometru. Je to stejny ukaz, ktery tfisti
na kapicky tenky praminek vody protékajici izkou casti
vodovodniho kohoutku. Okamzité po preruseni prou-
du se objevi dvé kapicky, velmi deformované, které se
rychle vrati do své obvyklé kulovité formy. Na zacatku
degustace se nékolik set bublinek tfisti na povrchu Sam-
panského. Kazda z nich umozni zrod malého proudu te-
kutiny. Jsou to stovky malinkatych strikd, které zatimco
se tfisti na malé kapicky, jsou ve skutecnosti perlenim
samparniského nad typickou uzkou sklenkou.

MICHRELTRETTER-TRETTER SDAR

Jaky program byste do-
plnil do programu GJ?

Barmanska show s vyuzi-
timmolekuldrnimixologie.
Myslim, Ze molekuldrni
mixologie a Sampariské je
velkd vyzva

Jak byste svého prite-
le pozval na GJ - jakymi
slovy?

Zvu té na Grand Jour —
pobublame!

Stoupa pocet erudovanych klientt nebo naopak pod-
léhaji tlaku marketingi velkych domu?

Je to pul na pll — spousta klientd se opravdu vyzna
a pije své oblibené a osvédcené znacky. Druha polovina
je vtahu momentalni mody.

Ktera kombinace s champagne vam utkvéla? A ktera
na banketech GJ?

Rozhodné se sushi.

Nejbizarnéjsi kombinace se champagne, ktera vas
mile prekvapila?

Opét sushi. Sushi rovna se saké, alespon pro mne do
urcité doby.

Jaky moment ¢i historickou fazi povazujete v historii
champagne za zasadni?

Asi dobu kdy champagne vzniklo?!

Kdy skon¢i nalévani prechlazeného champagne
do sektovych fléten?

Az si vsichni uvédomi, Ze néavrat zpét muize byt pfino-
sem a zacne se nalévat do misek jako za prvni republiky.

Dokazete si predstavit rozsifeni GJ do dalSich zemi?

Rozhodné, vlastné nechapu, Ze expanze jiz neprobéhla.

Ktera faze vyroby champagne vas nejvic fascinuje,
nebo ji davate nejvétsi pozornost?

Rucni sbér hrozn(.

Znamy bonmot iika, ze champagne lze pit v jakou-
koliv denni dobu, ale jakou preferujete vy?

Drive dokud jsem byl mladsi a bez zavazkd v jakoukoli
denni dobu dnes si ho vychutnam radéji vecer.

V ¢em vidite zasadni rozdil mezi exkluzivnim za-
stoupenim a ¢ernym ¢i Sedym dovozem?

V jistoté a zaruce dobrého cistého obchodu.

Koktejl se champagne ano - ne?

Rozhodné ano.

Champerol

Aperol, pomerancovd stdva, champagne

Do sektové sklenky vlozime dvé kostky ledu, nalijeme
aperol, poté opatrné pomerancovou $tavu a nakonec
champagne.

Meli bychom vytvofrit tfi stejné vrstvy, ozdobime po-
merancovym zilienem a pfilozime michatko.




Povstani v Champagne

Na zacatku XX. stoletise stalo nékolik
udalosti, které mély velky vliv na po-
staveni Champagne tak, jak ji zna-
me dnes. Vrcholny bod byla nejspis
vzpoura v roce 1911. Jednalo se o re-
gion Aube, ktery je geograficky blize
Chablis nez Champagne. Vino z Aube
bylo tak nekvalitni, ze Zadny vinaf by
ho nepouzil do svého champagne.
Proto se strhla diskuse o tom jestli ma
Aube spadat do Champagne. Rivalita
mezi obéma stranami (vinafi z okoli
Epernay a Remese a vinariz Aube) byla
natolik vyhrocena, ze 17. prosince 1908
musela zakrodit vlada. Vydala ustano-
veni, ze Aube do Champagne nepatfi.
To se Aubskym vinafim samoziejmé
vlibec nelibilo. Vinafi z Aube zacali de-

Doplnkova opatfeni, 0 Rterych se pFedpoRladalo,
Ze vse vyresi, se zpozduji. Dochazi frpelivost
a vpeni se obnovuje. 5. ledna je zadrzen Ronvoj
cervencho a bileho vina na nadrazi v Damery.

monstrovat v Troyes a 11. dubna 1911 ve dvé hodiny rano
vyrazili dvefe vinait z Cumieres a z Damery. Za svitani ar-
mada 5000 muzl dorazila do Ay a vSsem vinaitim, ktefi byli
podezreli z pouzivani hroznli z Midi, brutélné rozbila sudy
i lahve. Ulice byly zatopené vinem. Region byl vyhlasen va-
le¢nou zénou a byly tam vyslany ozbrojené jednotky, aby
udrzely poradek

Famy o budoucich nasilnych Cinech maji
za nasledeR povolani vojska.

Ale jak poznamenava Courrier de
la Champagne ze 14. ledna 1911:
»aktualné ve vinicich vladne klid...
klid pred prvnim konfliktem®.

17. 1. 1911, nésledkem odjezdu
sporného konvoje, se 1500 lidi hrne
do Damery za zvuku trubky. Vinafri
z Venteuil, Fleury-la Riviere, Dame-
ry a Cumiéres se shromazduji pred
vinnymi sklepy negocianta Achille
Periera. Méstské urady se marné
snazi upokojit dav. Strhava se povyk
a utok je jasny. Brany jsou prorazeny
a zbozi z valniku je zni¢eno. Bésnéni

"‘!ﬁ se neomezuje na tento jediny na-
'ﬂ- ﬂg klad. Udery sekerami a motykami

je vse zpustoseno. Prijezd cetnikl

a podprefekta Epernay je zbytecny:
dav se rozplynul. Skody jsou zna¢né: zni¢eno je 2400
lahvi, 25 demi-muids a 80 hektolitrl v sudech. Specielni
vydani Courrier nde la Champagne vyzdvihuje pocti-
vost demonstrantli, ponévadz zddna lahev nebyla ,vy-
pita nebo zpronevérena vinafi”

H.

19. 1. 1911 se podobny incident pfihodil v Hautvillers.
V noci muzi vzali Gtokem vinny sklipek Savoy. Hlidac,
ktery nic neslysel, mohl konstatovat jen zkdzu a uvé-
domit majitele: padesatka demi-muid (speciélni sudy
z dubového dfeva na 6001 vina) a vice nez 40 kusd mély
vylomené dno.

Vinice udoli Marny je ve stavu obléhani. 31. regiment
dragounl a jednotek s posilami ¢tyr okolnich regimen-
tl zakazal vstup do Epernay a postavil hlidky na nadrazi
a k negociantlim, rozdélil se mezi Damery, Venteuil, Cu-
mieres, Hautvillers, Ay, Mareuil — sur —Ay, Oiry a Dizy.
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Exkluzivni zastoupeni nékolika desitek predevsim francouzskych firem,
maloobchodni a velkoobchodni prodej znacek predevsim
vyhradné zastoupenych, catering

GRAND JOUR SOMMELIER TROPHEE

Unikétni champagne festival
Jedind mezinarodni sommeliérska soutéz zamérena na champagne
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Kontinuelné budovany sklep vysokych a raritnich rocniki champagne
Cosk / /?/// coussha
CESTOVNI AGENTURA

Golf&Gourmet - Haut Gastronomie Trips — Bussines Trips
— Special Family Programme - Exclusive Private Travel Service

bubbles

CHAMPAGNE MAGAZINE

Exkluzivni magazin pro milovniky champagne a ,haut cuisine”.

Tym prednich sommeliéra a odbornika poskytuje kvalifikované
poradenstvi a vydava vlastni znacku kvality.
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www.champagne-store.cz




